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Уважаемая Людмила Васильевна! 

Северо-Кавказский федеральный университет выражает 

согласие выступить в качестве ведущей организации по диссертации 

Айрапетяна Артура Арменовича на тему: «Разработка продуктов 

повышенной пищевой ценности с использованием нетрадиционных и 

новых видов сельскохозяйственного сырья», представленной на 

соискание ученой степени кандидата технических наук по 

специальности 05.18.04 - Технология мясных, молочных и рыбных 

продуктов и холодильных производств. 

Отзыв будет подготовлен в соответствии с требованиями и 

направлен в диссертационный совет в установленные сроки. 

Проректор по научной работе 
профессор А.А. Лиховид 

Оботурова Наталья Павловна 
кандидат технических наук, доцент 
(8652) 95-68-00 доб. 5151 
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Сведения о ведущей организации 
по диссертации Айрапетяна Артура Арменовича 

на тему «Разработка продуктов повышенной пищевой ценности с 
использованием нетрадиционных и новых видов сельскохозяйственного 

сырья», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 
наук по специальности 05.18.04 - Технология мясных, молочных и рыбных 

продуктов и холодильных производств 

Полное наименование организации 
в соответствие с уставом 

Федеральное государственное 
автономное образовательное 
учреждение высшего образования 
«Северо-Кавказский федеральный 
университет» 

Сокращенное наименование 
организации в соответствие с 
уставом 

Северо-Кавказский федеральный 
университет, СКФУ 

Ведомственная принадлежность Министерство науки и высшего 
образования Российской Федерации 

Почтовый индекс, адрес 
организации 355017, г. Ставрополь, ул. Пушкина, 1 

Телефон (8652) 95-68-08 
Адрес электронной почты info (а),пс fu.ru 
Адрес официального сайта в сети 
«Интернет» https://www.ncfu.ru 

Список основных публикаций работников ведущей организации по теме 
диссертации в рецензируемых научных изданиях за последние 5 лет: 
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специализированных мясных полуфабрикатов в рационе детей и подростков с 
целиакией / JL В. Антипова, Н. П. Оботурова, JI. Я. Климов и др. // Вопросы 
питания . -2018 . -Т . 8 7 , - № 2 . - С . 85-93. 
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свойств мясного сырья и готовой продукции за счет применения молочных 
белков / Н. А. Джангирян, В. И. Шипулин // Наука. Техника. Технологии. -
2 0 2 2 . - № 1 . - С . 42-50. 

3. Barybina, L. I. Hamburger patty development with alginate-pectin meat 
emulsion / L. I. Barybina, N. P. Oboturova, V. A. Datsko et al. // Journal of Hygienic 
Engineering and Design. - 2019. - Vol. 29. - P. 111-118. 
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5. Barybina, L. I. Usage Of Vegetable Stuff In Dry Sausage Production / L. I. 
Barybina, Т. V. Voblikova, E. V. Beloysova et al. // Research Journal of 
Pharmaceutical, Biological and Chemical Sciences. - 2018. - Vol. 9. - № 4. - P. 
1536-1540. 

6. Nagdalian, A. A. Analysis of the content of mechanically separated poultry 
meat in sausage using computing microtomography / A. A. Nagdalian, I. V. 
Rzhepakovsky, S. I. Piskov et al. // Journal of Food Composition and Analysis. -
2021.-Vol . 100. - 103918. 

7. Rzhepakovsky, I. V. Phytochemical Characterization, Antioxidant Activity, 
and Cytotoxicity of Methanolic Leaf Extract of Chlorophytum comosum (Green 
Type) (Thunb.) Jacq /1. V. Rzhepakovsky, S. S. Avanesyan, V. P. Kurchenko et al. // 
Molecules. - 2022. - Vol. 27. - № 3. - 20 p. 

8. Sadovoy, V. V. Nutritional supplement for control of diabetes / V. V. 
Sadovoy, Т. V. Shchedrina, M. A. Selimov, A. A. Nagdalian // Journal of Excipients 
and Food Chemicals. - 2017. - Vol. 8. - № 2. - P. 31-38. 
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