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на автореферат диссертации Ряднова Сергея Сергеевича «Расширение 
ассортиментной линейки рыбопродуктов при переработке тиляпии: пищевая и

биологическая ценность, функционально-технологические свойства, 
инновационные решения» на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальности 05.18.04 -  Технология мясных, молочных и рыбных 
продуктов и холодильных производств

Работа посвящена актуальной проблеме повышения конкурентоспособности 
продукции предприятий рыбной отрасли на основе создания и внедрения в 
производство эффективных технологий рыбных изделий отечественного 
производства с улучшенными потребительскими показателями качества.

Научная новизна заключается в установлении и анализе особенностей 
тканевого состава и химической природы компонентов мяса тиляпии, 
эссенциальных макро- и микронутриентов, оценке пищевой и биологической 
ценности мяса тиляпии.

Доказано, что значение показателей ФТС мяса тиляпии (ВСС, ВУС, ЖУС, 
ЭС и СЭ) коррелируют с микроструктурной характеристикой мяса рыбы, а также с 
его структурно-механическими свойствами.

Анализ сенсорных характеристик мяса тиляпии в процессе хранения 
позволил обосновать условия и продолжительность хранения сырья и продуктов.

Обоснованы новые рецептурные композиции пищевых продуктов массового 
потребительского спроса с заданным соотношением эссенциальных веществ. 
Получено уравнение регрессии, адекватно описывающее значения ВУС и 
технологического выхода изделий в зависимости от температуры и 
продолжительности термической обработки, позволяющее прогнозировать 
качество и состав новых рыбных продуктов.

Экспериментально полученные закономерности позволили сформировать 
новые знания о изменениях органолептических и ФТС рыбных систем в 
зависимости от соотношения тканей и химической природы компонентов мяса 
тиляпии, что доказывает теоретическую значимость проведенных автором 
исследований.

Практическая значимость проведенных исследований подтверждается 
разработкой и утверждением ТУ 10.20.15 -  02068108 -  004 -  2021 Фарш тиляпии 
мороженый, ТУ 10.20.13 -  02068108 -  005 -  2021 Кулинарные полуфабрикаты из 
тиляпии, ТУ 10.20.25 -  46404820 -  001 -  2021 «Кулинарные изделия из котлетной 
массы на основе фарша тиляпии», ТУ 10.20.25 -  46404820 -  002 -  2021 Паштеты 
рыбные из тиляпии.

Достоверность полученных результатов подтверждается глубиной 
проработки литературных источников по теме диссертации, постановкой 
экспериментов, применением современных инструментальных методов анализа, 
математической обработкой экспериментальных данных, публикацией основных 
результатов диссертации.

Основные результаты работы широко апробированы на конференциях 
различного уровня. По теме исследования опубликовано 15 печатных работ, 
отражающих основное содержание работы, в том числе 3 статьях в ведущих 
рецензируемых научных изданиях, рекомендованных ВАК Российской Федерации.



Совокупность научных положений и выводов, сформулированных в 
диссертационной работе, следует рассматривать, как завершенный этап 
исследований.

В то же время необходимо отметить, что отдельные положения требуют 
дополнительного обсуждения:

1. Из текста автореферата не ясно, какие способы кормления использовались 
при выращивании тиляпии.

2. Нас. 16 автореферата при производстве рыбных фаршей из мяса тиляпии 
в пищевую систему вносится стабилизатор ПРОТТЕКТ 02 в количестве 2% к массе 
фарша, но не указано - это значение с учетом гидратации или без?

3. Не понятно, проводилось ли исследование влияния внесения в фаршевые 
системы из мяса тиляпии растительных наполнителей на технологические потери 
при тепловой обработке (с. 17)?

Однако все высказанные замечания не носят принципиального характера и 
не влияют на общую положительную оценку работы. Диссертация Ряднова Сергея 
Сергеевича соответствует требованиям, предъявляемым к диссертациям на 
соискание ученой степени кандидата технических наук, является научной 
квалификационной работой, в которой содержится решение проблемы, имеющей 
существенное значение для соответствующей отрасли знаний. Диссертация 
соответствует паспорту специальности 05.18.04 -  Технология мясных, молочных и 
рыбных продуктов и холодильных производств, а ее автор, Ряднов Сергей 
Сергеевич, заслуживает присуждения ученой степени кандидата технических наук 
по искомой научной специальности.
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