
 

 

 

ОТЗЫВ 

на автореферат диссертационной работы Толбинской Ирины Владимировны 

на тему: «Творожные полуфабрикаты: использование растительных 

комплексов гречихи, совершенствование технологии, разработка нового 

ассортимента», представленную на соискание учёной степени кандидата 

технических наук по специальности 05.18.04 – «Технология мясных, молочных 

и рыбных продуктов и холодильных производств» 

 

Диссертационная работа посвящена перспективам развития пищевой про-

мышленности, связанных с реализацией проекта «Здоровое питание» в соответствии 

с Указом Президента Российской Федерации от 7 мая 2018 года № 204 «О нацио-

нальных целях и стратегических задачах развития Российской Федерации на период 

до 2024 года». 

В соответствии с вышеуказанным, исследования были направлены на разра-

ботку рецептур оригинальных творожных полуфабрикатов с использованием рас-

тительных комплексов гречихи и продуктов ее переработки, с целью получения 

продуктов с высокой пищевой ценностью доступных по цене. 

Исследования, проведенные автором, подтверждают целесообразность ис-

пользования растительного сырья в области производства творожных полуфабри-

катов. Разработана математическая модель для описания процесса охлаждения тво-

рожной основы цилиндрической формы, предложена усовершенствованная техно-

логия производства запеканки «Гречишная» с использованием отрубей гречневых 

и сырников с использованием измельченного комплекса зеленой гречки, проведена 

промышленная апробация технологий производства, разработанных продуктов, ис-

следована экономическая эффективность. 

Основные положения диссертационной работы изложены в 17 научных ра-

ботах, в т. ч. 7 статьях в журналах, рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ, 10 

статей в материалах международных конференций и в иных журналах, получен 1 

патент РФ № 2615452 от 24.03.2016 «Способ производства сырников из творога». 

Результаты диссертационной работы точны и рациональны, выводы аргу-

ментированы, научная новизна доказана, проведенные экспериментальные иссле-

дования соответствуют поставленным автором целям и задачам. 

Изучение материалов автореферата позволяет констатировать, что представ-

ленная работа «Творожные полуфабрикаты: использование растительных комплек-

сов гречихи, совершенствование технологии, разработка нового ассортимента» яв-

ляется законченным научным трудом, соответствует паспорту специальности 

05.18.04 – «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств», удовлетворяет необходимым требованиям ВАК Минобрнауки РФ.  
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