
отзьlв
на автореферат диссертации 3асъ;tпкuна Нuкumы ВлаOчмuровчча
на тему: кНаучное обеспечение энергоэффешивной сушки зерна три-
тикале и его использование в технологии хлебобулочных изделий>>,

представленную на соискание ученой степени кандидата технических
наук по специальностям 05.18,12 - uПроцессы и аппараты пищевых
производств>, 05.18.01 - <<Технология обработки, хранения и перера-
ботки злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов, плодоовоtлной
п родукции и ви ноградарства).

В настоящее время для преодоления технологической зависи-

мости от западных стран важна последовательная политика импор-

тозамещения, которая должна решать актуальные задачи по разви-

тию продовольственного машиностроения и созданию высокоэффек-

тивньlх пищевых технологий на основе достижения отечественной

науки.

Следовательно, диссертационная работа 3асыпкина Никиты

Владимировича безусловно актуальна, так как автором рассматрива-

ется комплекс важнейших вопросов, связанньlх с разработкой энер-

гоэффективных технологий сушки зерна тритикале и вьlпечки хлебо-

булочных изделий, а также новой рецептуры хлеба из тритикалевой

муки с повышенной пищевой и биологической ценностью.

Экспериментальная часть выполнена на основании общеприня-

тых методик измерения с использованием современной приборной

базы. Поэтому полученньlе диссертантом экспериментальные дан-

ные являются достоверными. 3асыпкиным Н.В. разработаны схемь1

теплонасосных технологий подготовки зерна к помолу, сушкизерна и

, получения хлебобулочных изделий. Следовательно, сушка является

максимально энерго- ресурсосберегающей и позволяет получить вы-

сококачественную сырьевую базу для производства.

По автореферату имеются следуюшие замечаF{ия:

1. Следовало бы более подробно рассмотреть с точки зрения

проведения эксперимента кинетические закономерности процесса



сушки зерна тритикале сорта Горка в сушилке.

2. Из автореферата не ясно как оценивалась скорректирован-

ная точность математической модели процесса сушки зерна тритика-

ле?

Вышесказанные замечания не снижают ценности представлен-

ной работы.

flиссертационная работа соответствует требованиям ВАК РФ,

Rредъя.впя,емь(м к какдкватGккк ýкGGертацкяк, а ее автор Засыпкgн
Нuкumа ВлаOuмuровчч заслуживает присух(цения ученой степени

кандидата технических наук по специальностям 05.18,12 <<Процессы

и аппараты пиlлевых производств)), 05.18.01 - <<Технология обработ-

ки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных

продуктов, плодоовощной продукции ивиноградарства).
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