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Свекловичный жом используют в качестве добавки в корм круrrноN{у рогатому скоту. В со-
ставе жомасодержатся бепки, жиры, безазотистые экстрактивные вещества, витаN{иныи минералы
и др. компоненты, необходимые в рационе животньIх, но по содержанию питательньж веществ

жом уступает естественным KopMaN{ овсу и JIуговому сену, и таким добавкам как сухое вещесТВо

корнJI сахарной свекпы. В связи с этим повышение кормовоЙ ценности сухого свекловичного
жома путем обогащения макро_ и микроэлементами является актуzIльным.

В экспериIцентаJIьной части работы проведены исследования кинетики процесса сУшКи

свекловичного жома в барабанной сушилке с каншIьными насадками. Определены рационалЬные

режимы и предложен способ производства амидоминерального гранулированного свеклович-

ного жома и линия дjUI его осуществления.
В теоретической части работы разработана математическzш модель, описывzlющаll распре-

деление полей температур и влагосодержания в частице свекловичного жома прямоугольноЙ

формы при конвективной сушке и установлены основные кинетические закономерности про-

цесса смешивания свекловичного жома с рецептурными компонентами.
Соискателем разработаны научно-теоретические подходы к энергосбережению за счет

рд}ного теплоподвода в виде горячего воздуха и перегретого IIара с применением замкнутых схем
по материzrльным и энергетическим потокirп4 и предложены новые конструкции сушильньжуста-
новок. Научная новизна подтверждена 4 патентами РФ на изобретения. Результаты теоретиче-

ских и практических исследований апробированы в условиях ОАО <Елань-Коленовский сахар-

ный завод>.
По автореферату имеются следующие замечания:
1. Из автореферата не ясно, что является параметром идентификации математическоЙ мо-

дели процесса сушки свекJIовичного жома, rrриведенной в третьей глzlве.

2. В автореферате приведены рисунки низкого качества.
Приведенные замечания не снижают ценность представленной работы.
Считаlо, что диссертационнаJ{ работа является законченным самостоятельным исследова-

нием, которое по научной новизне и rrрактической значимости соответствует требованиям кПо-
ложения о порядке присуждения ученых степеней>>, утвержденного Постztновлением Правитель-

ства Российской Федерации 24.09 ,2013 г. Ns 842 (с изменениями на 01 . 1 0.20 1 8 г.), преДъявJuIеМыМ

ВДК РФ к кilндидатским диссертациям, а ее uIBTop Квасов Александр Вячеславович засJryжиВаеТ

присуждеЕия ученой степеЕи кандидата технических наук по специальности 05 . 1 8. 1 2 - кПроцеССы

и аппараты пищевьIх производств>.
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