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Виды деятельности

организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья

обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции из мясного  сырья на всех 

этапах ее  производства и обращения на рынке

обеспечение деятельности структурного подразделения

профиль получаемого профессионального образования естественнонаучный

при реализации программы среднего общего образования

Приказ об утверждении ФГОС от 18.05.2022
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 14 15 17 18 19 20 23 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 37 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 51 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 65 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 79 81 82 83 84 85 86 87 88 89 90 93 95 96 97 98 99 100 101 102 103 104 107 109 110 111 112 113 114 115 116 117 118 121 123 124 125 126 127 128 129 130 131 132 135 137 138 335 336 337

2 36 36 36 35.48 36 34.62 36 35.25 36 34.86 36 35.12 36 36 36 36

3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8 12 4 1 1476 12 1392 739 518 85 50 72 12 612 576 284 240 30 22 36 864 816 455 278 55 28 36 12

5 НО Начальное общее образование

6 *

8 ОО Основное общее образование

9 *

11 СО 8 12 4 1 1476 12 1392 739 518 85 50 72 12 612 576 284 240 30 22 36 864 816 455 278 55 28 36 12

13 БД Базовые дисциплины 6 9 3 1012 958 515 359 34 50 54 416 392 186 174 10 22 24 596 566 329 185 24 28 30

14 БД.09 Математика 12 232 220 134 86 12 72 66 26 40 6 160 154 108 46 6 5

15 БД.01 Русский язык 1 72 66 32 34 6 72 66 32 34 6 4

16 БД.02 Литература 2 1 108 102 60 42 6 52 52 32 20 56 50 28 22 6 4

17 БД.03 История 2 1 136 130 90 40 6 38 38 26 12 98 92 64 28 6 4

18 БД.04 Обществознание 2 1 72 66 56 10 6 20 20 10 10 52 46 46 6 4

19 БД.05 География 2 1 72 66 49 17 6 38 32 26 6 6 34 34 23 11 4

20 БД.06 Иностранный язык 12 72 72 72 32 32 32 40 40 40 4

21 БД.07 Физическая культура 12 72 72 72 32 32 32 40 40 40 4

22 БД.08 Основы безопасности жизнедеятельности 2 68 62 32 16 14 6 68 62 32 16 14 6 2

23 БД.10 Физика 2 1 108 102 62 20 20 6 60 54 34 10 10 6 48 48 28 10 10 2

24 *

26 ПД Профильные дисциплины 2 3 1 432 12 402 204 147 51 18 12 164 152 78 54 20 12 268 250 126 93 31 6 12

27 ПД.01 Биология 12 144 12 120 66 38 16 12 12 64 58 34 16 8 6 80 62 32 22 8 6 12 6

28 ПД.02 Химия 12 144 144 74 35 35 36 36 12 12 12 108 108 62 23 23 5

29 ПД.03 Информатика 2 1 144 138 64 74 6 64 58 32 26 6 80 80 32 48 5

30 *

32 ПОО Предлагаемые ОО 1 32 32 20 12 32 32 20 12

33 ПОО.01 Основы проектной деятельности 1 32 32 20 12 32 32 20 12 3

34 *

36 69.94% 30.06%

37 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 16 5 28 2 4248 64 2960 1445 1079 400 4 32 180 612 22 554 234 218 102 36 900 12 564 260 196 92 16 36 612 16 488 254 178 52 4 36 864 14 562 250 256 40 16 36 612 450 258 132 60 18 648 342 189 99 54 18 2971 1277

39 СГ.00 Социально-гуманитарный цикл 4 5 5 603 10 545 206 323 12 4 48 268 10 222 88 134 36 66 66 2 64 78 66 34 28 4 12 30 30 2 28 62 62 26 24 12 99 99 54 45 476 127

40 СГ.01 История России 3 52 2 38 16 22 12 52 2 38 16 22 12 4 52

41 СГ.02 Безопасность жизнедеятельности 3 82 2 68 40 28 12 82 2 68 40 28 12 2 82

42 СГ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
34 74 2 72 72 38 2 36 36 36 36 36 4 74

43 СГ.04 Физическая культура 3-7 8 176 2 174 12 162 40 2 38 2 36 30 30 2 28 30 30 2 28 30 30 2 28 26 26 2 24 20 20 2 18 4 176

44 СГ.05 Основы финансовой грамотности 7 36 36 24 12 36 36 24 12 3 36

45 СГ.06 Основы бережливого производства 3 56 2 42 30 12 12 56 2 42 30 12 12 4 56

46 СГ.07 Основы философии 5 48 36 32 4 12 48 36 32 4 12 4 48

47 СГ.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности
8 79 79 52 27 79 79 52 27 3 79

48 *

50

51 *

53 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 4 11 1228 32 1148 667 453 28 48 202 8 182 122 60 12 404 16 364 198 138 28 24 371 8 351 175 176 12 164 164 112 52 87 87 60 27 510 718

54 ОП.01 Процессы и аппараты пищевых производств 4 132 4 116 76 40 12 132 4 116 76 40 12 5 132

55 ОП.02
Коммуникативные технологии в 

профессиональной деятельности
5 78 4 74 50 24 78 4 74 50 24 6 78

56 ОП.03 Автоматизация технологических процессов 6 80 80 50 30 80 80 50 30 5 80

57 ОП.04
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
56 142 4 138 38 100 74 2 72 20 52 68 2 66 18 48 5 142

58 ОП.05
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
6 99 2 85 47 38 12 99 2 85 47 38 12 3 99

59 ОП.06 Охрана труда 4 70 4 66 46 20 70 4 66 46 20 2 70

60 ОП.07
Анатомия и физиология 

сельскохозяйственных животных
5 98 4 82 54 28 12 98 4 82 54 28 12 6 98

61 ОП.08 Метрология и стандартизация 7 78 78 54 24 78 78 54 24 2 78

62 ОП.09 Инженерная графика 56 126 6 120 54 66 74 4 70 36 34 52 2 50 18 32 2 126

63 ОП.10
Системы менеджмента безопасности пищевой 

продукции
8 87 87 60 27 87 87 60 27 3 87

64 ОП.11
Биохимия и микробиология мяса и мясных 

продуктов
5 80 2 66 38 28 12 80 2 66 38 28 12 6 80

65 ОП.12 Техническая механика 7 86 86 58 28 86 86 58 28 2 86

66 ОП.13 Электротехника и электронная техника 6 72 2 70 42 28 72 2 70 42 28 2 72

67 *

69 ПЦ Профессиональный цикл 8 12 2 2417 22 1267 572 303 360 32 84 344 12 332 146 84 102 632 4 316 136 72 92 16 24 130 58 22 12 24 463 6 181 73 52 40 16 24 386 224 120 56 48 18 462 156 75 27 54 18 1985 432

71 ПМ.01

Организация и ведение технологического 

процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного 

сырья

2 4 1 976 16 648 282 156 194 16 24 344 12 332 146 84 102 632 4 316 136 72 92 16 24 876 100

73 МДК.01.01

Организация технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного 

сырья

4 3 338 8 318 148 72 98 12 168 6 162 72 36 54 170 2 156 76 36 44 12 6 286 52

74 МДК.01.02

Процессы производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного 

сырья

3 4 338 8 330 134 84 96 16 176 6 170 74 48 48 162 2 160 60 36 48 16 6 290 48

75 МДК*

77 УП.01.01 Учебная практика 4 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед час нед час нед 6 180

78 УП*

80 ПП.01.01 Производственная практика 4 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед час нед час нед 6 108

81 ПП*

83 ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 4 12 12 12 12 6 12

84 Всего часов по МДК 676 648

86 ПМ.02

Обеспечение безопасности, прослеживаемости 

и качества пищевой продукции из мясного  

сырья на всех этапах ее производства и  

обращения на рынке

2 4 1 593 6 239 95 64 64 16 24 130 58 22 12 24 463 6 181 73 52 40 16 24 569 24

88 МДК.02.01
Контроль качества мясного сырья, 

полуфабрикатов и готовой мясной продукции
6 5 6 257 6 239 95 64 64 16 12 58 58 22 12 24 199 6 181 73 52 40 16 12 6 233 24

89 МДК*

91 УП.02.01 Учебная практика 56 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час 72 нед 2 час нед час нед 6 144

92 УП*

94 ПП.02.01 Производственная практика 6 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед 6 180

95 ПП*

97 ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 6 12 12 12 12 6 12

98 Всего часов по МДК 257 239

# ПМ.03
Обеспечение деятельности  структурного 

подразделения
2 1 252 90 58 32 18 252 90 58 32 18 236 16

# МДК.03.01
Организация работы структурного 

подразделения
7 99 90 58 32 9 99 90 58 32 9 6 83 16

# МДК*

# УП*

# ПП.03.01 Производственная практика 7 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед 6 144

# ПП*

# ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 7 9 9 9 9 6 9

# Всего часов по МДК 99 90

# ПМ.04
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих
2 2 452 290 137 51 102 18 134 134 62 24 48 318 156 75 27 54 18 160 292

# МДК.04.01
Выполнение работ по профессии 12372 

Изготовитель мясных полуфабрикатов
8 7 299 290 137 51 102 9 134 134 62 24 48 165 156 75 27 54 9 6 7 292

# МДК*

# УП*

# ПП.04.01 Производственная практика 8 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 6 144

Индекс
Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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# ПП*

# ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 9 9 9 9 6 9

# Всего часов по МДК 299 290

# ПМ*

#
Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
час 900 900 нед час нед час нед час нед час 288 нед час 72 нед час 252 нед час 144 нед час 144 нед

# Учебная практика час 324 324 нед час нед час нед час нед час 180 нед час 72 нед час 72 нед час нед час нед

#     Концентрированная час 324 324 нед час нед час нед час нед час 180 нед час 72 нед час 72 нед час нед час нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

#
Производственная (по профилю 

специальности) практика
час 576 576 нед час нед час нед час нед час 108 нед час нед час 180 нед час 144 нед час 144 нед

#     Концентрированная час 576 576 нед час нед час нед час нед час 108 нед час нед час 180 нед час 144 нед час 144 нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

# ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)
8 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 6 144

# Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6

#
Подготовка выпускной квалификационной 

работы
час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 6 72

# Защита выпускной квалификационной работы час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 6 36

# Подготовка к государственным экзаменам час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 6 72

# Проведение государственных экзаменов час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 6 36

#

#

#
ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
24 5 40 2 4 1 5940 76 4352 2184 1597 485 54 32 252 12 612 576 284 240 30 22 36 864 816 455 278 55 28 36 12 612 22 554 234 218 102 36 900 12 564 260 196 92 16 36 612 16 488 254 178 52 4 36 864 14 562 250 256 40 16 36 612 450 258 132 60 18 864 342 189 99 54 18 4663 1277

#

#

#

#

#

#

25 8 2 7 4 4 

9 5 2 2 

9 5 2 2 

16 3 5 4 4 

16 3 5 4 4 

4 

6 

2 

1 

2 

1 

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 5 3 3 3 3 2 2

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 5 5 3 4 5 6 5 4

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1 1

Контрольные работы (без учета физ. культуры) 3 1
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