


- - Форма контроля з.е. - Итого астр.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

- Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет
с оц.

Экспер
тное

Факт
Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРо ифР СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРо ифР СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 60 60 1620 1620 626.3 841.61 152.1 28 756 68.25 51 140.25 8.81 411.63 76.05 32 864 120 85.5 141 11.48 429.98 76.05

Обязательная часть 34 34 918 918 361.66 480.3 76.05 10 270 31.5 25.5 51 1.88 160.12 24 648 85.5 57 99.75 9.52 320.18 76.05

Модуль "Обязательный" 2 11122 15 15 405 405 152.48 227.18 25.35 7 189 25.5 25.5 25.5 1.5 111 8 216 28.5 14.25 28.5 3.225 116.18 25.35

Современные проблемы ресторанного бизнеса 1 3 3 27 81 81 26.21 54.79 3 81 12.75 12.75 0.7125 54.79

Основы научно-исследовательской
деятельности

12 4 4 27 108 108 55.5 52.5 2 54 12.75 12.75 0.7125 27.79 2 54 14.25 14.25 0.7875 24.71

Иностранный язык 2 1 5 5 27 135 135 41.48 68.17 25.35 2 54 25.5 0.075 28.42 3 81 14.25 1.65 39.75 25.35

Самоменеджмент 2 3 3 27 81 81 29.29 51.71 3 81 14.25 14.25 0.7875 51.71

Управление инновационными проектами и
персоналом

2 3 3 27 81 81 29.29 51.71 3 81 14.25 14.25 0.7875 51.71

Технологическое моделирование 2 4 4 27 108 108 43.54 64.46 4 108 14.25 28.5 0.7875 64.46

Биомолекулярные основы технологий
продуктов функционального питания и
специализированного назначения

2 5 5 27 135 135 59.36 50.29 25.35 5 135 14.25 42.75 2.3625 50.29 25.35

Управление качеством продукции и услуг
предприятий ресторанного бизнеса

2 1 7 7 27 189 189 76.99 86.66 25.35 3 81 6 25.5 0.375 49.12 4 108 14.25 28.5 2.3625 37.54 25.35

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 26 26 702 702 264.64 361.31 76.05 18 486 36.75 25.5 89.25 6.94 251.51 76.05 8 216 34.5 28.5 41.25 1.95 109.8

Организация производства и логистика
предприятий индустрии питания и
ресторанного бизнеса

1 5 5 27 135 135 33.45 76.2 25.35 5 135 6 25.5 1.95 76.2 25.35

Проектирование новых рецептур и технологий
продукции питания персонифицированного,
функционального, диетического назначения

12 6 6 27 162 162 75.42 86.58 3 81 6 25.5 0.375 49.12 3 81 14.25 28.5 0.7875 37.46

Проектирование предприятий индустрии
питания и ресторанного бизнеса

2 3 3 27 81 81 43.54 37.46 3 81 14.25 28.5 0.7875 37.46

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 4 4 108 108 33.45 49.2 25.35 4 108 6 25.5 1.95 49.2 25.35

Маркетинговые исследования индустрии
питания

1 4 4 27 108 108 33.45 49.2 25.35 4 108 6 25.5 1.95 49.2 25.35

Брендирование 1 4 4 27 108 108 33.45 49.2 25.35 4 108 6 25.5 1.95 49.2 25.35

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 1 4 4 108 108 40.54 42.11 25.35 4 108 12.75 25.5 2.2875 42.11 25.35

Бизнес-планирование,стратегическое
управление, анализ экономической
деятельности

1 4 4 27 108 108 40.54 42.11 25.35 4 108 12.75 25.5 2.2875 42.11 25.35

Основы рационального питания 1 4 4 27 108 108 40.54 42.11 25.35 4 108 12.75 25.5 2.2875 42.11 25.35

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 1 2 2 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Социальная адаптация 1 2 2 27 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Социально-психологическая адаптация 1 2 2 27 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 2 2 2 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Профессиональная адаптация 2 2 2 27 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Трудовая адаптация 2 2 2 27 54 54 19.12 34.88 2 54 6 12.75 0.375 34.88

Блок 2.Практика 51 51 1377 1377 1377 25

Обязательная часть 26 26 702 702 702

Производственная практика, организационно-
управленческая

4 20 20 27 540 540 540

Производственная практика, преддипломная
практика. в том числе научно-
исследовательская работа

4 6 6 27 162 162 162

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 25 25 675 675 675 25

Производственная практика, технологическая
практика

3 25 25 27 675 675 675

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 243 243 20.26 195.74 27

подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

4 3 3 27 81 81 7.88 46.12 27

выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

6 6 27 162 162 12.38 149.62

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 108 108 52.42 55.58 2 54 12.75 12.75 0.71 27.79 2 54 12.75 12.75 0.71 27.79

Организация ресторанного сервиса 1 2 2 27 54 54 26.21 27.79 2 54 12.75 12.75 0.7125 27.79

Психология делового общения 2 2 2 27 54 54 26.21 27.79 2 54 12.75 12.75 0.7125 27.79
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Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Закреп
ленная

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРо ифР СР
Конт
роль
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25 675 450 225 26 702 468 234

26 702 468 234

20 540 360 180 34

6 162 108 54 34

25 675 450 225

25 675 450 225 34

9 243 7.5 12.75 195.74 27

3 81 7.5 0.375 46.12 27 34

6 162 12.375 149.62 34

34

34
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