
Минобрнауки России 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 
«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИНЖЕНЕРНЫХ  ТЕХНОЛОГИЙ» 

            УТВЕРЖДАЮ 

Проректор по учебной работе 

           __________Василенко В.Н. 
   (подпись) 

   "25"     05     2023 г. 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ПРАКТИКИ 

Производственная практика
 (научно-исследовательская работа) 

Направление подготовки 

19.04.01 Биотехнология 

Направленность (профиль) подготовки 

Технологии получения продукции с использованием 
микробиологического синтеза, биокатализа, генной инженерии 

и нанобиотехнологий 

Квалификация  выпускника 

Магистр 

ВОРОНЕЖ 



2 

1 Целиизадачипрактики 
Цель:формирование,закрепление,развитиепрактическихнавыковикомпетенцийпопр

офилю образовательной программы в условиях непосредственного выполнения обучаю-
щимисяопределенныхвидовработ,связанныхсбудущейпрофессиональнойдеятельностью: 

01 Образование и наука (в сферах: образования; научных исследований) 
22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака  
(в сферах: производства пищевого белка, ферментных препаратов, пребиотиков, 

пробиотиков, синбиотиков, функциональных пищевых продуктов (включая лечебные, 
профилактические и детские), пищевых ингредиентов, в том числе витаминов и 
функциональных смесей; глубокой переработки пищевого сырья; производства био-
технологической продукции для пищевой промышленности)  

26 Химическое, химико-технологическое производство 
(в сфере производства продуктов ферментативных реакций, микробиологическо-

го синтеза и биотрансформаций)  
Задачи:подготовкавыпускниковкпрофессиональнойтехнологическойдеятельности. 
Рабочая программа практики составлена в соответствии с требованиями 

Федеральногогосударственногообразовательногостандартавысшегообразованияпонапра
влениюподготовки 19.04.01Биотехнология. 

2. Переченьпланируемыхрезультатовпрохожденияпрактики,соотнесенн
ыхспланируемымирезультатамиосвоенияООП 

Код и наиме-
нование компетен-
ции 

Код и наименование 
индикатора достижения ком-
петенции 

Результаты обучения 
(показатели оценивания) 

ИД1ПКв-2 - Использует 
практические навыки в органи-
зации и управлении научно-
исследовательскими и произ-
водственно-технологическими 
работами, в том числе при 
проведении экспериментов в 
области прогрессивных био-
технологий и производства 
перспективной биотехнологи-
ческой продукции для пищевой 
промышленности 

Знает: 
- методы проведения экспери-

ментов в области прогрессивных био-
технологий и производства перспек-
тивной биотехнологической продукции 
для пищевой промышленности 

Умеет: 
- использовать практические на-

выки в организации и управлении на-
учно-исследовательскими и производ-
ственно-технологическими работами 

Владеет: 
- навыками управления  науч-

но-исследовательскими работами, в 
том числе при проведении экспери-
ментов, оформлении рационализа-
торских предложений и заявок на 
изобретения 

ПКв-2 - Способен 
организовывать и 
управлять научно-
исследователь-
скими работами, в 
том числе при про-
ведении экспери-
ментов, оформле-
нии рационализа-
торских предложе-
ний и заявок на 
изобретения 

ИД2ПКв-2 - Проводит па-
тентные исследования и опре-
деление показателей техниче-
ского уровня проектируемых 
объектов технологии и продук-
ции с целью оформления зая-
вок на изобретения и промыш-
ленные образцы и патентных 
документов по результатам 

Знает: 
- показатели технического уровня 

проектируемых объектов технологии и 
продукции с целью оформления зая-
вок на изобретения и промышленные 
образцы и патентных документов 

Умеет: 
- проводить патентные исследо-

вания 

http://ivo.garant.ru/document/redirect/70807194/11001
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разработки новых технологи-
ческих решений, технологий и 
новых видов биотехнологиче-
ской продукции для пищевой 
промышленности 

Владеет: 
- навыками исследованияновых 

видов биотехнологической продукции 
для пищевой промышленности 

ИД3ПКв-2 - Использует 
статистические методы обра-
ботки экспериментальных 
данных для анализа техноло-
гических процессов при произ-
водстве биотехнологической 
продукции для пищевой про-
мышленности 

Знает: 
- статистические методы обра-

ботки экспериментальных данных для 
анализа технологических процессов 
Умеет: 

- проводитьобработку экспери-
ментальных данных для анализа тех-
нологических процессов при произ-
водстве биотехнологической продук-
ции для пищевой промышленности 

Владеет: 
- навыками управления научно-

сследовательскими работами 

3. МестопрактикивструктуреООП
Производственная практика (научно-исследовательская работа) относится к 

части Блока 2(Б2.В.04.(П)), формируемой участниками образовательных отношений. 
Практика базируется на знаниях, умениях и навыках, формируемых предшествую-

щимидисциплинами:Современные проблемы биотехнологий, Основы научно-
исследовательской деятельности, Методологические основы исследований в биотехно-
логии, Практические подходы геномного редактирования для пищевой биотехнологии,  
Иностранный язык, Моделирование и оптимизация биотехнологических процессов, Био-
нанотехнологии, Теоретические основы направленного синтеза и управления биотехно-
логическими процессами, Биотрансформация веществ, Основы природоохранных био-
технологий, Микробиологическая безопасность биотехнологии в системах ХАССП и GMP, 
Теоретические основы генетики микроорганизмов, Теоретические основы получения бел-
ка и БАВ, Методы инженерии, Биоинженерия, Применение нанотехнологий в конструиро-
вании биообъектов, Учебная  практика (педагогическая практика), Производственная 
прак-тика (технологическая практика), Производственная практика (организационно-
управленческая практика). 

Результаты обучения, полученные при прохождении практики, необходимы при 
подготовкекгосударственнойитоговойаттестацииивыполнениивыпускнойквалификационно
йработы. 

4. Местоивремяпроведенияпрактики 
Практикапроводитсяв4семестре. 
Практика проводится в организации, осуществляющей деятельность по направленно-
сти(профилю)образовательнойпрограммы(далее–
профильнаяорганиза-
ция),и(или)непосредственновструктурномподразделенииФГБОУВО«ВГУИТ»(далее–
ВГУИТ). 
Длялицсограниченнымивозможностямиздоровьяиинвалидовместопрохожденияпрактики 
учитывает особенности их психофизического развития, индивидуальные возможно-
сти,состояниездоровьяитребованияподоступности. 
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5. Структураисодержаниепрактики
Общая трудоемкость практики составляет 9 зачетных единиц, 324 академических 

часа. Практика реализуетсявформепрактическойподготовки. 

Трудоемкость,акад.ч 

№п/п Разделы(этапы)практики Контактная 
работа 

Иныеформы 
работы 

1 Подготовительныйэтап 
Инструктажпопрограммепракти-
ки,подготовкеотчетаипроцедурезащиты(накафе
драх) 
Инструктажпотехникебезопасно-
сти(поместупрохожденияпрактики) 

108 - 

2 Рабочийэтап 
Ознакомительные лекции  
Знакомствослабораториями предприятия или 
кафедры биохимии и биотехнологии ВГУИТ 
,оснащением биотехнологическим оборудова-
нием  
Выполнениеиндивидуальногозадания 

- 54 

3 Отчетныйэтап 
Подготовкаотчетакзащите 

108 - 

Всего: 216 54 

6 Формыпромежуточнойаттестации(отчётностипоитогампрактики) 
Отчет по практике необходимо составлять во время практики по мере обработки того 
илииного раздела программы.По окончании практики ипосле проверки отчета 
руководителямипрактикиотпроизводстваикафедры,студентзащищаетотчетв установлен-
ныйсрокпередкомиссией,назначаемойзаведующимкафедрой. 
По окончании срока практики,руководителипрактикиотУниверситетадоводятдосведения 
обучающихся график защиты отчетов по практике. 
В течение двух рабочих дней после окончания срока практики обучающийся предостав-
ляет на кафедру отчет по практике, оформленный в соответствии с требования-
ми,установленными методическими указаниями по практике, проводимой в форме прак-
тическойподготовки, с характеристикой работы обучающегося, оценками прохождения 
практики и качества компетенций,приобретенныхимв результатепрохождения практи-
ки,данной руководителемпрактики от организации. 
В двухнедельный срок после начала занятий обучающиеся обязаны защитить его на-
кафедральнойкомиссии,график работыкоторойдоводитсядосведениястудентов. 
Аттестация по итогам практики проводится на основании оформленного в соответствии 
сустановленными требованиями отчета и характеристики руководителя практики от орга-
низа-
ции.Поитогаматтестациивыставляетсяоценка(отлично,хорошо,удовлетворительно,неудов
летворительно). 
ОтчетпопрактикеобучающийсясдаетруководителюпрактикиотВГУИТ. 
Оценочные средства формирования компетенций при выполнении программы 
практикиоформляютсяввидеоценочныхматериалов. 

7 Оценочныематериалыдляпромежуточнойаттестацииобучающихсяпоп
рактике 

7.1 Оценочныематериалы(ОМ)дляпрактикивключают: 
- переченькомпетенцийсуказаниемэтаповихформированиявпроцессеосвоенияоб

разовательнойпрограммы; 
- описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных эта-

пах ихформирования,описаниешкалоценивания; 
- типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

зна-
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ний,умений,навыкови(или)опытадеятельности,характеризующихэтапыформированиякомп
етенцийв процессеосвоенияобразовательнойпрограммы; 

- методическиематериа-
лы,определяющиепроцедурыоцениваниязнаний,умений,навыкови(или)опытадеятельност
и,характеризующихэтапыформированиякомпетенций. 

7.2 Для каждого результата обучения по практике определяются показатели и 
критерииоценивания сформированности компетенций на различных этапах их формиро-
вания, шкалы ипроцедурыоценивания. 

ОМ представляются отдельным комплектомивходят в состав рабочей програм-
мыпрактики(приложением). 

Оценочные материалы формируются в соответствии с П ВГУИТ «Положение об 
оценочныхматериалах». 

8. Учебно-методическоеиинформационноеобеспечениепрактики

8.1. Учебныепечатныеиэлектронныеиздания 
Материалы,полученныевовремяпрохожденияпрактики. 
При прохождении практики в ВГУИТ – материалы Ресурсного центра университета 
иэлектронныебиблиотечные системы. 

Австриевских, А.Н. Управление качеством на предприятиях пищевой и перераба-
тывающейпромышленно-
сти[Текст]:учебник/А.Н.Австриевских,В.М.Кантере,И.В.Сурков,Е.О.Ермолаева. 

–Новосибирск:Сибирскоеуниверситетскоеизд-во,2007.-268с.
Бурашни-

ков,Ю.М.Производственнаябезопасностьнапредприятияхпищевыхпроизводств[Текст]:Уче
бник/ Ю.М.Бурашников,А.С.Максимов,В.Н.Сысоев.–М.: ДашковиК,2011. -520 с. 

Дунчен-
ко,Н.И.Управлениекачествомвотрасляхпищевойпромышленности[Электронныйресурс]:уч
ебноепособие/Н.И.Дунченко,М.Д.Магомедов,А.В.Рыбин.-М.:ДашковиК,2014.-
212с./[Электронныйресурс]-Режимдоступа:http://www.iprbookshop.ru/10992. 

Бурова, Т. Е. Введение в профессиональную деятельность. Пищевая биотехноло-
гия : учебное пособие / Т. Е. Бурова. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 160 с. — ISBN 
978-5-8114-3169-4. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/169256. 

Кузнецова, Т. А. Морфология и физиология объектов биотехнологии : учебно-
меодическое пособие / Т. А. Кузнецова. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2020. — 206 
с. — ISBN 978-5-6043433-9-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/146837  

Пак, И. В. Введение в биотехнологию : учебное пособие : [16+] / И. В. Пак, 
О. В. Трофимов, О. А. Величко ; Тюменский государственный университет. – 3-е изд., пе-
рераб. и доп. – Тюмень : Тюменский государственный университет, 2018. – 160 с. : ил. – 
Режим доступа: по подписке. – URL:  https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=567615 

Голубцова, Ю. В. Биотехнология пищевого сырья и продуктов питания : учебное 
пособие / Ю. В. Голубцова, О. В. Кригер, А. Ю. Просеков. — Кемерово : КемГУ, 2017. — 
111 с. — ISBN 979-5-89289-123-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/103935. 

Введение в направление. Биотехнология : учебное пособие / Л. С. Дышлюк, О. В. 
Кригер, И. С. Милентьева, А. В. Позднякова. — Кемерово : КемГУ, 2014. — 157 с. — ISBN 
978-5-89289-810-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/60191  

http://www.knigafund.ru/authors/8487
http://www.knigafund.ru/authors/8487
http://www.knigafund.ru/authors/8488
http://www.knigafund.ru/authors/8489
http://www.knigafund.ru/authors/8490
http://www.knigafund.ru/authors/19395
http://www.knigafund.ru/authors/19395
http://www.knigafund.ru/authors/19395
http://www.knigafund.ru/authors/19396
http://www.knigafund.ru/authors/19397
http://www.iprbookshop.ru/10992
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Слюняев, В. П. Основы биотехнологии. Основы промышленной биотехнологии : 
учебное пособие / В. П. Слюняев, Е. А. Плошко. — Санкт-Петербург : СПбГЛТУ, 2012. — 
56 с. — ISBN 978-5-9239-0488-8. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — Режим доступа: URL: https://e.lanbook.com/book/45316  

Шлейкин, А. Г. Введение в биотехнологию : учебное пособие / А. Г. Шлейкин, Н. Т. 
Жилинская. — Санкт-Петербург : НИУ ИТМО, 2013. — 95 с. — Текст : электронный // Лань 
: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/70820. 
Периодические издания: «Биотехнология», «Пищевая промышленность», «Хранениеипе-
реработкасельхозсы-
рья»,«ДостижениянаукиитехникиАПК»,«Известиявузов.Пищеваятехнология»,  «Пищевые 
ингредиенты:сырьеидобавки».  

8.2 Переченьресурсовинформационно-
телекоммуникационнойсети«Интернет»,необходимыхдляосвоения дисципли-
ны(модуля) 
Наименованиересурсасети«Интернет» Электронныйадресресурса 
«Российскоеобразование»-федеральныйпортал http://www.edu.ru/index.php 
БазаданныхНаучнойэлектроннойбиблиотекиeLI
BRARY.RU 

https://elibrary.ru/ 

Федеральнаяуниверситетскаякомпьютернаясе
тьРоссии 

http://www.runnet.ru/ 

Информационнаясистема«Единоеокнодоступак 
образовательнымресурсам» 

http://www.window.edu.ru/ 

ЭлектроннаябиблиотекаВГУИТ http://biblos.vsuet.ru/megapro/web 

СайтМинистерстванаукиивысшегообразования 
РФ 

http://minobrnauki.gow.ru 

Порталоткрытогоon-line образования http://npoed.ru 

Информационно-коммуникационные технологии 
вобразова-
нии.Системафедеральныхобразовательных 
порталов 

http://www.ict.edu.ru/ 

Электроннаяобразовательнаясреда ФГБО-
УВО«ВГУИТ 

http://education.vsuet.ru 

Справочно-правоваясистема«Консультант+» http://www.consultant-urist.ru 
Справочно-правоваясистема«Гарант» http://www.garant.ru 
БазаданныхWebof Science https://apps.webofknowledge.com/ 
БазаданныхScopus https://www.scopus.com 
ПорталоткрытыхданныхРоссийскойФедерации https://data.gov.ru 
База данных профессиональных стандартов Ми-
нистерстватрудаисоциальнойзащитыРФ 

http://profstandart.rosmintrud.ru/obshchiy-
informatsionnyy-blok/natsionalnyy-reestr-
professionalnykh-standartov/ 

Приосвоениипрактикииспользуетсялицензионноеиоткрытоепрограммноеобеспечение:ОС
MicrosoftWin-
dows7(MicrosoftWindowsProfessional7RussianUpgradeAcademicOPEN1LicenseNoLevel 
#47881748 от 24.12.2010 г. http://eopen.microsoft.com); Microsoft Office ProfessionalPlus 
2010 (Microsoft Windows XPMicrosoft Open License Academic OPEN No Level #44822753 
от17.11.2008http://eopen.microsoft.com;MicrosoftOfficeProfessionalPlus2010RussianAcademic
OPEN 1 License No Level #48516271 от 17.05.2011 г. http://eopen.microsoft.com); Adobe 
Reader XI((бесплатное ПО) 
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdfreader/volumedistribution.htm), КОМПАС-График. 

8.3 Методическиеуказаниякпрохождениюпрактики 

8.3.1 Методическиеуказаниядляобучающихся 

http://www.edu.ru/index.php
http://www.runnet.ru/
http://www.window.edu.ru/
http://biblos.vsuet.ru/megapro/web
http://minobrnauki.gow.ru/
http://npoed.ru/
http://www.ict.edu.ru/
http://education.vsuet.ru/
http://www.consultant-urist.ru/
http://www.garant.ru/
http://profstandart.rosmintrud.ru/obshchiy-informatsionnyy-blok/natsionalnyy-reestr-professionalnykh-standartov/
http://profstandart.rosmintrud.ru/obshchiy-informatsionnyy-blok/natsionalnyy-reestr-professionalnykh-standartov/
http://profstandart.rosmintrud.ru/obshchiy-informatsionnyy-blok/natsionalnyy-reestr-professionalnykh-standartov/
http://eopen.microsoft.com/
http://eopen.microsoft.com/
http://eopen.microsoft.com/
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Для студентов, обучающихся без использования дистанционных образо-
вательныхтехнологий 

Методическиерекомендациипоорганизацииучебной 
работыстудентанаправленынаповышениеритмичностииэффективностиегосамостоятельн
ойработы попрактике. 

Завершающимэтапомпрактикиявляетсяподведениеееитогов.Подведениеитоговпрак 
тики «Производственная практика (научно-исследовательская 
работа)»предусматривает выявление степени-выполнения студентом программы 
практики, полноты и качества собранного материала, наличиянеобходимого анализа, 
расчетов, степени обоснованности выводов, выявление недостатков впрохождении 
практики, представленном материале и его оформлении, раз-работку мер и путей 
ихустранения. 

Сту-
дент,получивзамечанияирекомендациируководителяпрактики,послесоответствующей до-
работки, выходит на защиту (зачет) отчета о практике. Отрицательный отзыво работе 
студента во время практики, несвоевременная сдача отчета или неудовлетворительная-
оценка призащитеотчетапопрактике считаются академической задолженностью. 
По результатам практики составляется отчет, структура которого определяется задача-
ми,установленнымидляданноготипапрактикивсоответствиисметодическимиуказаниямипос
боруматериала. 

Цель отчета – показать степень полноты выполнения студентом программы практи-
ки.Таблицы, схемы, рисунки, чертежи можно поместить в приложения, в этом случае в 
основной объем отчетаониневходят. 
Структурные элементы отчета по практике определены в Методических рекомендациях 
попрактике,проводимойвформепрактическойподготовки: 

Сведенияопрактике 
Производственная практика (научно-исследовательская работа)
ки
то

,отраж
вкиилиспециа

ающее 
льн
видит

ости)
иппрак

 
тики,всоответствииспрограммойпрактикипонаправлениюподго

Спрограммойпрактикиознакомлен: 
(подписьобучающегося) 
УбылизВГУИТ 20 г. 
(подпись,печать) 
Местопрактики 
(город,наименованиеорганизации) 
Прибылворганизацию 20 г. 
(подписьначальникаОК,печать) 

Прошелинструктажпоознакомлениюстребованиямиохранытруда,техникибезопаснос
ти,пожарной безопасности, правилами внутреннего трудового  распорядка 20г. 

(руководительпрактикиотпрофильнойорганизации) 
Совместныйрабочийграфик(план)прохожденияпрактики 

№п
/п 

Разделпрактики 

1 Подготовительныйэтап 
Инструктажпопрограммепракти-
ки,подготовкеотчетаипроцедурезащиты(накафедрах) 
Инструктажпотехникебезопасности(поместупрохожденияпрактики) 

2 Рабочийэтап 
Ознакомительные лекции  
Знакомствослабораторичми предприятия или лабораторичми ВГУИТ,оснащением 
биотехнологическим оборудованием  
Выполнениеиндивидуальногозадания 

3 Отчетныйэтап 
Подготовкаотчетакзащите 
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Впериодпрохожденияпрактики(нужноеподчеркнуть): 
- выполнял(а)трудовыефункциибезоплаты 
- назначеннаоплачиваемуюработу « » 20 г. 

(указатьдолжность) 
Убылизорганизации 20г. 
(подписьначальника ОК,печать) 
Тема индивидуального задания (выдается руко-

водителем от Университета или отор-
ганизации) 

Руководительпрактики 
оторганизации  
(должность,ф.и.о.,подпись,печать) 
Выполнениеиндивидуальногозадания: . 
Содержание и оформление отчета оценивается в соответствии с принятой в университе-
терейтинговой системой оценки знаний.Максимальнаяоценкаотчета составляет60баллов. 
Всоответствиисучебнымпланомпрохождениепрактикизавершаетсяитоговымконтролем в 
форме зачета с оценкой. Максимальная оценка на зачете с оценкой (или другой видкон-
троляизРУП)составляет40баллов. 
Общая оценка результатов освоения практики складывается из числа баллов, набран-
ныхпри оценке отчета по практике и при защите отчета. Максимальная общая оценка 
всей практикисоставляет100баллов. 

Для студентов, обучающихся с использованием дистанционных образова-
тельныхтехнологий 
При использовании электронного обучения и дистанционных образовательных техноло-
гийзанятия полностью или частично проводятся в режиме онлайн. Объем практики и 
распределениенагрузки по видам работ соответствует разделу 5. Распределение баллов 
соответствует п. 8.3.1либо может быть изменено в соответствии с решением кафедры, в 
случае перехода на ЭО и ДОТвпроцессеобуче-
ния.Решениекафедрыобиспользуемыхтехнологияхисистемеоценивания достижений обу-
чающихся принимается с учетом мнения  ведуще-
го(их)преподавателя(ей)/руководителя(ей) практикиидоводитсядообучающихся. 

8.3.2.Методическиерекомендациипреподавателям 

Для преподавателей, реализующих образовательные программы без 
использованиядистанционныхобразовательныхтехнологий 
Основнойзадачей 
преподавателей,являетсяповышениемотивациистудентовквыполнениюработ,вт.ч.научно-
исследователь-
ских,поразработкеновыхвидовпродуктовпитанияизрастительногосырья,технологий и тех-
нологических решений, модернизации оборудования, средств автоматизации 
имеханизациипроизводствадляобеспеченияконкурентоспособностипроизводствавсоответ 
ствиисостратегическимпланомразвитияпредприятия. 
Перед началом практики руководители практики от университета проводят собрания 
вгруп-
пах,накоторыхразъясняютцели,задачиипорядокпрохожденияпрактики;знакомятстребован 
иямикотчетампо практикеипорядкомсдачизачета. 
Руководитель практики от университета обязан за 1-3 дня до начала практики студентов-
решитьорганизационныевопро-
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сы.Совместносруководителемпрактикиотпредприятиясогласоватькалендарный планпро-
хожденияпрактики. 
По прибытии на предприятие перед началом студенты в обязательном порядке 
проходятинструктажпопротивопожарнойбезопасностииохранетруда,знакомятсясправилам
ивнутреннегораспорядканапредприятии. 
Работа студентов во время практики должна контролироваться руководителями практи-
киотпредприятия иуниверситетав установленномпорядке. 
Вовремяпосещенийпредприятийпопереработкерастительногосырьянеобходимообратитьв
ниманиестудентовнаорганизациюегопроизводственно-
технологическойдеятельно-
сти.Особоевниманиестудентовобратитьнаважностьинеобходимостьихнепосредственного
участиявпроведениипусконаладочныхиэкспериментальныхработпоосвоению новых тех-
нологических процессов и внедрению в производство новых видов продуктовпитанияиз-
растительногосы-
рья.Особоевниманиенеобходимоуделитьсборуматериалов,необходимыхдлявыполненияв
ыпускнойквалификационнойработы. 
Дляболееглубокогоизученияпредметапреподавательпредоставляетстудентаминформаци
юовозможностииспользованияИнтернет-ресурсовпопрактике. 

Для преподавателей, реализующих образовательные программы с 
использованиемдистанционныхобразовательныхтехнологий 
При использовании электронного обучения и дистанционных образовательных техноло-
гийзанятия полностью или частично проводятся в режиме онлайн. Объем практики и 
распределениенагрузки по видам работ соответствует Разделу 5. Распределение баллов 
соответствует п. 8.3.1либо может быть изменено в соответствии с решением кафедры, в 
случае перехода на ЭО и ДОТв процессе обучения. Решение кафедры об используемых 
технологиях и системе оцениваниядостижений обучающихся принимается с учетом мне-
ния ведущего преподавателя и доводится дообучающихся. 
РеализацияЭОиДОТпредполагаетиспользованиеследующихвидовиучебнойдеятельности: 
онлайн консультации, практические занятия, видео-лекции; лабораторные рабо-
ты,проводимые полностью или частично с применением ЭО и ДОТ; текущий контроль в 
режиметестированияипроверкидомашнихзаданий;онлайнконсультациипокурсовомупроект
ированию;самостоятельнаяработаи т.д.–взависимости отРПП(рабочей програм-
мыпрактики). 

ПриреализацииРППвзависимостиотконкретнойситуацииЭОиДОТмогутбытьпримене
ныв следующем виде(выбратьвзависимости отРПП): 

• объемчасовконтактнойработыобучающихсяспреподавателемнесокращается)иэ
лектронныеобразовательныересур-
сы(ЭОР)методическиобеспечиваютсамостоятельнуюработу обучающихся в объеме, пре-
дусмотренном рабочей программой даннойпрактики. Приэтомв случаенеобходимостиза-
нятияпроводятсяв режимеонлайн; 
• смешанныеформыобуче-
ния,сочетающиеаудиторныезанятия(привозможностипереводачастиконтактныхчасоврабо
тыобучающихсяспреподавателемвэлектронную информационно-
образовательнуюсредубезпотерисодержанияпрактики)иЭОР(частьучебногоматериала(н
апример,лекции)можетбытьзамененаЭОР); 

• учебные курсы, интегрированные в LMS Moodle, контактные часы по которым
могут бытьисключены, изучаются обучающимися самостоятельно при минимальном уча-
стии преподавателя(консультациив режимефорумаилив режимевебинара). 
9. Образовательные, научно-исследовательские и научно-
производственныетехнологии,используемыенапрактике 
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1) Информационно-развивающиетехнологии: 
- использованиемультимедийногооборудованияприпроведениипрактики; 

- получение обучающимся необходимой учебной информации под руково-
дствомпреподавателяили самостоятельно; 

2) Развивающиепроблемно-ориентированныетехнологии: 
- «работавкоманде»-

совместнаядеятельностьподруководствомлидера,направленнаянарешение общейпо-
ставленнойзадачи; 

- обучениенаосновеопыта. 
3) Личностноориентированныетехнологииобучения. 
- консультации; 

4) мастер-классыэкспертовиспециалистоввпрофессиональнойсфере. 

10. Описание материально-технической базы, необходимой для прове-
денияпрактики 
Дляпроведения практики используются материально-технические базыкафедры «Биохи-
мии и биотехнологии,ееаудиторныйфонд,соответствующие санитарные, противопожар-
ные нормы и требования техники безопасно-
сти.Кафедрарасполагаетпаркомспециализированного(лабораторного)оборудования,котор
оепозволяетпровестиряднаучно-
исследовательскихиэкспериментальныхработ.Наличиекомпьютерныхклассовсвыходомвс
еть«Интернет»иустановленнымлицензионнымпрограммным обеспечением (Microsoft 
Windows 8.1, Microsoft Office 2013, AutoCAD, КОМПАС идр.). 
Дляпроведенияпрактикииспользуютсяматериально-техническиебазынаучно-
исследовательских лабораторий ВГУИТ. Данные лаборатории относятся к биотехнологи-
ческой отрасли и располагают действующимрабочим парком оборудования и специали-
стами, необходимыми для формирования компетен-
ций,заявленныхвнастоящейпрограмме. 



ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ  
ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 

Производственная практика 
(научно-исследовательская работа) 

1. Перечень планируемых результатов прохождения практики, соотнесенных с
планируемыми результатами освоения ООП 

Код и наимено-
вание компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

обученияРезультаты 
(показатели оценивания) 

ПКв-2 - Способен ор-
ганизовывать и управ-
лять научно-
исследовательскими 
работами, в том числе 
при проведении экс-
периментов, оформ-
лении рационализа-

ИД1ПКв-2 - Использует практиче-
ские навыки в организации и управлении 
научно-исследовательскими и производ-
ственно-технологическими работами, в 
том числе при проведении экспериментов 
в области прогрессивных биотехнологий и 
производства перспективной биотехноло-
гической продукции для пищевой про-

Знает: 
- методы проведения экспериментов в области 

прогрессивных биотехнологий и производства перспек-
тивной биотехнологической продукции для пищевой 
промышленности 

Умеет: 
- использовать практические навыки в органи-

зации и управлении научно-исследовательскими и 

мышленности производственно-технологическими работами 
Владеет: 
- навыками управления  научно-

исследовательскими работами, в том числе при 
проведении экспериментов, оформлении рациона-
лизаторских предложений и заявок на изобретения 

ИД2ПКв-2 - Проводит патентные 
исследования и определение показателей 
технического уровня проектируемых объ-
ектов технологии и продукции с целью 
оформления заявок на изобретения и 
промышленные образцы и патентных 
документов по результатам разработки 
новых технологических решений, техноло-
гий и новых видов биотехнологической 
продукции для пищевой промышленности 

Знает: 
- показатели технического уровня проектируе-

мых объектов технологии и продукции с целью оформ-
ления заявок на изобретения и промышленные образ-
цы и патентных документов 

Умеет: 
- проводить патентные исследования  
Владеет: 
- навыками исследованияновых видов биотех-

нологической продукции для пищевой промышленно-
сти 

торских предложений 
и заявок на изобрете-
ния 

ИД3ПКв-2 - Использует статистиче-
ские методы обработки эксперименталь-
ных данных для анализа технологических 
процессов при производстве биотехноло-
гической продукции для пищевой про-
мышленности 

Знает: 
- статистические методы обработки экспери-

ментальных данных для анализа технологических 
процессов Умеет: 

- проводитьобработку экспериментальных дан-
ных для анализа технологических процессов при про-
изводстве биотехнологической продукции для пищевой 
промышленности 

Владеет: 
- навыками управления научно-

сследовательскими работами 
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2. Паспорт фонда оценочных средств

Оценочные средства № 
п/
п 

Контролируемые разде-
лы/темы модуля 

Индекс кон-
тролируе-
мой компе-
тенции (или 
ее части) 

Наименова-
ние 

Номера 
заданий 

Технология/процедура 
оценивания 
(способ контроля) 

1 Ознакомление с основными 
этапами производственной 
практики (научно-
исследовательской работы) 

ПКв-2 Собеседова-
ние (отчет) 

16 Контроль преподава-
телем 

2 Составление задания (в том 
числе индивидуального) на 
прохождение производственной 
практики (научно-
исследовательской работы)  

ПКв-2 Собеседова-
ние (отчет) 

40, 42 Контроль преподава-
телем 

3 Подбор материала для выпол-
нения индивидуального зада-
ния 

ПКв-2 Собеседова-
ние (индивиду-
альное зада-
ние) 

3, 4, 14, 
18, 21-
23, 26 

Контроль преподава-
телем 

4 Ознакомление с научно-
исследовательской лаборато-
рией 

ПКв-2 Собеседова-
ние (отчет) 

5, 6, 13, 
19, 24, 
25, 33-
35, 40-42 

Контроль преподава-
телем 

5 Выполнение индивидуального 
задания, проведение экспери-
мента 

ПКв-2 Собеседова-
ние (отчет) 

7-12, 17, 
20, 27-
31, 36-39 

Контроль преподава-
телем 

6 Оформление отчета по практи-
ке 

ПКв-2 Собеседова-
ние 

2 
Контроль преподава-
телем 
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3. Оценочные средства для промежуточной аттестации

Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки зна-
ний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 
компетенций в процессе освоения образовательной  

3.1. Вопросы к собеседованию 

ПКв-2 - Способен организовывать и управлять научно-исследовательскими работа-
ми, в том числе при проведении экспериментов, оформлении рационализаторских 
предложений и заявок на изобретения 

№ п/п Формулировка вопроса 
1 Назовите тему индивидуального задания и обоснуйте её актуальность 
2 Для какой цели студентом заполняется дневник практики? 
3 Какие источники литературы (учебники, патенты, научные статьи необходимо изу-

чать для успешного завершения практики? 
4 Назовите электронные ресурсы, возможность использования которыми предостав-

лена вузом? 
5 Как устроена научно-исследовательская лаборатория предприятия (ВУЗа)? 
6  Какое оборудование находится в научно-исследовательской лаборатории? 
7 Какие методики используются для определения амилолитической активности фер-

ментов? 
8 Какое оборудование используется для определения влажности сырья? 
9 Какие регулируемые факторы влияют на ход биотехнологического процесса? 
10 Какие методики используются для определения протеолитической  активности фер-

ментов? 
11 Какие способы культивирования продуцентов вам известны? 
12 Методы выделения и очистки ферментов. 
13 Устройство и работа ферментера. 
14 Перечислите информационные справочные системы,  которые целесообразно ис-

пользовать при освоении модуля Производственная практика (научно-
исследовательская работа). 

15 Какие показатели качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции контролиру-
ются на предприятии? 

16 Как правильно заполняется дневник практики ? 
17 Перечислите методы, используемые для контроля  качества сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции. 
18  Какое значение имеет анализ литературы и научно-технических источников  для 

написания отчета ? 
19 Как организована работа в научно-исследовательской лаборатории? 
20 Какие процессы и оборудование используются для получения биомассы микроорга-

низмов? 
21 Какую документацию следует использовать для составления отчета ? 

22 Перечислите  нормативную, справочную и учебную литературу, которая использо-
валась Вами при составлении отчета. 

23 Какова структура отчета и какие требования предъявляются к его написанию? 

24 Микроорганизмы – продуценты биологически активных веществ, используемые на 
предприятии? Перечислите правила работы с микроорганизмами. 

25 Перечислите основные этапы биотехнологического процесса. 

26 Как реализуется на предприятии метод анализа рисков и опасностей? 

27 Как обеспечиваются требования СанПиН на предприятии? 
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28 Режимы хранения и переработки основного и вспомогательного сырья 

29 Перечислите показатели технохимического и санитарно-микробиологического кон-
троля производства  

30 Какие методы определения показателей технохимического и санитарно-
микробиологического контроля используются на производстве ? 

31 Охарактеризуйте  выполняемые операции в соответствии с индивидуальным зада-
нием 

32 Какие методы исследования использовались при получении  материалов в соответ-
ствии с индивидуальным заданием? 

33 Применялись ли методы математической обработки полученных эксперименталь-
ных данных (если проводился эксперимент) 

34 Основные понятия теории планирования эксперимента 

35 Выбор типа эксперимента при его планировании 

36 Методы планирования эксперимента 

37 Способы отображения пространственных форм на плоскости 

38 Выполнение чертежей технических изделий и схем технологических процессов, ис-
пользование средств компьютерной графики для изготовления чертежей 

3.3  Индивидуальные задания 

 ПКв-2 - Способен организовывать и управлять научно-исследовательскими 
работами, в том числе при проведении экспериментов, оформлении рацио-
нализаторских предложений и заявок на изобретения 

Номер 
вопроса 

Тема 

39 Характеристика продуцентов кормового белка 
40 Характеристика сырья для питательной среды в производстве кормового белка 
41 Нетрадиционное растительное  сырье в производстве этанола 
42 Характеристика продуцентов для производства амилаз 
43 Получение амилолитических ферментных препаратов глубинным способом 
44 Применение кормового белка 
45 Получение целлюлаз глубинным способом 
46 Применение новых рас  в дрожжевом производстве 
47 Получение протеолитических ферментных препаратов микробным синтезом 
48 Получение липаз микробным синтезом 
49 Применение мультиэнзимных композиций в производстве этанола из крахмалсодержащего сы-

рья 
50 Особенности получения этанола из проблемного сырья 
51 Сравнительная характеристика технологических схем получения этанола из крахмалсодержаще-

го сырья 
52 Сравнительная характеристика технологических схем получения хлебопекарных дрожжей 
53 Регуляция метаболизма в разветвленных схемах биосинтетических превращений. 
54 Биосинтез первичных метаболитов. 
55 Биосинтез вторичных метаболитов. 
56 Биотрансформация, факторы ее определяющие. 
57 Регуляция микробного синтеза ферментов. 
58 Общие принципы получения продуктов биотехнологии с использованием микроорганизмов. 
59 Схема получения микробного белка. 
60 Схема получения метаболитов медицинского назначения (вакцины, антибиотики). 
61 Иммобилизация ферментов: виды иммобилизации, задачи, перспективы. 
62 Иммобилизация клеток микроорганизмов. 
63 Биореакторы с использованием иммобилизованных ферментов и клеток. 
64 Переработка отходов и побочных продуктов предприятий с использованием микроорганизмов. 
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65 Использование микроорганизмов в качестве контроля загрязнений. 
66 Сточные воды. Санитарно-биологическая оценка качества воды. 
67 Аэробные методы очистки сточных вод. 
68 Принципиальная схема очистки сточных вод. 
69 Сырье, используемое для микробиологических процессов. 
70 Методы промышленного культивирования микроорганизмов. 
71 Методы выделения и концентрирования продуктов микробного синтеза. 
72 Получение препаративных форм продуктов микробного синтеза. 
73 Вирусы и клеточные культуры – объекты биотехнологии. 
74 Основы биотехнологии производства пробиотиков, антибиотиков, ферментов и витаминов. 

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирова-
ния компетенций. 

Процедуры оценивания в ходе изучения дисциплины знаний, умений и навыков, 
характеризующих этапы формирования компетенций, регламентируются положениями: 

- П ВГУИТ 2.4.03  Положение о курсовых, экзаменах и зачетах; 
- П ВГУИТ 4.1.02  Положение о рейтинговой оценке  текущей успеваемости. 



5. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание
шкал оценивания для каждого результата обучения 

 ПКв-2 - Способен организовывать и управлять научно-исследовательскими работами, в том числе при проведении экспериментов, оформлении рационализа-
торских предложений и заявок на изобретения 

При собеседовании обучающийся показывает знание материалов от-
чета. Полно раскрывает сущность вопроса. Дает исчерпывающие отве-

ты на поставленные вопросы 

Зачтено/Отлично/85-
100. 

Освоена (повышенный) 

При собеседовании обучающийся показывает знание материалов от-
чета. Достаточно раскрывает сущность вопроса. Отвечает на постав-

ленные вопросы 

Зачтено/Хорошо/75-
84,9 

Освоена (повышенный) 

При собеседовании обучающийся показывает знание материалов от-
чета. Недостаточно раскрывает сущность вопроса. Отвечает на по-

ставленные вопросы с ошибками 

Зачте-
но/Удовлетворительно 

/60-74,9 
Освоена (базовый) 

Знать методы 
проведения эксперимен-
тов в области прогрес-
сивных биотехнологий и 
производства перспек-
тивной биотехнологиче-
ской продукции для пи-
щевой промышленности; 

показатели техни-
ческого уровня проекти-
руемых объектов техно-
логии и продукции с це-
лью оформления заявок 
на изобретения и про-
мышленные образцы и 
патентных документов; 
статистические методы 
обработки эксперимен-
тальных данных для 
анализа технологических 
процессов 

Собеседо-
вание 

Уровень освое-
ния материала  

При собеседовании обучающийся показывает незнание материалов 
отчета. Не раскрывает сущность вопроса. Не отвечает на поставлен-

ные вопросы. 

Не зачте-
но/Неудовлетворител

ьно/0-59  
Не освоена (недоста-
точный) 

Отчет выполнен и оформлен по установленным требованиям без за-
мечаний, полностью раскрыты все пункты отчета. Показан высокий 

уровень владения информацией. Отчет сдан в срок. 

Зачтено/Отлично/85-
100. 

Освоена (повышенный) 

Отчет выполнен и оформлен по установленным требованиям, но име-
ются незначительные замечания по тексту и оформлению отчета. По-

казан достаточный уровень владения информацией. Отчет сдан в срок. 

Зачтено/Хорошо/75-
84,9 

Освоена (повышенный) 

Отчет в целом выполнен, но имеются замечания по тексту и оформле-
нию работы. Показан невысокий уровень владения информацией. От-

чет сдан в срок.  

Зачте-
но/Удовлетворительно 

/60-74,9 
Освоена (базовый) 

Уметь использо-
вать практические навы-
ки в организации и 
управлении научно-
исследовательскими и 
производственно-
технологическими рабо-
тами; проводить патент-
ные исследования; про-
водитьобработку экспе-
риментальных данных 
для анализа технологи-
ческих процессов при 
производстве биотехно-
логической продукции 
для пищевой промыш-
ленности 

Выполнение 
отчета 

Уровень освое-
ния материала 

Отчет не выполнен по установленным требованиям,  имеются значи-
тельные замечания по тексту и оформлению работы. Обучающийся не 

владеет информацией 

Не зачте-
но/Неудовлетворител

ьно/0-59  
Не освоена (недоста-
точный) 
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Обучающийся демонстрирует системность и глубину полученных зна-
ний. Грамотно и логически излагает материал по теме отчета. Пра-

вильно отвечает на все вопросы преподавателя 

Зачтено/Отлично/85-
100 

Освоена (повышенный) 

Обучающийся демонстрирует достаточную точность и полноту знаний 
в объеме программы практики. Владеет необходимой терминологией и 

логически излагает материал по теме отчета. Отвечает на вопросы 
преподавателя, допуская неточности. 

Зачтено/Хорошо/75-
84,9 

Освоена (повышенный) 

Обучающийся демонстрирует недостаточную полноту знаний в объеме 
программы практики. Плохо владеет необходимой терминологией. Ма-

териал излагает нелогично. Отвечает на вопросы преподавателя с 
ошибками. 

Зачте-
но/Удовлетворительно 

/60-74,9 
Освоена (базовый) 

Владеть навыками 
управления  научно-
исследовательскими 

работами, в том числе 
при проведении экспе-
риментов, оформлении 

рационализаторских 
предложений и заявок 
на изобретения; навы-

ками исследования новых 
видов биотехнологиче-

ской продукции для пище-
вой промышленности; 

навыками управления 
научно-

сследовательскими ра-
ботами 

Защита от-
чета 

Уровень освое-
ния материала 

Обучающийся демонстрирует фрагментарные знания по программе 
практики. Не владеет необходимой терминологией. Материал излагает 

нелогично. Не отвечает на вопросы преподавателя.  

Не зачте-
но/Неудовлетворитель

но/0-59 

Не освоена (недоста-
точный) 
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