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1. Цели и задачи дисциплины 
1. Целью освоения дисциплины «Современные проблемы техники пищевых тех-

нологий» является формирование компетенций обучающегося в области профессио-
нальной деятельности и сфере профессиональной деятельности: 

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака (в 
сфере механизации, автоматизации, роботизации, технического обслуживания и 
ремонта технологического оборудования). 

Дисциплина направлена на решение задач профессиональной деятельности 
следующих типов:  

производственно-технологический;  
организационно-управленческий; 
научно-исследовательский; 
проектно-конструкторский. 
Программа составлена в соответствии с требованиями Федерального государ-

ственного образовательного стандарта высшего образования по направлению подго-
товки 15.04.02 Технологические машины и оборудование (уровень образования - маги-
стратура). 

 
2. Перечень планируемых результатов обучения, соотнесенных с планиру-

емыми результатами освоения образовательной программы 
№ 
п/п 

Код компе-
тенции 

Наименование 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения 
компетенции 

1 УК-2 Способен управлять проектом на 
всех этапах его жизненного цикла 

ИД1УК-2 – Разрабатывает концепцию проектного 
решения в рамках обозначенной проблемы, 
представляет публично результаты проекта и 
предлагает возможные пути внедрения их в 
практику 

2 ОПК-10 

Способен разрабатывать методи-
ки обеспечения производствен-
ной и экологической безопасно-
сти на рабочих местах 

ИД1ОПК-10 – Анализирует существующие мето-
дики обеспечения производственной и экологи-
ческой безопасности на рабочих местах 

 
Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 
Результаты обучения 

(показатели оценивания) 

ИД1УК-2 – Разрабатывает концеп-
цию проектного решения в рам-
ках обозначенной проблемы, 
представляет публично резуль-
таты проекта и предлагает воз-
можные пути внедрения их в 
практику 

Знать: принципы формирования концепции проекта в рамках обо-
значенной проблемы и основные требования, предъявляемые к 
проектной работе и критерии оценки результатов проектной дея-
тельности 
Уметь: разрабатывать концепцию проекта в рамках обозначенной 
проблемы, формулируя цель, задачи, актуальность, значимость 
(научную, практическую, методическую и иную в зависимости от ти-
па проекта), ожидаемые результаты и возможные сферы их приме-
нения 
Владеть: методами разработки концепции проекта в рамках обозна-
ченной проблемы, формулирования целей, задач проекта, прогнози-
рования ожидаемых результатов и возможных сфер их применения  

ИД1ОПК-10 – Анализирует суще-
ствующие методики обеспечения 
производственной и экологиче-
ской безопасности на рабочих 
местах 

Знать: существующие методики обеспечения производственной и 
экологической безопасности на рабочих местах пищевого производ-
ства 
Уметь: выполнять поиск , выбирать и использовать информацию для 
обеспечения как производственной так и экологической безопасно-
сти на предприятиях пищевой и перерабатывающей промышленно-
сти. 
Владеть: навыками и приёмами обеспечения производственной и 
экологической безопасности на рабочих местах предприятий пище-
вой промышленности 

 

https://login.consultant.ru/link/?req=doc&base=LAW&n=214720&date=17.02.2021&demo=1&dst=100092&fld=134


3. Место дисциплины в структуре ОП ВО 
 

Дисциплина относится к обязательной части Блока 1 «Дисциплины (модули)» ос-
новной профессиональной образовательной программы по направлению подготовки 
15.04.02 Технологические машины и оборудование (уровень образования магистрату-
ра), направленность/профиль Технологические машины и оборудование в пищевой 
промышленности. 

Изучение дисциплины «Современные проблемы техники пищевых технологий» 
основано на знаниях, умениях и навыках, полученных при изучении обучающимися 
дисциплин предыдущей ступени образования, таких как: Расчёт и конструирование 
машин и аппаратов пищевых производств, Техника пищевых производств малых 
предприятий, Технологическое оборудование механических и гидромеханических 
процессов, Технологическое оборудование тепломассобменных процессов, Техноло-
гическое оборудование биотехнологичеких процессов, Холодильная техника, Техно-
логическое оборудование для фасовки и упаковки пищевых продуктов. 

Дисциплина «Современные проблемы техники пищевых производств» является 
предшествующей для проведения практической подготовки, дисциплин: Инновацион-
ная деятельность, Математические методы в инженерии, Высокоэффективные 
методы и оборудование для обработки пищевых сред, Новые технологии техниче-
ского обслуживания и ремонта технологического оборудования, Техника будущего 
пищевых технологий. 

 
4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы 

 
Общая трудоемкость дисциплины (модуля) составляет 3 зачетные единицы. 

 

Виды учебной работы Всего 
акад. ч, 

Распределение трудо-
емкости по семестрам, 

акад. ч 
1 

акад. ч 
Общая трудоемкость дисциплины 108 108 
Контактная работа в т.ч. аудиторные занятия: 34,95 34,95 
Лекции 17 17 
в том числе в форме практической подготовки   
Лабораторные работы 17 17 
в том числе в форме практической подготовки   
Консультации текущие 0,85 0,85 
Вид аттестации (зачет) 0,1 0,1 
Самостоятельная работа: 73,05 73,05 
Проработка материалов по лекциям 17 17 
Проработка материалов учебников, учебных посо-
бий 21,05 21,05 

Подготовка реферата 10 10 
Подготовка к лабораторным работам 17 17 
Подготовка к зачету 8 8 



5. Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с ука-
занием отведенного на них количества академических часов и видов учебных 
занятий 

 
5.1. Содержание разделов дисциплины 

 
№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Содержание раздела Трудоемкость 

раздела, ак.ч 
1 семестр 

1 

Основные направления 
и стратегии модерниза-
ции агропромышленного 
комплекса 

Современное состояние и приоритетные направления в 
технике пищевых производств. Современное состояние 
сельского хозяйства и его влияние на рынок техники и 
технологии. Концепция проектного решения в рамках 
обозначенной проблемы, внедрение проекта в произ-
водство. Индикаторы, этапы и сценарии машинно-
технологической модернизации. 

54,05 

2 

Система машинно-
технологических услуг. 
Интеллектуальный сер-
вис предприятий пище-
вой промышленности 

Модернизация энергетической базы сельского хозяй-
ства, оценка возобновляемых источников энергии. Су-
ществующие методики обеспечения производственной и 
экологической безопасности на рабочих местах. Машин-
но-технологическая модернизация малых форм хозяй-
ствования. 

53 

 Консультации текущие  0,85 
 Зачет  0,1 

 
5.2. Разделы дисциплины и виды занятий 

 
№ 
п/п Наименование раздела дисциплины Лекции, ак. ч ЛР, ак. ч СРО, ак. ч 

1 семестр 

1 Основные направления и стратегии модернизации 
агропромышленного комплекса 9 8 37,05 

2 
Система машинно-технологических услуг. Интеллек-
туальный сервис предприятий пищевой промышлен-
ности 

8 9 36 

 Консультации текущие 0,85 
 Зачет 0,1 

 
5.2.1 Лекции 

 
№ 
п/п 

Наименование  
раздела дисциплины Тематика лекционных занятий Трудоемкость, 

ак. ч 
1 семестр 

1 

Основные направле-
ния и стратегии мо-
дернизации агропро-
мышленного комплек-
са 

Современное состояние и первые итоги реализации при-
оритетных национальных проектов в сельском хозяйстве 2 

Количественные и качественные преобразования. Фор-
мирование системы инновационного развития предприя-
тий пищевой промышленности 

2 

Современное состояние сельского хозяйства и его влия-
ние на рынок техники и технологии 2 

Индикаторы, этапы, сценарии машинно-технологической 
модернизации, стратегии технологической модернизации 
по отраслям 

2 

Технологический регистр, машинные технологии и отрас-
левые адаптеры 1 

2 

Система машинно-
технологических 
услуг. Интеллектуаль-
ный сервис предприя-

Инженерная сфера – основа инновационного ресурса 
сельского хозяйства 2 

Машинно-технологическая модернизация малых форм 
хозяйствования 2 



тий пищевой про-
мышленности 

Состояние и перспективы участия в системе производ-
ства продукции сельского хозяйства 2 

Интеллектуальный сервис сельхозтоваропроизводителей 2 
 

5.2.2. Практические занятия (семинары) 
не предусмотрены 

 
5.2.3. Лабораторный практикум 

 
№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Тематика практических занятий Трудоемкость, 

ак. ч 
1 семестр 

1 

Основные направления и 
стратегии модернизации 
агропромышленного ком-
плекса 

Разработка концепции проектного решения в рамках 
обозначенной проблемы, внедрение проекта в про-
изводство. 

4 

Разработка стратегии технологической модерниза-
ции по отраслям пищевой промышленности 4 

2 

Система машинно-
технологических услуг. Ин-
теллектуальный сервис 
предприятий пищевой про-
мышленности 

Поиск, выбор и использование информации для 
обеспечения как производственной так и экологиче-
ской безопасности на предприятиях пищевой и пе-
рерабатывающей промышленности 

4 

Планировочные решения малых форм производства 
продукции питания 4 

Оформление отчётов и защита лабораторных работ 1 
 

5.2.4. Самостоятельная работа обучающихся 
 

№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Вид СРО Трудоемкость, 

ак. ч 
1 семестр 

1 

Основные направления и 
стратегии модернизации 
агропромышленного ком-
плекса 

Проработка материалов по лекциям 9 
Проработка материалов учебников, учебных посо-
бий 11,05 

Подготовка реферата 5 
Подготовка к лабораторным работам 8 
Подготовка к зачёту 4 

2 

Система машинно-
технологических услуг. Ин-
теллектуальный сервис 
предприятий пищевой 
промышленности 

Проработка материалов по лекциям 8 
Проработка материалов учебников, учебных посо-
бий 10 

Подготовка реферата 5 
Подготовка к лабораторным работам 9 
Подготовка к зачёту 4 

 
6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины (мо-

дуля) 
Для освоения дисциплины обучающийся может использовать:  

 
6.1. Основная литература. 
Управление проектами : учебник для вузов / В. Н. Островская, Г. В. Воронцова, 

О. Н. Момотова [и др.]. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 400 с. — 
ISBN 978-5-8114-7126-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная си-
стема. — URL: https://e.lanbook.com/book/155693 

Царенко, А. С. Управление проектами : учебное пособие для вузов / А. С. Царен-
ко. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 236 с. — ISBN 978-5-8114-7568-1. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/176880 

https://e.lanbook.com/book/155693
https://e.lanbook.com/book/176880


Управление проектами : учебник / В. Н. Островская, Г. В. Воронцова, О. Н. Момо-
това [и др.]. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 400 с. — ISBN 978-5-
8114-4043-6. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/114700 

Юдина, С. Б. Технология продуктов функционального питания : учебное пособие 
/ С. Б. Юдина. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 280 с. — ISBN 978-
5-8114-2385-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/103149 

Технологическое оборудование хлебопекарного, кондитерского, макаронного и 
зерноперерабатывающего производств [Электронный ресурс] : лабораторный практи-
кум : учебное пособие / Г. О. Магомедов, А. А. Журавлев, М. Г. Магомедов, Ю. Н. Тру-
фанова; ВГУИТ, Кафедра технологии хлебопекарного, кондитерского, макаронного и 
зерноперерабатывающего производств. – Воронеж : ВГУИТ, 2017. – 183 с. Режим до-
ступа: http://biblos.vsuet.ru/MegaPro/Download/MObject/3963/07_03_17_thkmzp.pdf  

https://e.lanbook.com/book/106790  
Технологическое проектирование производства спиртных напитков : учебное по-

собие / И. В. Новикова, Г. В. Агафонов, А. Н. Яковлев, А. Е. Чусова. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2021. — 384 с. — ISBN 978-5-8114-1797-1. — Текст : электронный // Лань : элек-
тронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/168786  . 

Проектирование, конструирование и расчёт техники пищевых технологий [Текст] 
: учебник / под ред. В. А. Панфилова. – СПб. : Лань, 2013. – 910 с. [Электронный ре-
сурс: http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=6599] 

Расчет и конструирование машин и аппаратов пищевых производств [Текст] : 
учеб. пособие/ А. Н. Остриков [и др.] ; ВГУИТ. – Воронеж, 2014. – 200 с. [Электронный 
ресурс: http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/714 ] 

 Сизиков, В.С. Технологическое оборудование: хлебопекарное, макаронное и кон-
дитерское: Учебник / В.С. Сизиков. - СПб.: Лань, 2016. - 432 c. 

Основы разработки и внедрения новых видов мясных продуктов : учебное посо-
бие / составитель И. А. Байдина. — Белгород : БелГАУ им.В.Я.Горина, 2019. — 39 с. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/152088 

Тенденции развития инженерного обеспечения в сельском хозяйстве : учебник 
для вузов / А. И. Завражнов, Л. В. Бобрович, С. М. Ведищев [и др.] ; Под редакцией 
академика РАН А. И. Завражнова. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 688 с. — ISBN 
978-5-8114-7398-4. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 
— URL: https://e.lanbook.com/book/176846 

Современные технологии молока и молочных продуктов : учебное пособие / со-
ставитель А. Л. Алексеев. — Персиановский : Донской ГАУ, 2019. — 166 с. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/134389 

Харенко, Е. Н. Технология функциональных продуктов для геродиетического пи-
тания : учебное пособие / Е. Н. Харенко, Н. Н. Яричевская, С. Б. Юдина. — Санкт-
Петербург : Лань, 2019. — 204 с. — ISBN 978-5-8114-3443-5. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/113907 

Современные направления использования пищевых добавок и БАД в мясной 
промышленности : методические указания / составители Н. В. Судакова [и др.]. — 
Ставрополь : СКФУ, 2014. — 55 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/155489 

Мышалова, О. М. Актуальные технологии мяса и мясных продуктов : учебное по-
собие / О. М. Мышалова, С. А. Серегин. — Кемерово : КемГУ, 2018. — 141 с. — ISBN 
979-5-89289-177-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 
— URL: https://e.lanbook.com/book/107705 
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Развитие инженерии техники пищевых технологий : учебник / С. Т. Антипов, А. В. 
Журавлев, В. А. Панфилов, С. В. Шахов ; под редакцией В. А. Панфилова. — Санкт-
Петербург : Лань, 2019. — 448 с. — ISBN 978-5-8114-3906-5. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/121492 

Держапольская, Ю. И. Научные основы технологии молока и молочных продук-
тов : учебное пособие / Ю. И. Держапольская. — Благовещенск : ДальГАУ, 2014. — 173 
с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/137691 

Потипаева, Н. Н. Технология мяса и мясных продуктов. Технология производства 
мясных продуктов : учебное пособие / Н. Н. Потипаева, И. С. Патракова, С. А. Серегин. 
— Кемерово : КемГУ, 2015. — 190 с. — ISBN 978-5-89289-900-0. — Текст : электрон-
ный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/135236 

Бобренева, И. В. Функциональные продукты питания и их разработка : моногра-
фия / И. В. Бобренева. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 368 с. — ISBN 978-5-8114-
3558-6. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/115482 

Захарова, Л. А. Технология молока и молочных продуктов. функциональные про-
дукты : учебное пособие / Л. А. Захарова, И. А. Мазеева. — Кемерово : КемГУ, 2014. — 
107 с. — ISBN 978-5-89289-848-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/60194 

Голубева, Л. В. Технология продуктов животного происхождения. Технология 
молока и молочных продуктов : учебное пособие / Л. В. Голубева, Е. А. Пожидаева. — 
Воронеж : ВГУИТ, 2017. — 96 с. — ISBN 978-5-00032-291-8. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/106801 

6.2. Дополнительная литература 
Техника пищевых производств малых предприятий : учебник для вузов / С. Т. Ан-

типов, А. И. Ключников, И. С. Моисеева [и др.] ; Под редакцией академика Российской 
академии наук В. А. Панфилова. — 2-е изд., перераб. и доп. — Санкт-Петербург : Лань, 
2021 — Часть 3 : Комбинированная переработка сельскохозяйственного сырья — 2021. 
— 528 с. — ISBN 978-5-8114-7326-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/176838  

Медведев, П. В. Технологическое оборудование : учебное пособие / П. В. Мед-
ведев. — Оренбург : ОГУ, 2018. — 98 с. — ISBN 978-5-7410-2267-2. — Текст : электрон-
ный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/159855  . 

Яшонов А.А. Технологическое оборудование отрасли: учебное пособие / А.А. 
Яшонков. – Керчь: Изд-во ФГБОУ ВО КГМТУ, 2019. – 140 с. - Режим доступа: 
https://e.lanbook.com/book/140649  

Общая технология переработки сырья животного происхождения (мясо, молоко) : 
учебное пособие / О. А. Ковалева, Е. М. Здрабова, О. С. Киреева [и др.] ; под общей 
редакцией О. А. Ковалевой. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 444 с. 
— ISBN 978-5-8114-3304-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/130575 

Тарасенко, С. С. Совершенствование технологии макаронного помола твердой 
пшеницы на основе фракционирования зерна : монография / С. С. Тарасенко. — Орен-
бург : ОГУ, 2018. — 216 с. — ISBN 978-5-7410-2195-8. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/159819  .  

Мышалова, О. М. Технология мяса и мясных продуктов : учебное пособие / О. М. 
Мышалова, Д. В. Кецелашвили. — Кемерово : КемГУ, 2012. — 96 с. — ISBN 978-5-
89289-740-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/45632 
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Слесаренко, Н. А. Структурный контроль качества сырья и продуктов животного 
происхождения : учебник / Н. А. Слесаренко, Э. О. Оганов, В. В. Степанишин. — Санкт-
Петербург : Лань, 2019. — 204 с. — ISBN 978-5-8114-4319-2. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/122161 

Биотехнология продуктов питания из сырья животного происхождения : учебное 
пособие / составитель П. С. Кобыляцкий. — Персиановский : Донской ГАУ, 2018. — 86 
с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/114989 

Сергеева, И. Ю. Технологии продуктов питания из сырья животного происхожде-
ния : учебное пособие / И. Ю. Сергеева. — Кемерово : КемГУ, 2008. — 120 с. — ISBN 
978-5-89289-472-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 
— URL: https://e.lanbook.com/book/4618 

Забодалова, Л. А. Технология цельномолочных продуктов и мороженого : учеб-
ное пособие / Л. А. Забодалова, Т. Н. Евстигнеева. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург 
: Лань, 2018. — 352 с. — ISBN 978-5-8114-2109-1. — Текст : электронный // Лань : элек-
тронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/107928 

Сухова, И. В. Технология молока и молочных продуктов : методические указания 
/ И. В. Сухова, Л. А. Коростелева. — Самара : СамГАУ, 2019. — 35 с. — Текст : элек-
тронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/123556 

Мартемьянова, А. А. Технология молока и молочных продуктов : учебное посо-
бие / А. А. Мартемьянова, Ю. А. Козуб. — Иркутск : Иркутский ГАУ, 2019. — 134 с. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/143200 

Арсеньева, Т. П. Технология продуктов смешанного сырьевого состава (для ма-
гистрантов направления 19.04.03 – Продукты питания животного происхождения) : 
учебно-методическое пособие / Т. П. Арсеньева, Л. А. Силантьева. — Санкт-Петербург 
: НИУ ИТМО, 2019. — 39 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/136485 

Клычкова, М. В. Гигиенические основы производства и переработки продуктов 
питания животного происхождения : учебное пособие / М. В. Клычкова, Ю. С. Кичко. — 
Оренбург : ОГУ, 2017. — 135 с. — ISBN 978-5-7410-1803-3. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/110668 

Бобренева, И. В. Математическое моделирование в технологиях продуктов пита-
ния животного происхождения : учебное пособие / И. В. Бобренева, С. В. Николаева. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 124 с. — ISBN 978-5-8114-3440-4. — Текст : электрон-
ный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/112670 

Измерительные методы контроля показателей качества и безопасности продук-
тов питания : учебное пособие / В. В. Шевченко, А. А. Вытовтов, Л. П. Нилова, Е. Н. Ка-
расева. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, [б. г.]. — Часть 2 : Продукты животного 
происхождения — 2011. — 200 с. — ISBN 978-5-9044-0602-8. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/90700 

Ехлаков, Ю. П. Управление программными проектами. Стандарты, модели : 
учебное пособие для вузов / Ю. П. Ехлаков. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2021. — 244 с. — ISBN 978-5-8114-8362-4. — Текст : электронный // Лань : элек-
тронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/175498 

Ехлаков, Ю. П. Управление программными проектами. Стандарты, модели : 
учебное пособие для вузов / Ю. П. Ехлаков. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2020. — 244 с. — ISBN 978-5-8114-5335-1. — Текст : электронный // Лань : элек-
тронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/148472 
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6.3. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной ра-
боты обучающихся 

Василенко, В. Н. Современные проблемы техники пищевых технологий [Текст] : 
методические указания к самостоятельной работе обучающихся по направлению 
15.04.02, очной и заочной форм обучения / В. Н. Василенко; ВГУИТ, Кафедра машин и 
аппаратов пищевых производств. - Воронеж, 2021. - 17 с. - Электрон. ресурс. 

6.4. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Ин-
тернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля) 

 
Наименование ресурса сети «Интернет» Электронный адрес ресурса 

«Российское образование» - федеральный портал http://www.edu.ru/index.php 
Научная электронная библиотека http://www.elibrary.ru/defaulttx.asp? 
Федеральная университетская компьютерная сеть 
России 

http://www.runnet.ru/ 

Информационная система «Единое окно доступа к об-
разовательным ресурсам» 

http://www.window.edu.ru/ 

Электронная библиотека ВГУИТ http://biblos.vsuet.ru/megapro/web 
Сайт Министерства науки и высшего образования РФ http://minobrnauki.gow.ru 
Портал открытого on-line образования http://npoed.ru 
Информационно-коммуникационные технологии в об-
разовании. Система федеральных образовательных 
порталов 

http://www.ict.edu.ru/ 

Электронная образовательная среда ФГБОУ ВО 
«ВГУИТ 

http://education.vsuet.ru 

 
6.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществ-

лении образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень 
программного обеспечения и информационных справочных систем  

При изучении дисциплины используется программное обеспечение и информа-
ционные справочные системы: информационная среда для дистанционного обучения 
«Moodle», автоматизированная информационная база «Интернет-тренажеры», «Ин-
тернет-экзамен». 

При освоении дисциплины используется лицензионное и открытое про-
граммное обеспечение: 

Программы Лицензии, реквизиты подтверждающего документа 
Microsoft Windows 7 
(64 - bit) 

Microsoft Windows Professional 7 Russian Upgrade Academic OPEN 1 Li-
cense No Level #47881748 от 24.12.2010 г. http://eopen.microsoft.com  

Microsoft Office Profes-
sional Plus 2010 

Microsoft Office Professional Plus 2010 Russian Academic OPEN 1 License 
No Level #48516271 от 17.05.2011 г. http://eopen.microsoft.com  

Microsoft Office 2007  Microsoft Office 2007 Russian Academic OPEN No Level #44822753 от 
17.11.2008 http://eopen.microsoft.com 

Microsoft Office 2010 Microsoft Office 2010 Russian Academic OPEN 1 License No Level 
#47881748 от 24.12.2010 г. http://eopen.microsoft.com  

Microsoft Office Profes-
sional Plus 2013 

Microsoft Office Professional Plus 2013 Russian Academic OPEN 1 License 
No Level #61280574 от 06.12.2012 г. http://eopen.microsoft.com  

AdobeReaderXI (бесплатное ПО) https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-
reader/volumedistribution.htm  

 
7. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля) 
Необходимый для реализации образовательной программы перечень матери-

ально-технического обеспечения включает: лекционные аудитории (оборудованные 
видеопроекционным оборудованием для презентаций; средствами звуковоспроизведе-
ния; экраном; имеющие выход в Интернет); помещения для проведения лабораторных 
и практических занятий (оборудованные учебной мебелью); ресурсный центр (имею-
щий рабочие места для студентов, оснащённые компьютерами с доступом к базам 
данных и Интернет); компьютерные классы. Обеспеченность процесса обучения техни-



ческими средствами полностью соответствует требованиям ФГОС по направлению 
подготовки. Материально-техническая база приведена в лицензионных формах и рас-
положена во внутренней сети по адресу http://education.vsuet.ru. 

В ходе учебного процесса используются аудитории для проведения занятий  
- лекционного типа: 

Ауд. № 125. 
Учебная аудитория для проведения 
учебных занятий 

Комплект мебели для учебного 
процесса. 
Аудио-визуальная система лек-
ционных аудиторий (мультиме-
дийный проектор EPSON EB-
430, экран) 

Microsoft Windows Professional 7 Rus-
sian Upgrade Academic OPEN 1 License 
No Level #47881748 от 24.12.2010 г. 
http://eopen.microsoft.com 
Microsoft Office 2010 Russian Academic 
OPEN 1 License No Level #47881748 от 
24.12.2010 г. http://eopen.microsoft.com 

 
- лабораторных и практических занятий, занятий семинарского типа, групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации осна-
щенные следующим оборудованием:  

Учебная аудитория 
№ 102 для проведе-
ния учебных занятий 

Доска интерактивная Screenmedia IP Board 
с проектором Acer X1327Wi, Монитор, си-
стемный блок – Intel Core 2 Duo E7300, Те-
стоделитель, овощерезка, дозировочная 
станция ВНИИХП-06, упаковочный автомат 
АВ-2, картофелеочистительная машина 
МОК, шлюзовый роторный питатель, пита-
тель лабораторный вибрационный, ножевая 
мельница "Вибротехник", протирочная ма-
шина, макет свекломойки КМЗ-57, мукопро-
сеиватель "Воронеж-2", шелушитель с аб-
разивными дисками, тестоокруглительная 
машина Т1-ХТО, тестоокруглитель с кони-
ческой несущей поверхностью, тестоме-
сильная машина А2-ХТТ. 

Microsoft Windows Professional 7 Russian Up-
grade Academic OPEN 1 License No Level 
#47881748 от 24.12.2010 г. 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level #44822753 от 
17.11.2008 
KOMПАС 3DLTv12 (бесплатное ПО) 
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-
3d.html 
AdobeReaderXI (бесплатное ПО) 
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-
reader/volume-distribution.html 
Java 8 (бесплатное ПО) 
http://java.com/ru/ 
Paint.NET (бесплатное ПО) 
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET 

Ауд. № 103. 
Учебная аудитория 
для проведения учеб-
ных  занятий  

Комплект мебели для учебного процесса. 
Доска интерактивная SCRENMEDIA 
MR7986 с проектором Acer S1283e DLP, 
EMEA. 
Машина для резки монолита масла Е4-5А 
Ф5035; Универсальный привод П-11; Мясо-
рубка МИМ-300; Измельчитель, Молотковая 
дробилка, Куттер 

Microsoft Windows Professional 7 Russian Up-
grade Academic OPEN 1 License No Level 
#47881748 от 24.12.2010 г. 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level #44822753 от 
17.11.2008 
KOMПАС 3DLTv12 (бесплатное ПО) 
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-
3d.html 
AdobeReaderXI (бесплатное ПО) 
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-
reader/volume-distribution.html 
Java 8 (бесплатное ПО) 
http://java.com/ru/ 
Paint.NET (бесплатное ПО) 
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET 

Ауд. № 114. 
Учебная аудитория 
для проведения учеб-
ных занятий  

Комплект мебели для учебного процесса. 
Доска интерактивная IQ Board DVT082 с 
проектором Infokus IN 124STa. 
Стенд для исследования электрических 
характеристик пищевых продуктов; стенд 
для инфракрасного нагрева пищевых про-
дуктов светлыми излучателями; стенд для 
исследования электрофизических свойств 
сырья и готовой продукции; стенд для 
определения вязкости с помощью вискози-
метра РВ-8; стенд для определения степе-
ни виброуплотнения и вибротранспортиро-
вания сыпучих пищевых продуктов; стенд 
для изучения влияния ультразвука на пи-
щевые продукты; стенд для определения 
теплофизических характеристик пищевых 
продуктов; прибор ИДК; влагомер Чижова с 
рельефной поверхностью; весы CASI-150. 

Microsoft Windows Professional 7 Russian Up-
grade Academic OPEN 1 License No Level 
#47881748 от 24.12.2010 г. 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level #44822753 от 
17.11.2008 
KOMПАС 3DLTv12 (бесплатное ПО) 
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-
3d.html 
AdobeReaderXI (бесплатное ПО) 
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-
reader/volume-distribution.html 
Java 8 (бесплатное ПО) 
http://java.com/ru/ 
Paint.NET (бесплатное ПО) 
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET 

http://education.vsuet.ru./
http://eopen.microsoft.com/
http://eopen.microsoft.com/
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
http://java.com/ru/
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
http://java.com/ru/
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
http://zoomexe.net/ofis/project/2767-kompas-3d.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
http://java.com/ru/
https://ru.wikipedia.org/wiki/Paint.NET


Дополнительно, самостоятельная работа обучающихся может осуществляться при 
использовании: 

Читальные за-
лы ресурсного 
центра ВГУИТ 

Компьютеры со свобод-
ным доступом в сеть 
Интернет и электрон-
ными библиотечными и 
информационно спра-
вочными системами. 
Зал научной литерату-
ры. Студенческий чи-
тальный зал. 

Альт Образование 8.2 + LibreOffice 6.2+Maxima Лицензия № 
ААА.0217.00 
с 21.12.2017 г. по «Бессрочно» 
Microsoft Windows Server Standart 2008 Russian Academic OPEN 1 Li-
cense No Level #45742802 от 29.07.2009 г. http://eopen.microsoft.com 
Adobe Reader XI (бесплатное ПО) 
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html 
Microsoft Office Professional Plus 2010 Microsoft Open License 
Microsoft Office Professional Plus 2010 Russian Academic OPEN 1 Li-
cense No Level #48516271 от 17.05.2011 г. http://eopen.microsoft.com 
Microsoft Office 2007 Standart Microsoft Open License 
Microsoft Office 2007 Russian Academic OPEN No Level #44822753 от 
17.11.2008 http://eopen.microsoft.com 
Microsoft Office Professional Plus  2007 Microsoft Open License 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian Academic OPEN No Lev-
el #44822753 от 17.11.2008 http://eopen.microsoft.com 
LibreOffice 6.2 (бесплатное ПО) http://ru.libreoffice.org/ 
Автоматизированная интегрированная библиотечная система «Ме-
гаПро» Номер лицензии: 104-2015  Дата: 28.04.2015 Договор №2140 
от 08.04.2015 г. Уровень лицензии «Стандарт» 

 
8. Оценочные материалы для промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине (модулю) 
Оценочные материалы (ОМ) для дисциплины (модуля) включают в себя: 
- перечень компетенций с указанием индикаторов достижения компетенций, эта-

пов их формирования в процессе освоения образовательной программы; 
- описание шкал оценивания; 
- типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

знаний, умений, навыков; 
- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, уме-

ний, навыков и (или) опыта деятельности. 
ОМ представляются отдельным комплектом  и входят в состав рабочей про-

граммы дисциплины (модуля).  
Оценочные материалы формируются в соответствии с П ВГУИТ «Положение об 

оценочных материалах». 

http://eopen.microsoft.com/
https://acrobat.adobe.com/ru/ru/acrobat/pdf-reader/volume-distribution.html
http://eopen.microsoft.com/
http://eopen.microsoft.com/
http://eopen.microsoft.com/
http://ru.libreoffice.org/


  
ПРИЛОЖЕНИЕ 

К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
СОВРЕМЕННЫЕ ПРОБЛЕМЫ ТЕХНИКИ ПИЩЕВЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 

 
1. Организационно-методические данные дисциплины для заочной 

формы обучения 
 

Общая трудоемкость дисциплины (модуля) составляет 3 зачетные единицы. 
 

Виды учебной работы Всего 
акад. ч 

Трудоемкость 
по семестрам, акад. ч 

1 
акад. ч 

Общая трудоемкость дисциплины (модуля) 108 108 
Контактная работа в т. ч. аудиторные занятия: 18,1 18,1 
Лекции 8 8 
в том числе в форме практической подготовки   
Лабораторные работы 8 8 
в том числе в форме практической подготовки   
Консультации текущие 1,2 1,2 
Рецензирование контрольной работы обучающихся-
заочников 0,8 0,8 

Вид аттестации (зачет) 0,1 0,1 
Самостоятельная работа: 86 86 
Проработка материалов по лекциям 8 8 
Выполнение контрольной работы 9,2 9,2 
Проработка материалов учебников, учебных пособий 50,8 50,8 
Подготовка реферата 10 10 
Подготовка к лабораторным работам 8 8 
Контроль (зачет) 3,9 3,9 
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