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1. Цели и задачи дисциплины
Целями освоения дисциплины «Метрология и стандартизация» является 

формирование у обучающихся теоретических знаний, практических умений и 
навыков, необходимых при осуществлении экспериментально-исследовательской, 
производственно-технологической, организационно-управленческая, расчетно-
проектная деятельности в области метрологии и стандартизации.  

Задачи дисциплины: 
- обеспечение входного контроля качества свойств сырья и 

полуфабрикатов; 
- проведение измерений; 
- участие в составлении технологической и отчетной документации; 

осуществление технического контроля и управления качеством продуктов питания 
из растительного сырья; 

- участие в мероприятиях по организации эффективной системы 
контроля и качества сырья, учет сырья и готовой продукции на базе стандартных 
и сертификационных испытаний; осуществление анализа проблемных 
производственных ситуаций и задач. 

Объектами профессиональной деятельности бакалавров являются: 
продовольственное сырье растительного и животного происхождения, пищевые 
добавки и улучшители, пищевые продукты, пищевые предприятия, 
технологическое оборудование пищевых предприятий, нормативная и 
техническая документация, методы и средства контроля качества сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, система производственного контроля. 

2. Перечень планируемых результатов обучения, соотнесенных с
планируемыми результатами освоения основной образовательной 
программы 

В результате освоения дисциплины в соответствии с предусмотренными 
компетенциями обучающийся должен:  
№ 
п/
п 

Перечень компетенций В результате изучения учебной дисциплины 
обучающийся должен: Код 

компет
енции 

Содержание 
компетенции 

(или ее части) 
знать уметь владеть 

1 ОПК-2 способностью 
разрабатывать 
мероприятия по 
совершенствовани
ю технологических 
процессов 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья 

технологические 
процессы 
производства 
продуктов 
питания из 
растительного 
сырья 

разрабатыва
ть 
мероприятия 
по 
совершенств
ованию 
технологиче
ских 
процессов 
производств
а продуктов 
питания из 
растительно
го сырья 

навыками 
разработки 
мероприятий 
и методами 
по 
совершенств
ованию 
технологичес
ких 
процессов 

3. Место дисциплины в структуре образовательной программы ВО
Дисциплина «Метрология и стандартизация» относится к блоку один ОП и 

ее  базовой части. 



Дисциплина базируется на знаниях, умениях и компетенциях, 
сформированных при изучении следующих дисциплин: «Химия», «Физика», 
«Математика», «Аналитическая химия и физико-химические методы анализа», 
«Введение в технологию отрасли». 

Дисциплина «Метрология и стандартизация» является предшествующей 
для освоения дисциплины: «Системы управления технологическими процессами», 
«Химия пищи», «Медико-биологические требования и санитарные нормы качества 
пищевых продуктов», «Технологии продуктов питания из растительного сырья». 

4. Объем дисциплины и виды учебной работы
Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 зачетные единицы. 

Виды учебной работы Всего 
часов 

Семестр 
3 

акад. акад. 
Общая трудоемкость дисциплины 72 72 
Контактная работа, в т.ч. аудиторные занятия: 30,85 30,85 
Лекции 15 15 
в том числе в форме практической подготовки - - 
Лабораторные работы 15 15 
в том числе в форме практической подготовки - - 
Консультации текущие 0,75 0,75 
Виды аттестации (зачет) 0,1 0,1 
Самостоятельная работа: 41,15 41,15 
 Подготовка к защите по лабораторным работам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в лекциях (собеседование, 
тестирование, решение кейс-заданий) 

4 

27 

10,15 

4 

27 

10,15 

5 Содержание дисциплины, структурированное по разделам с 
указанием отведенного на них количества академических часов и видов 
учебных занятий 

5.1 Содержание разделов дисциплины 

№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины 

Содержание раздела Трудоемко
сть 

раздела,  ч 

1 

Физические величины, 
методы и средства их 
измерений 

Предмет метрологии. Условия измерений и 
результат. Качество измерений. Физические 
величины и шкалы измерений. Международная 
система единиц SI. Виды и методы измерений для 
технологических процессов производства продуктов 
питания из растительного сырья. Средства 
измерений для технологических процессов 
производства продуктов питания из растительного 
сырья. Эталоны. Метрологические показатели 
средств измерений для технологических процессов 
производства продуктов питания из растительного 
сырья. 

18,23 

2 
Погрешности измерений, 
обработка результатов, 
выбор средств измерений 

Обработка экспериментальных данных для 
технологических процессов производства продуктов 
питания из растительного сырья. Выбор средств 
измерений. 

10,23 

3 

 Основы обеспечения 
единства измерений 
(ОЕИ) 

Проведение технических мероприятий для 
обеспечения лабораторного контроля качества и 
безопасности сырья в процессе производства 
продуктов питания из растительного сырья. Научно-
методические и правовые основы ОЕИ.  

14,23 



4 Стандартизация 

Стандартизация в РФ. Основные принципы и 
теоретическая база стандартизации. Виды 
стандартов и категории нормативных документов 
для процесса производства продуктов питания из 
растительного сырья. Национальные стандарты по 
пищевой безопасности. Нормативные документы РФ, 
регламентирующие безопасность и качество 
продуктов питания из растительного сырья. 
Межгосударственная и международная 
стандартизация. Техническое регулирование. 
Технические регламенты Таможенного союза. 

14,23 

5  Сертификация 

Подтверждение соответствия.  Системы и схемы 
подтверждения соответствия для технологических 
процессов производства продуктов питания из 
растительного сырья. Порядок сертификации 
растительного масла и продуктов переработки 
растительных масел. Перечень показателей, 
подлежащих подтверждению при обязательной 
сертификации растительных масел и продуктов 
переработки растительных масел. 
Совершенствование системы менеджмента 
безопасности продуктов питания из растительного 
сырья. Органы по сертификации и их аккредитация. 
Декларирование соответствия Таможенного союза 
ЕАЭС. Подтверждение соответствия продуктов 
питания из растительного сырья техническим 
регламентам Таможенного союза 

14,23 

6 Консультации текущие 0,75 
7 Зачет 0,1 

5.2 Разделы дисциплины и виды занятий 

№ 
п/п Наименование раздела дисциплины 

Лекции, 
ч 

Практические 
занятия (ПЗ),  

ч 

Лабораторные 
работы (ЛР),  ч 

СРО,  ч 

1 Физические величины, методы и 
средства их измерений 

4 - 4 10 

2 Погрешности измерений, обработка 
результатов, выбор средств 
измерений 

3 - 4 10 

3  Основы обеспечения единства 
измерений (ОЕИ) 

2 - - 8 

4 Стандартизация 3 - 4 8 
5  Сертификация 3 - 3 5,15 
6 Консультации текущие 0,75 
7 Зачет 0,1 

5.2.1 Лекции 
№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Тематика лекционных занятий Трудоемкость, 

 час 

1 

Физические величины, 
методы и средства их 
измерений 

Предмет метрологии. Условия измерений и 
результат. Качество измерений. Физические 
величины и шкалы измерений. 
Международная система единиц SI. Виды 
измерений для технологических процессов 
производства продуктов питания из 
растительного сырья. 

2 

https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116858
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116858
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867


Методы и средства измерений для 
технологических процессов производства 
продуктов питания из растительного сырья. 
Эталоны. Метрологические показатели 
средств измерений для технологических 
процессов производства продуктов питания 
из растительного сырья.  

3 

2 

 Погрешности измерений, 
обработка результатов, 
выбор средств измерений 

Обработка экспериментальных данных для 
технологических процессов производства 
продуктов питания из растительного сырья. 
Выбор средств измерений. 

1 

3 Основы обеспечения 
единства измерений (ОЕИ) 

Проведение технических мероприятий для 
обеспечения лабораторного контроля 
качества и безопасности сырья в процессе 
производства продуктов питания из 
растительного сырья. Научно-методические 
и правовые основы ОЕИ.  

2 

4 Стандартизация 

Стандартизация в РФ. Основные принципы и 
теоретическая база стандартизации. Виды 
стандартов и категории нормативных 
документов для процесса производства 
продуктов питания из растительного сырья. 
Национальные стандарты по пищевой 
безопасности.  

2 

Нормативные документы РФ, 
регламентирующие безопасность и качество 
продуктов питания из растительного сырья 
Межгосударственная и международная 
стандартизация. Техническое регулирование. 
Технические регламенты Таможенного 
союза. 

2 

5  Сертификация 

Правовые основы подтверждения 
соответствия. Системы и схемы 
подтверждения соответствия для 
технологических процессов производства 
продуктов питания из растительного сырья. 
Порядок сертификации растительного масла 
и продуктов переработки растительных 
масел. Перечень показателей, подлежащих 
подтверждению при обязательной 
сертификации растительных масел и 
продуктов переработки растительных масел.  

2 

Аккредитация органов по сертификации и 
испытательных лабораторий. 
Совершенствование системы менеджмента 
безопасности продуктов питания из 
растительного сырья. Декларирование 
соответствия Таможенного союза ЕАЭС. 
Подтверждение соответствия продуктов 
питания из растительного сырья техническим 
регламентам Таможенного союза 

1 

5.2.2 Практические занятия  не предусмотрены 
5.3.3 Лабораторный практикум  

№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Тематика лабораторных работ Трудоемкость, 

 час 

1 Физические величины, методы и 
средства их измерений  

Обработка неравнорассеянных 
наблюдений 

2 

https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=115069
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=115069
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116858
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116858
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867
https://education.vsuet.ru/mod/resource/view.php?id=116867


Исследование основных 
метрологических характеристик средств 
измерения давления 

2 

2 
Погрешности измерений, 
обработка результатов, выбор 
средств измерений  

Определение погрешности средств 
измерений. Обработка однократных и 
многократных результатов измерений. 
Выбор средств измерений. 

2 

3 Основы обеспечения единства 
измерений (ОЕИ) 

- - 

4 

Стандартизация Виды стандартов 2 

Технические регламенты Таможенного 
союза для продуктов питания из 
растительного сырья 

4 

5 

Сертификация Изучение требований к информации о 
товаре для потребителей и способам 
маркировки товаров. Идентификация 
продуктов питания из растительного 
сырья 

2 

Изучение схемы сертификации FSSC 
22000 для технологических процессов 
производства продуктов питания из 
растительного сырья  

1 

5.2.4 Самостоятельная работа обучающихся (СРО) 
№ 
п/п 

Наименование раздела 
дисциплины Вид СРО Трудоемкость, 

 час 

1 Физические величины, методы и 
средства их измерений  

Подготовка к защите по лабораторным 
работам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам 
(собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в 
лекциях (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 

4 

4 

2 

2 
Погрешности измерений, 
обработка результатов, выбор 
средств измерений  

Подготовка к защите по лабораторным 
работам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам 
(собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в 
лекциях (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 

4 

4 

2 

3 Основы обеспечения единства 
измерений (ОЕИ) 

Изучение материалов по учебникам 
(собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в 
лекциях (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 

6 

2 

4 

Стандартизация Подготовка к защите по лабораторным 
работам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам 
(собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в 
лекциях (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 

4 

2 

2 

5 Сертификация 

Подготовка к защите по лабораторным 
работам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам 
(собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 

2 

2 



Изучение материалов, изложенных в 
лекциях (собеседование, тестирование, 
решение кейс-заданий) 1,15 

6 Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 
6.1 Основная литература: 
1. Дворянинова, О. П. Обеспечение безопасности производства. Практикум :

учеб. пособие / О. П. Дворянинова, Н. Л. Клейменова, А. Н. Пегина, А. В. Алехина. 
- Воронеж : ВГУИТ, 2019. - 83 с.  

2. Технология разработки стандартов и нормативной документации . [Текст]:
учеб. Пособие (гриф УМО) / Г.В.Попов, Н.Л. Клейменова, О.А. Орловцева, А.Н. 
Пегина: Воронеж. гос. ун-т инженер. технол.-Воронеж: ВГУИТ, 2015. – 54 с. 

3. Общая теория измерений [Текст] : практикум : учебное пособие / О. П.
Дворянинова [и др.]; ВГУИТ, Кафедра управления качеством и 
машиностроительных технологий . - Воронеж : ВГУИТ, 2017. - 111 с.  

4. Стандартизация и сертификация : учебное пособие / составитель Р. Г.
Раджабов. — Персиановский : Донской ГАУ, 2020. — 156 с. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/148570  

5. Метрология, стандартизация и сертификация : учебник / И. А. Иванов, С.
В. Урушев, Д. П. Кононов [и др.] ; под редакцией И. А. Иванова, С. В. Урушева. — 
2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 356 с. — ISBN 978-5-8114-6568-
2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL:
https://e.lanbook.com/book/148979 

6. Дворянинова, О. П. Метрология, стандартизация и сертификация
[Электронный ресурс] : учебное пособие : лабораторный практикум / О. П. 
Дворянинова, Н. Л. Клейменова; ВГУИТ, Кафедра управления качеством и 
технологии водных биоресурсов. - Воронеж, 2019. - 149 с. - 
http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/2033 

6.2 Дополнительная литература 
1. Пухаренко, Ю. В. Метрология, стандартизация и сертификация.

Интернет-тестирование базовых знаний : учебное пособие / Ю. В. Пухаренко, В. А. 
Норин. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 308 с. — ISBN 978-5-
8114-2184-8. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 
— URL: https://e.lanbook.com/book/205964 (дата обращения: 01.06.2022). — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

2. Стандарты и качество [Электронный ресурс] : международный журнал
для специалистов по стандартизации и управлению качеством. №№ 1-12. - 
Москва : ООО "РИА "Стандарты и качество", 2021. 

3. Контроль качества продукции (Методы оценки соответствия) [Текст] :
ежемесячный международный научно-практический журнал. №№ 1-12. - Издается 
с 1999 года. До 2014 года выходил под названием "Методы оценки соответствия". 
- Москва : Стандарты и качество, 2021. 

4. Метрология, стандартизация и сертификация. [Текст] : сборник тестовых
заданий : учебное пособие / Г. В. Попов [и др.] ; ВГУИТ, Кафедра управления 
качеством и машиностроительные технологии. - Воронеж : ВГУИТ, 2015. - 182 с.  

6.3 Перечень учебно-методического обеспечения для 
самостоятельной работы обучающихся 

1. Клейменова, Н.Л. Метрология и стандартизация [Электронный ресурс] :
Методические указания для самостоятельной работы студента /  Воронеж.  гос. 
универ. инж. технол.;    сост. Н.  Л. Клейменова, А. Н. Пегина, О. А. Орловцева. - 

https://e.lanbook.com/book/148979
http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/2033
https://e.lanbook.com/book/205964


Воронеж : ВГУИТ, 2016. - 29 с. – Режим доступа: 
http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/2289 

6.4 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 
«Интернет», необходимых для освоения дисциплины  

Наименование ресурса сети «Интернет» Электронный адрес ресурса 
«Российское образование» - федеральный портал https://www.edu.ru/ 
Научная электронная библиотека https://elibrary.ru/defaultx.asp? 
Национальная исследовательская компьютерная 
сеть России 

https://niks.su/ 

Информационная система «Единое окно доступа к 
образовательным ресурсам» 

http://window.edu.ru/ 

Электронная библиотека ВГУИТ http://biblos.vsuet.ru/megapro/web 
Сайт Министерства науки и высшего образования 
РФ 

https://minobrnauki.gov.ru/ 

Портал открытого on-line образования https://npoed.ru/ 
Электронная информационно-образовательная 
среда ФГБОУ ВО «ВГУИТ 

https://education.vsuet.ru/ 

6.5 Методические указания для обучающихся по освоению 
дисциплины  

Методические указания для обучающихся по освоению дисциплин 
(модулей) в ФГБОУ ВО ВГУИТ [Электронный ресурс] 
: методические указания для обучающихся на всех уровнях высшего образования 
/ М. М. Данылив, Р. Н. Плотникова; ВГУИТ, Учебно-методическое управление. - 
Воронеж : ВГУИТ, 2016. – Режим доступа: 
http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/2488 

6.6 Перечень информационных технологий, используемых при 
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю), 
включая перечень программного обеспечения, современных 
профессиональных баз данных и информационных справочных систем 

При изучении дисциплины используется программное обеспечение и 
информационные справочные системы:  

- «электронная»: персональный компьютер и информационно-поисковые 
(справочно-правовые) системы; 

- «компьютерная» технология: персональный компьютер с программными 
продуктами разного назначения; 

- Федеральный портал «Российское образование» (http://www.edu.ru) 
- Информационная система «Единое окно доступа к образовательным 

ресурсам» (http://window.edu.ru); 
- автоматизированная информационная база «Интернет-тренажеры», 

«Интернет-экзамен»; 
- автоматизированная интегрированная библиотечная система 

«МегаПро»; 
- информационная среда для дистанционного обучения «Moodle». 
При освоении дисциплины используется лицензионное и открытое 

программное обеспечение: ОС Microsoft Windows 7; MS Office Professional  Plus 
2007; КОМПАС 3D; Microsoft Windows XP; Adobe Reader X. 

http://biblos.vsuet.ru/ProtectedView/Book/ViewBook/2289
https://www.edu.ru/
https://elibrary.ru/defaultx.asp
https://niks.su/
http://window.edu.ru/
http://biblos.vsuet.ru/megapro/web
https://minobrnauki.gov.ru/
https://npoed.ru/
https://education.vsuet.ru/
http://biblos.vsuet.ru/MegaPro/Web/SearchResult/MarcFormat/100813
http://biblos.vsuet.ru/MegaPro/Web/SearchResult/MarcFormat/100813
http://www.edu.ru/
http://window.edu.ru/


8 Оценочные материалы для промежуточной аттестации обучающихся 
по дисциплине  

Оценочные материалы (ОМ) для дисциплины включают в себя: 
- перечень компетенций с указанием индикаторов достижения компетенций, 

этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы; 
- описание шкал оценивания; 
- типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки знаний, умений, навыков; 
- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности. 
ОМ представляются отдельным комплектом  и входят в состав рабочей 

программы дисциплины (модуля).  
Оценочные материалы формируются в соответствии с П ВГУИТ 

«Положение об оценочных материалах». 
Документ составлен в соответствии с требованиями ФГОС ВО по 

направлению 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья и профилю 
подготовки  Технологии продуктов питания из растительного сырья. 

Обеспеченность процесса обучения техническими средствами полностью 
соответствует требованиям ФГОС по направлению подготовки. Материально-
техническая база приведена в лицензионных формах и расположена по адресу 
http://vsuet.ru. 
Ауд. 522 
Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, 
лабораторных и практических занятий, занятий семинарского типа, 
курсового проектирования (выполнения курсовых работ), групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации (для всех направлений и специальностей) 

Проектор Epson, ноутбук Aser Extensa 15,6 

А.527 Учебная аудитория для проведения практических, 
лабораторных занятий, занятий семинарского типа, групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации 

Лабораторный комплекс "Метрология длин МЛИ-
1М", лабораторная установка "Формирование и 
измерение температур МЛИ-2", лабораторная 
установка "Формирование и измерение 
электрических величин МЛИ-3", лабораторная 
установка "Формирование и измерение давлений 
МЛИ-4", комплект лабораторного оборудования по 
информационно-измерительной технике ИИТ 

А.401 Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, 
лабораторных и практических занятий, занятий семинарского типа, 
курсового проектирования (выполнения курсовых работ), групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации (для всех направлений и специальностей) 

Аудио-визуальная система лекционных аудитория 
(мультимедийный проектор Epson EB-X18, 
настенный экран Screen Media) 

Для самостоятельной работы обучающихся используются: 
А.539 Помещение (Учебная 
аудитория) для самостоятельной 
работы обучающихся 

Компьютер (Core i5-3450), сетевой коммутатор для подключения к сети интернет 

Самостоятельная работа обучающихся может осуществляться при 
использовании: 

Зал научной литературы ресурсного центра ВГУИТ: компьютеры Regard - 12 шт. 
Студенческий читальный зал ресурсного центра ВГУИТ: моноблоки  - 16 шт. 

7 Материально-техническое обеспечение дисциплины 



ПРИЛОЖЕНИЕ 
к рабочей программе 

1. Организационно-методические данные дисциплины для заочной
формы обучения 

1.1 Объемы различных форм учебной работы и виды контроля в 
соответствии с учебным планом 

Виды учебной работы Всего акад. часов 3 семестр 

акад. акад. 
Общая трудоемкость дисциплины 72 72 

Контактная работа, в т.ч. аудиторные занятия: 9,5 9,5 
Лекции 4 4 
в том числе в форме практической подготовки - - 
Лабораторные работы (ЛР) 4 4 
в том числе в форме практической подготовки - - 
Консультации текущие 0,6 0,6 
Рецензирование контрольных работ обучающихся - 
заочников 

0,8 0,8 

Виды аттестации (зачет) 0,1 0,1 
Самостоятельная работа: 58,6 58,6 
Подготовка к защите по лабораторным работам 
(собеседование) 
Изучение материалов по учебникам (собеседование, 
тестирование, решение кейс-заданий) 
Изучение материалов, изложенных в лекциях 
(собеседование, тестирование, решение кейс-заданий) 
Выполнение контрольной работы 

4 

34,4 

11 

9,2 

4 

34,4 

11 

9,2 
Подготовка к зачету (контроль) 3,9 3,9 
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