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1. Цели и задачи дисциплины 
Целями освоения дисциплины «Технологическое оборудование для фасовки и 

упаковки продукции» являются подготовка бакалавров к научно- исследовательской 
деятельности направленной на приобретение обучающимися знаний в области обо-
рудования для фасовки и упаковки продукции на предприятиях пищевой промышлен-
ности.  

Задачи дисциплины:  

При осуществлении научно-исследовательской, проектно-конструкторской, производ-

ственно-технологический, и организационно-управленческой деятельности выпускник должен 
быть подготовлен к решению следующих задач: 

- изучение перспектив технического обеспечения предприятий пищевых произ-
водств для повышения эффективности машинных технологий;  

- освоение современных форм организации технических комплексов и основных 
требований к процессам и оборудованию пищевых производств;  

- рассмотрение приоритетных научных проблем развития «Технологического 
оборудования для фасовки и упаковки продукции» и разработка и использование на 
этой основе современного оборудования и направлений его развития;  

- формирование навыков научно-технического мышления и творческого приме-
нения полученных знаний в будущей инженерной деятельности. Перечень планируе-
мых результатов обучения, соотнесенных с планируемыми результатами освоения 
основной образовательной программы 

 
2. Перечень планируемых результатов обучения, соотнесенных с плани-

руемыми результатами освоения основной профессиональной образователь-
ной программы 

 
Процесс изучения дисциплины «Технологическое оборудование для фасовки и 

упаковки продукции» направлен на формирование следующих компетенций (таблица). 

№п/
п 

Код 
ком-
пе-

тенции 

Содержание компетенции 

В результате изучения учебной дисциплины обучающийся должен: 

знать уметь владеть 

1 ПК-11 

способность проектиро-
вать техническое оснаще-
ние рабочих мест с раз-
мещением технологиче-
ского оборудования, уме-
нием осваивать вводимое 
оборудование 

принципы проектиро-
вания технического 
оснащения рабочих 
мест с применением 
современных инфор-
мационных технологий 
с учетом перспектив 
развития технологии и 
техники для фасовки и 
упаковки продукции в 
пищевой промышлен-
ности 

выбирать и осваи-
вать вводимое в 
эксплуатацию со-
временное эконо-
мически эффектив-
ное оборудование 
для фасовки и упа-
ковки продукции, 
отвечающее осо-
бенностям произ-
водства 

приемами и мето-
дами размещения 
и оценки техниче-
ского уровня тех-
нологического 
оборудования для 
фасовки и упаковки 
продукции 

2 ПК-12 

способность участвовать в 
работах по доводке и осво-
ению технологических про-
цессов в ходе подготовки 
производства новой про-
дукции, проверять качество 
монтажа и наладки при ис-
пытаниях и сдаче в эксплу-
атацию новых образцов 
изделий, узлов и деталей 
выпускаемой продукции 

устройство и принцип 
действия перспектив-
ного оборудования для 
фасовки и упаковки 
продукции в пищевой 
промышленности, его 
технические характе-
ристики и экономиче-
ские показатели  

предлагать инже-
нерные решения 
технологических 
комплексов на основе 
интенсификации 
процессов, новых 
методов фасовки и 
упаковки продукции, 
новых способов под-
вода энергии к обра-
батываемой среде 

способами оценки 
совершенства и 
технического со-
стояния оборудо-
вания для фасовки 
и упаковки про-
дукции и выполне-
ния их инженерных 
расчетов  
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3. Место дисциплины в структуре ОП ВО 

Дисциплина блока 1 вариативной части обязательных дисциплин «Техноло-

гическое оборудование для фасовки и упаковки продукции» базируется на знаниях, 

умениях и навыках, полученных при изучении дисциплин: «Химия пищи», «Процессы и 

аппараты», «Технологическое оборудование механических и гидромеханических про-

цессов». 

Дисциплина «Технологическое оборудование для фасовки и упаковки про-

дукции» является предшествующей для освоения дисциплин: «Монтаж, эксплуатация и 

ремонт оборудования»; «Системы управления технологическими процессами»; «Рас-

чет и конструирование машин и аппаратов пищевых производств»; выпускная квали-

фикационная работа. 

1. Объем дисциплины и виды учебной работы 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 зачетных единицы. 

Виды учебной работы Всего часов 7 семестр 

 акад. ч акад. ч 

Общая трудоемкость дисциплины 108 108 

Контактная работа, в т.ч. аудиторные заня-
тия: 

33,65 33,65 

Лекции 11 11 

в том числе в форме практической подготовки 11 11 

Практические занятия (ПЗ) 11 11 

в том числе в форме практической подготовки 11 11 

Лабораторные работы (ЛР) 11 11 

в том числе в форме практической подготовки 11 11 

Консультации текущие 0,55 0,55 

Вид аттестации (зачет) 0,1 0,1 

Самостоятельная работа: 74,35 74,35 

Подготовка к защите по практическим занятиям (со-
беседование) 

8 8 

Подготовка к защите по лабораторным работам (со-
беседование) 

8 8 

Изучение материалов по учебникам (собеседование, 
тестирование, решение кейс-заданий) 

14 14 

Изучение материалов, изложенных в лекциях (собе-
седование, тестирование, решение кейс-заданий) 

18 18 

Оформление отчетов по лабораторным и практиче-
ским работам 

26,35 26,35 
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5 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) 
с указанием отведенного на них количества академических часов и 
видов учебных занятий 
5.1 Содержание разделов дисциплины 

№ 
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Содержание раздела 
Трудоемкость раздела, 

акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы орга-
низации работ по доводке и 
освоению технологического 
процесса фасовки и упаковки в 
ходе подготовки производства 
новой продукции. Принципы 
проектирования технического 
оснащение рабочих мест с раз-
мещением технологического 
оборудования для фасовки и 
упаковки продукции. 

Основные классификационные при-
знаки тары и упаковки. Типы упаковок 
и упаковочных материалов. Требо-
вания, предъявляемые к упаковоч-
ным материалам. Основные способы 
упаковывания пищевых продуктов. 
Основные принципы унификации, 
стандартизации и кодирования тары 
и упаковочного оборудования. Типы 
этикеток, технологии печати и 
оформления. Маркировка и основные 
способы ее нанесения.  

54 

2 

Оборудование для фасовки и 

упаковки продукции. Контроль 

качества монтажа и наладки при 

испытаниях, сдаче в эксплуа-

тацию и освоении нового обо-

рудования для фасовки и упа-

ковки продукции 

Исполнительные механизмы фасо-
вочно-упаковочного оборудования 
(питатели, дозаторы, механизмы от-
деления заготовок упаковочного ма-
териала, устройства сварки). Обору-
дование для наполнения, дозирова-
ния и формования. Основные спо-
собы закатки; технологическое обо-
рудование для закатки. Оборудова-
ние для розлива и укупорки жидких 
пищевых продуктов. Оборудование 
для упаковки в термосвариваемые 
пакеты. Оборудование для этикети-
рования и маркировки.  

54 

 Консультации текущие 0,55 

 Зачет 0,1  

5.2 Разделы дисциплины и виды занятий 
№ 
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Лекции, акад. ч ПЗ, акад. ч ЛР, акад. ч 
СРО,  

акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы организа-
ции работ по доводке и освоению 
технологического процесса фасовки 
и упаковки в ходе подготовки произ-
водства новой продукции. Принципы 
проектирования технического осна-
щение рабочих мест с размещением 
технологического оборудования для 
фасовки и упаковки продукции. 

5 5 6 37 

2 

Оборудование для фасовки и упа-

ковки продукции. Контроль качества 

монтажа и наладки при испытаниях, 

сдаче в эксплуатацию и освоении 

нового оборудования для фасовки 

и упаковки продукции 

6 6 5 37,35 
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5.2.1 Лекции 
 

 

5.2.2 Практические занятия 
 

№ 
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Наименование практических занятий 
Трудоем-

кость,  
акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы орга-
низации работ по доводке и 
освоению технологического 
процесса фасовки и упаковки в 
ходе подготовки производства 
новой продукции. Принципы 
проектирования технического 
оснащение рабочих мест с раз-
мещением технологического 
оборудования для фасовки и 
упаковки продукции. 

Выбор оптимального упаковочного материала 1 

Проектирование оптимального типа упаковки 2 

Выбор типа этикетки и технологии печати 2 

2 

Оборудование для фасовки и 
упаковки продукции. Контроль 
качества монтажа и наладки при 
испытаниях, сдаче в эксплуата-
цию и освоении нового обору-
дования для фасовки и упаковки 
продукции 

Расчет оборудования для наполнения, дозирова-
ния и формования 

2 

Расчет разливочного автомата 2 

Расчет этикетировочного автомата 2 

 
  

№  
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Тематика лекционных занятий 
Трудоем-

кость,  
акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы орга-
низации работ по доводке и 
освоению технологического 
процесса фасовки и упаковки в 
ходе подготовки производства 
новой продукции. Принципы 
проектирования технического 
оснащение рабочих мест с раз-
мещением технологического 
оборудования для фасовки и 
упаковки продукции. 

Основные классификационные признаки тары и 
упаковки.  

1 

Типы упаковок и упаковочных материалов. Тре-
бования, предъявляемые к упаковочным мате-
риалам 

1 

Основные способы упаковывания пищевых про-
дуктов 

1 

Основные принципы унификации, стандартиза-
ции и кодирования тары и упаковочного обору-
дования 

1 

Типы этикеток, технологии печати и оформления 1 

2 

Оборудование для фасовки и 

упаковки продукции. Контроль 

качества монтажа и наладки при 

испытаниях, сдаче в эксплуата-

цию и освоении нового обору-

дования для фасовки и упаковки 

продукции 

Исполнительные механизмы фасовоч-
но-упаковочного оборудования (питатели, доза-
торы, механизмы отделения заготовок упако-
вочного материала, устройства сварки) 

2 

Основные способы закатки; технологическое 
оборудование для закатки.  

1 

Оборудование для розлива и укупорки жидких 
пищевых продуктов 

1 

Оборудование для упаковки в термосвариваемые 
пакеты. 

1 

Оборудование для этикетирования и маркировки 1 
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5.2.3 Лабораторные работы 
 

№  
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Наименование лабораторных работ 
Трудоем-

кость,  
акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы организации 
работ по доводке и освоению техно-
логического процесса фасовки и 
упаковки в ходе подготовки произ-
водства новой продукции. Принципы 
проектирования технического осна-
щение рабочих мест с размещением 
технологического оборудования для 
фасовки и упаковки продукции. 

Изучение основных свойств материалов для 
упаковывания пищевых продуктов 

2 

Изучение основных способов дозирования 
пищевых продуктов 

2 

Изучение основных типов этикеток, техно-
логии печати и оформления 

2 

2 

Оборудование для фасовки и упа-
ковки продукции. Контроль качества 
монтажа и наладки при испытаниях, 
сдаче в эксплуатацию и освоении 
нового оборудования для фасовки и 
упаковки продукции 

Изучение фасовочно-упаковочного автомата 
для сыпучих продуктов 

2 

Изучение фасовочных устройств для жидких 
пищевых продуктов 

2 

Изучение электровибрационного питателя  1 

 Итого  14 

 
5.2.4 Самостоятельная работа обучающихся 
 

№  
п/п 

Наименование раздела  
дисциплины 

Вид СРО 
Трудоем-

кость,  
акад. ч 

1 

Тара и упаковка. Основы организации 
работ по доводке и освоению техно-
логического процесса фасовки и 
упаковки в ходе подготовки произ-
водства новой продукции. Принципы 
проектирования технического осна-
щение рабочих мест с размещением 
технологического оборудования для 
фасовки и упаковки продукции. 

Подготовка к защите по практическим заня-
тиям (собеседование) 
Подготовка к защите по лабораторным ра-
ботам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам (собе-
седование, тестирование) 
Изучение материалов, изложенных в лек-
циях (собеседование, тестирование) 
Оформление отчетов по лабораторным и 
практическим работам 

37 

2 

Оборудование для фасовки и упа-
ковки продукции. Контроль качества 
монтажа и наладки при испытаниях, 
сдаче в эксплуатацию и освоении 
нового оборудования для фасовки и 
упаковки продукции 

Подготовка к защите по практическим заня-
тиям (собеседование) 
Подготовка к защите по лабораторным ра-
ботам (собеседование) 
Изучение материалов по учебникам (собе-
седование, тестирование) 
Изучение материалов, изложенных в лек-
циях (собеседование, тестирование) 
Оформление отчетов по лабораторным и 
практическим работам 

37,35 

 
 

6 Учебно-методическое обеспечение дисциплины 
6.1 Основная литература: 

1. Машины и аппараты пищевых производств. В 3 кн. [Текст] / С.Т. Антипов, 

И.Т. Кретов, А. Н. Остриков, В. А. Панфилов. - М. :КолосС, 2009.- 1810 с. 

2. Хэнлон, Дж. Ф. Упаковка и тара: проектирование, технологии, применение 

[Текст] / Дж. Ф. Хэнлон, Р. Дж. Келси, Х. Е. Форсинио. пер. с англ.; под общ.ред. 

В.Л. Жавнера, 2006. - 632 с. 
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6.2 Дополнительная литература: 

1. Казарцев, Д.А. Тара и упаковка [Текст] : учеб.пособие / Д.А. Казарцев, 

А.В.Журавлев; Воронеж. гос. технол. акад. - Воронеж : ВГТА, 2007. - 128 с. 

2. Аксенова, Т.И. Тара и упаковка: учебник / Т.И. Аксенова, В.В. Ананьев, 

Н.М. Дворецкая [и др.] ; под ред. Э.Г. Розанцева. - М. : МГУПБ, 1999. - 180 с. 

3. Шредер, В.Л. Картон. Тара и упаковка / В.Л. Шредер, К.С. Йованович. - М. : ИАЦ 

«Упаковка», 1999. - 192 с. 

4. Ефремов, Н.Ф. Тара и ее производство: учебное пособие / Н.Ф. Ефремов. - М. : 

МГУП, 2001. - 312 с. 

5. Букин, А.А. Тара и ее производство [Текст]: учеб.пособие / А.А. Букин, 

С.Н. Хабаров, П.С. Беляев, В.Г. Однолько. - Тамбов : ТГТУ, 2006. - Ч. 1. - 88 с. 

6. Букин, А.А. Тара и ее производство [Текст]: учеб.пособие / А.А. Букин, 

С.Н. Хабаров, П.С. Беляев, В.Г. Однолько. - Тамбов : ТГТУ, 2008. - Ч. 2. - 80 с. 

7. Беседина, Т.В. Тара и упаковка в рыбной промышленности [Текст] справочник / 

Т.В. Беседина, А. И. Воробьев, Т. В. Козлова. - М.: Агропромиздат, 1987. - 255 с. 

 

6.3 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 
работы обучающихся 

1. Потапов А.И. Практикум по курсу «Технологическое оборудование для фа-
совки и упаковки продукции» [Электронный ресурс] / А.И. Потапов - Воронеж: ВГУИТ 
(Воронежский государственный университет инженерных технологий), 2015. - 55 с. 

(Доступ к электронному ресурсу предоставляется обучающемуся, авторизо-
ванному в дистанционной среде обучения MOODLE в период изучения дисциплины в 
соответствии с учебным планом). 

Режим доступаhttp://education.vsuet.ru/mod/qlossary/view.php?id=38654 
2. Потапов А.И. Методические указания для выполнения лабораторных работ 

по курсу «Технологическое оборудование для фасовки и упаковки продукции» 
[Электронный ресурс] / А.И. Потапов - Воронеж: ВГУИТ (Воронежский государ-
ственный университет инженерных технологий), 2015. - 55 с. 

(Доступ к электронному ресурсу предоставляется обучающемуся, авторизо-
ванному в дистанционной среде обучения MOODLE в период изучения дисциплины в 
соответствии с учебным планом). 

Режим доступаhttp://education.vsuet.ru/mod/qlossary/view.php?id=38654 
3. Потапов А.И. Методические указания для выполнения контрольных работ по 

курсу «Технологическое оборудование для фасовки и упаковки продукции» [Элек-
тронный ресурс] / А.И. Потапов - Воронеж: ВГУИТ (Воронежский государственный 
университет инженерных технологий), 2015. - 55 с. 

(Доступ к электронному ресурсу предоставляется обучающемуся, авторизо-
ванному в дистанционной среде обучения MOODLE в период изучения дисциплины в 
соответствии с учебным планом). 

Режим доступаhttp://education.vsuet.ru/mod/qlossary/view.php?id=38654 
 
6.4 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет», необходимых для освоения дисциплины 
1. Сайт научной библиотеки ВГУИТ<http://cnit.vsuet.ru>. 
2. Базовые федеральные образовательные порталы. 

<http://www.edu.ru/db/portal/sites/portal_page.htm>. 
3. Государственная публичная научно-техническая библиотека. 

<www.gpntb.ru/>. 
4. Информационно-коммуникационные технологии в образовании. Система 

федеральных образовательных порталов. <http://www.ict.edu.ru/>. 
5. Национальная электронная библиотека. <www.nns.ru/>.. 

http://education.vsuet.ru/mod/glossary/view.php?id=38654
http://education.vsuet.ru/mod/glossary/view.php?id=38654
http://education.vsuet.ru/mod/glossary/view.php?id=38654
http://cnit.vsuet.ru/
http://www.edu.ru/db/portal/sites/portal_page.htm
http://www.gpntb.ru/
http://www.ict.edu.ru/
http://www.nns.ru/
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6. Российская государственная библиотека. <www.rsl.ru/>. 
7. Российская национальная библиотека. <www.nlr.ru/>. 
8. Информационно-поисковая система ФИПС. <http://www1.fips.ru/> 
9. Поисковая система «Google». <https://www.google.ru/>. 
10. Поисковая система «Рамблер». <www.rambler.ru/>. 
11. Поисковая система «Yahoo» . <www.yahoo.com/>. 
12. Поисковая система «Яндекс». <www.yandex.ru/>. 
6.5 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины 
Методические указания для обучающихся по освоению дисциплин (модулей) в 

ФГБОУ ВО ВГУИТ [Электронный ресурс]: методические указания для обучающихся на 
всех уровнях высшего образования / М. М. Данылив, Р. Н. Плотникова; ВГУИТ, Учеб-
но-методическое управление. - Воронеж : ВГУИТ, 2016. - Режим доступа: 
http://biblos.vsuet.ru/MeqaPro/Web/SearchResult/MarcFormat/100813. -Загл. с экрана. 

Порядок изучения курса: 
Объем трудоемкости дисциплины - 3 зачетных единиц (108 ч.) 
Виды учебной работы и последовательность их выполнения: 
- аудиторная: лекции, практические занятия - посещение в соответствии с 

учебным расписанием; 
- самостоятельная работа: изучение теоретического материалы для сдачи те-

стовых заданий, оформление и сдача отчета по практическим работам, оформление и 
сдача реферата - выполнение в соответствии с графиком контроля текущей успевае-
мости; 

- график контроля текущей успеваемости обучающихся - рейтинговая 
оценка; 

- состав изученного материала для каждой рубежной точки контроля - те-
стирование, отчет по практической работе, реферат; 

- учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины (модуля): 
рекомендуемая литература, методические разработки, перечень ресурсов инфор-
мационно-телекоммуникационной сети «Интернет» - см. п. 9; 

- заполнение рейтинговой системы текущего контроля процесса обучения 
дисциплины (модуля) - контролируется на сайтеwww.vsuet.ru; 

- допуск к сдаче зачета - при выполнении графика контроля текущей успе-
ваемости; 

- прохождение промежуточной аттестации - зачет (тестирование, 
кейс-задания). 

6.6 Перечень информационных технологий, используемых при осу-
ществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая пе-
речень программного обеспечения и информационных справочных систем 

Используемые виды информационных технологий: 
- «электронная»: персональный компьютер и информационно-поисковые 

(справочно-правовые) системы; 
- «компьютерная» технология: персональный компьютер с программными 

продуктами разного назначения (ОС Windows; MSOffice; СПС «Консультант плюс»); 
- «сетевая»: локальная сеть университета и глобальная сеть Internet. 

 

7 Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля) 

Материально-техническая база приведена в лицензионных формах и расположена по 
адресу https://vsuet.ru. 

Для проведения учебных занятий  используются: 
Ауд. № 201 
Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, лабораторных и практических 
занятий, занятий семинарского типа, курсового 

Проектор Epson ЕН-ТW6100 LCD projector 

http://www.rsl.ru/
http://www.nlr.ru/
http://www1.fips.ru/
https://www.google.ru/
http://www.rambler.ru/
http://www.yahoo.com/
http://www.yandex.ru/
http://biblos.vsuet.ru/MeqaPro/Web/SearchResult/MarcFormat/100813.
http://biblos.vsuet.ru/MeqaPro/Web/SearchResult/MarcFormat/100813.
http://www.vsuet.ru/
https://vsuet.ru./
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проектирования (выполнения курсовых работ), 
групповых и индивидуальных консультаций, те-
кущего контроля и промежуточной аттестации 
(для всех направлений и специальностей) 

Ауд. № 114 
Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, лабораторных и практических 
занятий, занятий семинарского типа, курсового 
проектирования (выполнения курсовых работ), 
групповых и индивидуальных консультаций, те-
кущего контроля и промежуточной аттестации 
(для всех направлений и специальностей) 

Доска интерактивная IQ Board DVT082 с проектором Infokus IN 
124STa, компьютер, стенд для исследования электрических 
характеристик пищевых продуктов, стенд для инфракрасного 
нагрева пищевых продуктов светлыми излучателями, стенд для 
исследования электрофизических свойств сырья и готовой 
продукции, стенд для определения вязкости с помощью виско-
зиметра РВ-8, стенд для определения степени виброуплотнения 
и вибротранспортирования сыпучих пищевых продуктов, стенд 
для изучения влияния ультразвука на пищевые продукты, стенд 
для определения теплофизических характеристик пищевых 
продуктов, электрокоптильная установка, пресс лабораторный 
гидравлический, сушилка лабораторная для бюкс, установка 
ТВЧ нагрева 

Ауд. № 103 
Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, лабораторных и практических 
занятий, занятий семинарского типа, курсового 
проектирования (выполнения курсовых работ), 
групповых и индивидуальных консультаций, те-
кущего контроля и промежуточной аттестации 
(для всех направлений и специальностей) 

Доска интерактивная SCRENMEDIA MR7986 с проектором Acer 
S1283e DLP, EMEA, машина для резки монолита масла Е4-5А 
Ф5035, универсальный привод П-11, мясорубка МИМ-300, из-
мельчитель, молотковая дробилка, куттер, машина котлето-
формовочная МФК-2210, сепаратор сливкоотделитель, сепа-
ратор сливкоотделитель "Самур-600", автоклав АВ-2, стенд для 
исследования статической балансировки деталей, стенд для 
исследования динамической балансировки, питатель шнековый, 
стенд для исследования тепловых взаимодействий, стенд для 
исследования запрессовки-распрессовки деталей 

Ауд. № 17 
 

Компьютер (Intel (R) Core (TM) i5-250), компьютер (Intel (R) Core 
(TM) i5-250), принтер Canon i-Sensys LBP-3010 

 
Для самостоятельной работы обучающихся используются: 

 
Ауд. № 105 
Помещение (Учебная аудитория) для 
самостоятельной работы обучаю-
щихся 

Компьютер (Intel Core 2 Duo E7300) (3 шт.) 

Ауд. № 109 
Помещение (Учебная аудитория) для 
самостоятельной работы обучаю-
щихся 

Компьютер (Intel Core 2 Duo E7300) , 3D принтер "Альфа" 1.1.1, принтер 
лазерный brother DCP 7057R, плоттер Desing Jet 500, оборудование для 
проведения вебинаров и видеоконференций - видеокамера, гарнитура для 
связи 

 
 Самостоятельная работа обучающихся может осуществляться при использовании: 
Зал научной литературы ресурсного центра ВГУИТ: компьютеры Regard - 12 шт. Сту-
денческий читальный зал ресурсного центра ВГУИТ: моноблоки  - 16 шт. 

 

 
Документ составлен в соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению 

подготовки 15.03.02 Технологические машины пищевых производств 
 
8. Оценочные материалы для промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине 
 
Оценочные материалы (ОМ) для дисциплины включают в себя: 
- перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения образовательной программы; 
- описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных  

этапах их формирования, описание шкал оценивания; 
-типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

знаний, умений, навыков и опыта деятельности, характеризующих этапы формирова-
ния компетенций в процессе освоения образовательной программы. 

-методические материалы, определяющий процедуры оценивания знаний, 
умений, навыков и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования ком-
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петенций. 
ОМ представляются отдельным компонентом и входят в состав рабочей 

программы дисциплины. 
Оценочные материалы формируются в соответствии с П ВГУИТ «Положение об 

оценочных средствах». 

Документ составлен в соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению 
подготовки бакалавров 15.03.02 Технологические машины и оборудование. 
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ПРИЛОЖЕНИЕ 
к рабочей программе  

 
 

1. Организационно-методические данные дисциплины для очно-заочной 
или заочной форм обучения 

  
1.1 Объемы различных форм учебной работы и виды контроля в соот-

ветствии с учебным планом 
 
Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 зачетных единицы. 

 

Виды учебной работы 
 

Всего часов 
 

Семестр 9 

Общая трудоемкость дисциплины 108 108 
Контактная работа, в т.ч. аудиторные  
занятия: 19,8 19,8 

Лекции 6 6 
в том числе в форме практической подго-
товки 6 6 

Практические занятия (ПЗ) 6 6 
в том числе в форме практической подго-
товки 6 6 

Лабораторные работы (ЛБ) 6 6 
в том числе в форме практической подго-
товки 6 6 

Консультации текущие 0,9 0,9 
Проверка контрольной работы 0,8 0,8 
Вид аттестации (зачет) 0,1 0,1 
Самостоятельная работа: 84,3 84,3 
Подготовка к защите лабораторным работам 
Подготовка к защите практических занятий 
Подготовка к тестированию по основным разделам 
(проработка конспектов лекций и материалов по 
учебникам)  
Изучение материалов, изложенных в лекции, по 
учебникам (собеседование, тестирование, решение 
кейс-заданий) 
Выполнение контрольной работы 

6 
6 

58,3 
 
 
4 
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6 
6 

58,3 
 
 
4 
 
 

10 
Контроль (зачет) 3,9 3,9 

 
 
  



ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ  
ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 

по дисциплине 

Технологическое оборудование для фасовки и 
упаковки продукции 
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