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1. Цели практики  
 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 
деятельности  представляет собой вид учебных занятий, непосредственно ориентированных 
на профессионально-практическую подготовку обучающихся. Практика является составной 
частью образовательной программы подготовки кадров высшей квалификации и проводится в 
соответствии с утвержденным рабочим планом и графиком учебного процесса. 

Формирование универсальных, общепрофессиональных и профессиональных 
компетенций, в области профессиональной деятельности выпускников, освоивших программу 
аспирантуры, включает: исследование, получение и применение ферментов, вирусов, 
микроорганизмов, клеточных культур животных и растений, продуктов их биосинтеза и 
биотрансформации; создание технологий получения новых видов продукции, включая 
продукцию, полученную с использованием микробиологического синтеза, биокатализа, генной 
инженерии и нанобиотехнологий; разработку научно-технической документации и 
технологических регламентов на производство биотехнологической продукции; реализацию 
биотехнологических процессов и производств в соответствии с соблюдением законодательных 
и нормативных национальных и международных актов; организацию и проведение контроля 
качества сырья, промежуточных продуктов и готовой продукции; решение комплексных задач в 
области охраны окружающей среды, направленных на обеспечение рационального 
использования природных ресурсов и охрану объектов окружающей среды; разработку 
научных основ, создание и внедрение энерго- и ресурсосберегающих, экологически 
безопасных технологий в производствах основных неорганических веществ, продуктов 
основного и тонкого органического синтеза, полимерных материалов, продуктов переработки 
нефти, газа и твердого топлива, микробиологического синтеза, лекарственных препаратов и 
пищевых продуктов; разработку методов обращения с промышленными и бытовыми отходами 
и вторичными сырьевыми ресурсами. обеспечение экологической безопасности 
промышленных производств и объектов; реализацию устойчивого развития и управления 
качеством окружающей среды, в том числе методами экологического менеджмента; 
педагогическую деятельность в учреждениях системы высшего и среднего профессионального 
образования (в соответствии с направленностью подготовки - Технология мясных, молочных и 
рыбных продуктов и холодильных производств), а также смежных естественнонаучных 
дисциплин. 

 
2. Задачи практики:  

Подготовка аспирантов к:  
- научно-исследовательской деятельности в области промышленных биотехнологий и 

экологии;  
- преподавательской деятельности по образовательным программам высшего 

образования;  
- закрепление полученных теоретических знаний, изучение опыта применения и 

возможностей расширения использования методов анализа для решения конкретных 
производственных или научных задач, а также применения современных информационных 
технологий для решения задач исследования.  

- знакомство аспирантов с научными направлениями, реализуемыми на кафедрах 
технологического факультета ВГУИТ.  

- закрепление навыков целенаправленного сбора и анализа научной литературы, 
организации научных исследований;  

- приобретение опыта профессионального участия в научных дискуссиях и представления 
полученных научных результатов в виде научных публикаций и отчетов; 

- приобретение опыта проведения практической работы на предприятии, аналитической 
или научно-исследовательской лаборатории по теме, предложенной руководителем.  

 
3. Место практики в структуре образовательной программы  
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3.1. Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 
деятельности относится к вариативной части Блока 2 «Практики».  

3.2. Для успешного прохождения практики необходимы знания, умения и навыки, 
формируемые дисциплинами: Информационные методы исследований в науке, Научные 
исследования, Педагогика и психология высшей школы, Организация учебного процесса в 
вузе, Качество образования и основы научно- методической деятельности, Педагогическая 
практика, История философии и науки.  

3.3. Знания, умения и навыки, сформированные при прохождении практики, необходимы 
для успешного выполнения выпускной квалификационной работы и прохождения 
государственной итоговой аттестации. 

 
4. Перечень планируемых результатов обучения при прохождении практики  
 
Процесс прохождения практики направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО по данному направлению подготовки (специальности): 
а) общепрофессиональных (ОПК): 
ОПК-1 - способностью и готовностью к организации и проведению фундаментальных и 

прикладных научных исследований 
ОПК-2 - способностью и готовностью к анализу, обобщению и публичному представлению 

результатов выполненных научных исследований 
 
б) профессиональных, установленных Вузом (ПК): 
ПК-1 - способностью и готовностью развивать приоритетные направления наук и 

технологий в соответствии с направленностью на государственном и региональном уровне 
 
В результате прохождения практики обучающийся должен: 
Знать: 

- основные этапы научно-исследовательской работы, постановки и обоснования ее 
актуальности, новизны, практической значимости (ОПК-1);  

- общие правила и особенности организации работы научно-исследовательского 
коллектива, в том числе временного, для выполнения краткосрочных или длительных проектов 
(ОПК-2);  

- основные документы, этапы и правила организации преподавания дисциплин по 
направлению подготовки (ОПК-2);  

- приоритетные направления и критические технологии развития государства, новейшие 
теоретические и практические результаты в предметной области и смежных областях 
исследования (ОПК-1);  

- основные правила организации работ российских и международных исследовательских 
коллективов по решению научных и научно-образовательных задач (ОПК-1);  

- приоритетные направления наук и технологий в соответствии с направленностью на 
государственном и региональном уровне (ПК-1).  

Уметь: 

- самостоятельно планировать, проводить и обсуждать результаты научно- 
исследовательской работы приоритетным направлениям науки и технологий, в частности по 
технологии мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств, с 
использованием современных методов исследования и информационно-коммуникационных 
технологий (ОПК-1); 

- организовать работу исследовательского коллектива в области приоритетных науки и 
технологий в области технологии мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 
производств (ОПК-2);  

- организовывать и осуществлять преподавательскую деятельность по основным 
образовательным программам высшего образования (ОПК-2);  

- анализировать и оценивать современные научные достижения, генерировать новых 
идей при решении исследовательских и практических задач, в том числе в 
междисциплинарных областях (ОПК-1);  

- участвовать в работе российских и международных исследовательских коллективах по 
решению научных и научно-образовательных задач (ОПК-1);  
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- проводить научно-исследовательскую работу и получать научные результаты, 
удовлетворяющие установленным требованиям к содержанию диссертаций на соискание 
ученой степени кандидата наук по специальности 05.18.04 (ПК-1).  

Владеть: 

- приемами самостоятельной организации, получения, обсуждения и представления 
результатов научно-исследовательской работы по приоритетным наукам и технологиям в 
области технологии мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств, с 
использованием современных методов исследования и информационно-коммуникационных 
технологий (ОПК-1);  

- приемами организации работы исследовательского коллектива по приоритетным наукам 
и технологиям в области технологии мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 
производств (ОПК-2);  

- основными нормативными документами, методиками и навыками преподавания по 
основным образовательным программам высшего образования по приоритетным наукам и 
технологиям в области технологии мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 
производств (ОПК-2);  

- навыками критического осмысления имеющихся результатов, генерирования новых 
направлений исследования при решении различных задач, в том числе в междисциплинарных 
областях (ОПК-1);  

- навыками исполнителя при проведении работ в российских и международных 
исследовательских коллективах по решению научных и научно- образовательных задач (ОПК-
1);  

- приемами организации, проведения научно-исследовательской работы, 
удовлетворяющей требованиям, предъявляемым к диссертации на соискание ученой степени 
кандидата наук специальности 05.18.04 Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 
холодильных производств (ПК-1).  

Общая трудоемкость практики составляет 6 зачетных единиц (216 часов). 
 
5. Способы и форма(ы) проведения практики 
 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 
деятельности может быть стационарная и выездная.  

Осуществляется в виде научно-практической работы на предприятии или в научно-
исследовательской лаборатории.  

Базами практики по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 
деятельности являются лаборатории кафедры технологии продуктов животного 
происхождения технологического факультета, Центра коллективного пользования ВГУИТ, 
лаборатории ООО «Моллаб», а также других научно-исследовательских лабораторий ВГУИТ.  

 
6. Структура и содержание практики  

 
6.1 Содержание разделов практики 
 
Содержание практики по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 

деятельности определяется индивидуальной программой, которая разрабатывается 
аспирантом, согласовывается и утверждается руководителем аспиранта.  

В соответствии с учебным планом практика по получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности организуется на 3 курсе и распределяется следующим образом:  
Условно практику по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 

деятельности можно разделить на 3 этапа:  
1. Подготовительный этап (1 неделя). 
2. Основной этап (2 недели).  
3. Заключительный этап (1 неделя).  
Форма аттестации – зачет с оценкой. 
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6.2 Распределение часов по семестрам и видам работ по практике 
Общая трудоемкость прохождения практики составляет 6 ЗЕ, 216 академических часа, 4 

недели 
Виды учебной работы Всего часов 3 курс Компетенции 

Общая трудоемкость практики 216 (6 ЗЕТ) 216 (6 ЗЕТ) 

ОПК-1, 
ОПК-2, 
ПК-1. 

Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности 

 
216 

 
216 

Вид аттестации Зачет с оценкой Зачет с оценкой 

Самостоятельная работа: 216 216 

Оформление отчета по практике, обсуждение 
полученных данных 180 180 

Подготовка к зачету с оценкой (защите 
отчета) 36 36 

 
1. На подготовительном этапе аспирант знакомится с предприятием: изучает 

действующую на предприятии систему документирования; собирает информацию о процессах, 
тематике исследований, решаемых проблемах; систематизирует научно-техническую 
информацию по теме исследования; выбирает средства и обосновывает методики решения 
задачи. На этом этапе аспирант разрабатывает рабочие планы; знакомится с используемыми 
на предприятии средствами измерений, процедурами поверки и испытаний; нормативно-
правовой основой деятельности предприятия (наличие лицензий, авторских разработок, 
программного обеспечения) (ОПК-1, ОПК-2).  

2. Основной этап практики включает закрепление теоретических и практических навыков 
работы по обработке информации, ее анализу. Проводится систематизация фактического 
материала по направлениям работы организации, предприятия или лаборатории, 
определяются пригодные способы исследования и обобщаются результаты для решения 
новых проблем, проводится анализ полученной информации, В течение всего периода 
аспирант ведет дневник с указанием даты и содержания выполняемой работы (ОПК-1, ОПК-2).  

3. Заключительный этап включает подготовку, оформление отчета и презентации, а 
также публичную защиту отчета по практике. В отчете приводится краткая характеристика 
предприятия (лаборатории), методики, процедуры, в реализации которых участвовал аспирант, 
описываются полученные результаты исследований и наблюдений, выводы (ПК-1).  

 
Распределение учебного времени для выполнения инвариантных заданий практики:  
 

№ 
п/п 

Разделы (этапы) практики 
 

Часы 
 

ЗЕТ 
Формы 

текущего 
контроля 

1 Подготовительный Теоретическая подготовка, инструктаж, 
согласование индивидуального задания, изучение методических 
рекомендаций по практике 

36 1,0 
Устный отчет, 

собеседование 

2 Основной Выполнение индивидуального задания, ежедневная 
работа по месту практики, мероприятия по сбору материала, 
заполнение дневника по практике 

144 4,0 
Устный отчет, 

собеседование 

3 Заключительный Подведение итогов и составление отчета: 
систематизация, анализ, обработка собранного в ходе практики 
материала, предоставление дневника, отчета, защита отчета по 
практике 

36 1,0 
Обсуждение, 

защита отчета 

  216 6  

 
7 Формы промежуточной аттестации (отчётности по итогам практики)  
Отчет  и дневник практики необходимо составлять во время практики по мере обработки 

соответствующего раздела программы. По окончании практики и после проверки отчета 
руководителями практики от производства и кафедры, аспирант защищает отчет в 
установленный срок. 

По окончании срока практики, руководители практики от Университета доводят до 

сведения обучающихся график защиты отчетов по практике. 
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В течение двух рабочих дней после окончания срока практики обучающийся 

предоставляет на кафедру отчет и дневник по практике, оформленные в соответствии с 
требованиями, установленными программой практики с характеристикой работы 
обучающегося, оценками прохождения практики и качества компетенций, приобретенных им в 
результате прохождения практики. 

В двухнедельный срок после начала занятий обучающиеся обязаны защитить его на 

кафедральной комиссии, график работы которой доводится до сведения аспирантов.  
Аттестация по итогам практики проводится на основании оформленного в соответствии с 

установленными требованиями письменного отчета и отзыва руководителя. По итогам 
аттестации выставляется оценка (отлично, хорошо, удовлетворительно, 

неудовлетворительно). Отчет и дневник по практике обучающийся сдает руководителю 

практики от Университета.  
Оценочные средства формирования компетенций при выполнении программы практики 

оформляются в виде фонда оценочных средств.  
Отчет по итогам прохождения педагогической практики включает следующую 

документацию:  
- индивидуальный календарно-тематический план работы;  
- письменный отчет о прохождении практики, включающий сведения о выполненной 

работе, приобретенных умениях и навыках;  
- план-конспект одного из учебных занятий и его самоанализ, включающий анализ цели, 

структуры, организации и содержания занятия, методики его проведения, анализ работы 
студентов на занятии, анализ способов контроля и оценки знаний студентов;  

- копии подготовленных аспирантами учебно-методических материалов или их 
фрагментов соответствие с применимыми технологиями обучения;  

- отзыв руководителя, содержащий оценку выполненной аспирантом работы  
В структуру отчета входят: титульный лист; введение; общая часть; основная часть; 

заключение, библиографический список.  
Зачет фиксируется в индивидуальном плане аспиранта и аттестационном листе 

(зачетной ведомости). 
 

8 Оценочные материалы для промежуточной аттестации обучающихся по практике 

 
8.1  Оценочные материалы (ОМ) для практики включают в себя: 

- перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения 
образовательной программы; 

- описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их 
формирования, описание шкал оценивания; 

- типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний, 
умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 
компетенций в процессе освоения образовательной программы; 

- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 
навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций. 

 
8.2 Для каждого результата обучения по практике определяются показатели и критерии 

оценивания сформированности компетенций на различных этапах их формирования, шкалы и 
процедуры оценивания. 

ОМ представляются отдельным комплектом  и входят в состав программы практики.  

Оценочные материалы формируются в соответствии с П ВГУИТ «Положение об 
оценочных материалах». 

 

9. Перечень учебной литературы и ресурсов сети «Интернет», необходимых для 
проведения практики  

 
9.1 Основная литература 
 
Шокина, Ю.В. Разработка инновационной продукции пищевой биотехнологии. Практикум : 

учебное пособие / Ю.В. Шокина. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 116 с. — ISBN 978-5-8114-
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3690-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/122146. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Харенко, Е.Н. Технология функциональных продуктов для геродиетического питания : 
учебное пособие / Е.Н. Харенко, Н.Н. Яричевская, С.Б. Юдина. — Санкт-Петербург : Лань, 
2019. — 204 с. — ISBN 978-5-8114-3443-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/113907. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Мишанин, Ю.Ф. Биотехнология рациональной переработки животного сырья : учебное 
пособие / Ю.Ф. Мишанин. — Санкт-Петербург : Лань, 2017. — 720 с. — ISBN 978-5-8114-2562-
4. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/96860. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Экспертиза специализированных пищевых продуктов. Качество и безопасность : учебное 
пособие / Л.А. Маюрникова, В.М. Позняковский, Б.П. Суханов, Г.А. Гореликова. — 2-е изд. — 
Санкт-Петербург : ГИОРД, 2016. — 448 с. — ISBN 978-5-98879-189-9. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/69878. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Филиппов, В.И. Технологические основы холодильной технологии пищевых продуктов для 
вузов : учебник / В.И. Филиппов, М.И. Кременевская, В.Е. Куцакова. — Санкт-Петербург : 
ГИОРД, 2014. — 576 с. — ISBN 978-5-98879-184-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/69871. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Ким, И.Н. Пищевая безопасность водных биологических ресурсов и продуктов их 
переработки : учебное пособие / И.Н. Ким, А.А. Кушнирук, Г.Н. Ким ; под редакцией И.Н. Ким. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2017. — 752 с. — ISBN 978-5-8114-2494-8. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/93693. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Технология функциональных продуктов животного происхождения. Лабораторный 
практикум : учебное пособие / А.Н. Пономарев, Е.И. Мельникова, С.В. Полянских, Е.В. 
Богданова. — Воронеж : ВГУИТ, 2015. — 179 с. — ISBN 978-5-00032-148-5. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/76254. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Бредихина, О.В. Научные основы производства рыбопродуктов : учебное пособие / О.В. 
Бредихина, С.А. Бредихин, М.В. Новикова. — Санкт-Петербург : Лань, 2016. — 232 с. — ISBN 
978-5-8114-1946-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/71705. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Красникова, Л.В. Микробиология продуктов животного происхождения : учебное пособие / 
Л.В. Красникова. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2016. — 296 с. — ISBN 978-5-9908002-0-
5. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/90695. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Техника пищевых производств малых предприятий. Производство пищевых продуктов 
животного происхождения : учебник / С.Т. Антипов, А.И. Ключников, И.С. Моисеева, В.А. 
Панфилов ; под редакцией В.А. Панфилова. — 2-е изд., перераб. и доп. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2016. — 488 с. — ISBN 978-5-8114-2107-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/72969. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Моделирование рецептур пищевых продуктов и технологий их производства: теория и 
практика : учебное пособие / О.Н. Красуля, С.В. Николаева, А.В. Токарев, А.Е. Краснов. — 
Санкт-Петербург : ГИОРД, 2015. — 320 с. — ISBN 978-5-98879-164-5. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/69866. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Процессы и аппараты пищевой технологии : учебное пособие / С.А. Бредихин, А.С. 
Бредихин, В.Г. Жуков, Ю.В. Космодемьянский ; под редакцией С.А. Бредихина. — Санкт-
Петербург : Лань, 2014. — 544 с. — ISBN 978-5-8114-1635-6. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/50164. — Режим доступа: 
для авториз. пользователей. 

Контроль качества сырья и готовой продукции на предприятиях общественного питания : 
учебное пособие / О.В. Бредихина, Л.П. Липатова, Т.А. Шалимова, Л.Г. Черкасова. — Санкт-

https://e.lanbook.com/book/122146
https://e.lanbook.com/book/113907
https://e.lanbook.com/book/96860
https://e.lanbook.com/book/69878
https://e.lanbook.com/book/69871
https://e.lanbook.com/book/93693
https://e.lanbook.com/book/76254
https://e.lanbook.com/book/71705
https://e.lanbook.com/book/90695
https://e.lanbook.com/book/72969
https://e.lanbook.com/book/69866
https://e.lanbook.com/book/50164
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Петербург : Троицкий мост, 2014. — 192 с. — ISBN 978-5-4377-0037-2. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/90697. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Сон, К.Н. Ветеринарная санитария на предприятиях по производству и переработке 
сырья животного происхождения : учебное пособие / К.Н. Сон, В.И. Родин, Э.В. Бесланеев. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2013. — 416 с. — ISBN 978-5-8114-1433-8. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/5857. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Рензяева, Т.В. Основы технического регулирования качества пищевой продукции. 
Стандартизация, метрология, оценка соответствия : учебное пособие / Т.В. Рензяева. — 2-е 
изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 360 с. — ISBN 978-5-8114-4989-7. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/130191. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Рензяева, Т.В. Основы технического регулирования качества пищевой продукции. 
Стандартизация, метрология, оценка соответствия : учебное пособие / Т.В. Рензяева. — Санкт-
Петербург : Лань, 2019. — 360 с. — ISBN 978-5-8114-3330-8. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/111889. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Пищевая химия : учебник / А.П. Нечаев, С.Е. Траубенберг, А.А. Кочеткова, В.В. 
Колпакова. — 6-е изд. — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2015. — 672 с. — ISBN 978-5-98879-196-
6. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/69876. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Технология хранения, переработки и стандартизация растениеводческой продукции : 
учебник / В.И. Манжесов, И.А. Попов, Д.С. Щедрин, С.В. Калашникова. — Санкт-Петербург : 
Троицкий мост, 2014. — 704 с. — ISBN 978-5-9044-0607-3. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/90672 

. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 
 
9.2 Дополнительная литература 
 
Развитие инженерии техники пищевых технологий : учебник / С.Т. Антипов, А.В. 

Журавлев, В.А. Панфилов, С.В. Шахов ; под редакцией В.А. Панфилова. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2019. — 448 с. — ISBN 978-5-8114-3906-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/121492. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество и 
безопасность : учебное пособие / О.К. Мотовилов, В.М. Позняковский, К.Я. Мотовилов, Н.В. 
Тихонова ; под редакцией В.М. Позняковского. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 
2017. — 316 с. — ISBN 978-5-8114-1740-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/92612. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество и 
безопасность : учебное пособие / О.К. Мотовилов, В.М. Позняковский, К.Я. Мотовилов, Н.В. 
Тихонова ; под редакцией В.М. Позняковского. — 4-е изд., испр. и доп. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2016. — 320 с. — ISBN 978-5-8114-1740-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/71724. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Красникова, Л.В. Микробиология : учебное пособие / Л.В. Красникова. — Санкт-Петербург 
: Троицкий мост, 2015. — 296 с. — ISBN 978-5-4377-0005-1. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/90696. — Режим доступа: 
для авториз. пользователей. 

Бессонова, Л.П. Метрология, стандартизация и сертификация продуктов животного 
происхождения : учебник / Л.П. Бессонова. — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2013. — 592 с. — ISBN 
978-5-98879-166-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/50676. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Роева, Н.Н. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания : учебное 
пособие / Н.Н. Роева. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2011. — 256 с. — ISBN 978-5-9044-

https://e.lanbook.com/book/90697
https://e.lanbook.com/book/5857
https://e.lanbook.com/book/130191
https://e.lanbook.com/book/111889
https://e.lanbook.com/book/69876
https://e.lanbook.com/book/90672
https://e.lanbook.com/book/121492
https://e.lanbook.com/book/92612
https://e.lanbook.com/book/71724
https://e.lanbook.com/book/90696
https://e.lanbook.com/book/50676
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0617-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/90703. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Бурова, Т.Е. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания : учебник / Т.Е. 
Бурова. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 364 с. — ISBN 978-5-8114-3968-3. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/130155. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Мезенова, О.Я. Гомеостаз и питание : учебное пособие / О.Я. Мезенова. — 2-е изд., испр. 
— Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 224 с. — ISBN 978-5-8114-3441-1. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/115484. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

Доценко, В.А. Практическое руководство по санитарному надзору за предприятиями 
пищевой и перерабатывающей промышленности, общественного питания и торговли : учебное 
пособие / В.А. Доценко. — 4-е изд., стер. . — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2012. — 832 с. — ISBN 
978-5-98879-153-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/4885. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Дунченко, Н.И. Управление качеством продукции. Пищевая промышленность. Для 
аспирантов : учебник / Н.И. Дунченко, М.П. Щетинин, В.С. Янковская. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2018. — 236 с. — ISBN 978-5-8114-3334-6. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/110907. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

Холодильная технология пищевых продуктов : учебник / В.Е. Куцакова, А.В. Бараненко, 
Т.Е. Бурова, М.И. Кременевская. — Санкт-Петербург : ГИОРД, [б. г.]. — Часть III : 
Биохимические и физико-химические основы — 2011. — 272 с. — ISBN 978-5-98879-136-2. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/4899. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Товароведение однородных групп продовольственных товаров : учебник / Л.Г. Елисеева, 
Т.Г. Родина, А.В. Рыжакова и др. ; под ред. Л.Г. Елисеевой. – 2-е изд., перераб. и доп. – Москва 
: Дашков и К°, 2018. – 950 с. : ил. – (Учебные издания для бакалавров). – Режим доступа: по 
подписке. – URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=496166. – Библиогр. в кн. – ISBN 
978-5-394-03047-5. – Текст : электронный. 

Кажаева, О.И. Товароведение и экспертиза продовольственных товаров : учебное 
пособие / О.И. Кажаева, Л.А. Манихина ; Министерство образования и науки Российской 
Федерации. – Оренбург : Оренбургский государственный университет, 2014. – 211 с. – Режим 
доступа: по подписке. – URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=258801. – Библиогр. в 
кн. – Текст : электронный. 

Максимович, М.И. Технология приготовления блюд для детского и лечебно-
профилактического питания : учебное пособие : [12+] / М.И. Максимович. – Минск : РИПО, 2017. 
– 284 с. : ил. – Режим доступа: по подписке. – 
URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=487918. – Библиогр. в кн. – ISBN 978-985-503-
709-6. – Текст : электронный. 

 
9.3 Периодические издания 

 
1. Журнал "Пищевая промышленность";  
2. Журнал "Мясная индустрия"; 
3. Журнал "Молочная промышленность" 
4. Журнал "Комбикорма" и др. 
  
9.4 Методические указания к прохождению практики 
 
Производственная практика на направлению 19.06.01 Промышленная экология и 

биотехнологии  / Мельникова Е.И., Данылив М.М. [и др.] 
// Проблемы практической подготовки студентов: совершенствование механизма 
взаимодействия вузов с работодателями. - Воронеж : ВГУИТ, 2019. - С. 40. 

 

 

https://e.lanbook.com/book/90703
https://e.lanbook.com/book/130155
https://e.lanbook.com/book/115484
https://e.lanbook.com/book/4885
https://e.lanbook.com/book/110907
https://e.lanbook.com/book/4899
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=496166
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=258801
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=487918
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10. Перечень ресурсов информационно телекоммуникационной сети 
«Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля) 

Наименование ресурса сети «Интернет» Электронный адрес ресурса 
«Российское образование» - федеральный портал https://www.edu.ru/ 

Научная электронная библиотека https://elibrary.ru/defaultx.asp?  

Национальная исследовательская компьютерная 
сеть России 

https://niks.su/ 

Информационная система «Единое окно доступа к 
образовательным ресурсам» 

http://window.edu.ru/ 

Электронная библиотека ВГУИТ http://biblos.vsuet.ru/megapro/web 

Сайт Министерства науки и высшего образования РФ https://minobrnauki.gov.ru/ 

Портал открытого on-line образования https://npoed.ru/ 

Электронная информационно-образовательная среда 
ФГБОУ ВО «ВГУИТ 

https://education.vsuet.ru/ 

 
 

11 Перечень информационных технологий, используемых при 
осуществлении образовательного процесса по дисциплине, включая перечень 
программного обеспечения, современных профессиональных баз данных и 
информационных справочных систем 
При изучении дисциплины используется программное обеспечение и информационные 
справочные системы: ЭИОС университета, в том числе на базе программной 
платформы «Среда электронного обучения 3KL» https://education.vsuet.ru/, 
автоматизированная информационная база «Интернет-тренажеры»  https://training.i-
exam.ru/, образовательная платформа «Лифт в будущее» https://lift-bf.ru/courses. 
При освоении дисциплины используется лицензионное и открытое программное 
обеспечение - ОС Windows, ОС  ALT Linux. 
 

12 Описание материально-технической базы, необходимой для проведения 
практики  

Практика может реализовываться на пищевых предприятиях; в учреждениях 
здравоохранения, осуществляющих гигиенический и эпидемиологический контроль и других 
научно-исследовательских учреждениях, реализующих химический, физико-химический 
контроль качества продукции или осуществляющих разработку новых методик анализа, 
композиционных материалов и т.д.  

Для проведения практики используется материально-техническая база химической 
лаборатории предприятия, являющейся местом прохождения практики.  

Кафедра располагает компьютерным классом (5 персональных компьютеров) с выходом 
в сеть «Интернет» и установленным лицензионным  программным обеспечением (Microsoft 
Windows 8.1, Microsoft Office 2013), в котором обучающиеся могут формировать отчеты по 
практике.  

https://www.edu.ru/
https://elibrary.ru/defaultx.asp
https://niks.su/
http://window.edu.ru/
http://biblos.vsuet.ru/megapro/web
https://minobrnauki.gov.ru/
https://npoed.ru/
https://education.vsuet.ru/
https://education.vsuet.ru/
https://training.i-exam.ru/
https://training.i-exam.ru/
https://lift-bf.ru/courses


Ɍɪɟɛɨɜɚɧɢɹ ɤ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɚɦ ɨɫɜɨɟɧɢɹ ɞɢɫɰɢɩɥɢɧɵ 

 

№ 
ɩ/ɩ 

ɂɧ-
ɞɟɤɫ 

ɤɨɦɩɟ-
ɬɟɧɰɢɢ 

ɋɨɞɟɪɠɚɧɢɟ 
ɤɨɦɩɟɬɟɧɰɢɢ 

(ɢɥɢ ɟɟ ɱɚɫɬɢ)  

ȼ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɟ ɢɡɭɱɟɧɢɹ ɭɱɟɛɧɨɣ ɞɢɫɰɢɩɥɢɧɵ ɨɛɭɱɚɸɳɢɟ-
ɫɹ ɞɨɥɠɧɵ: 

ɡɧɚɬɶ ɭɦɟɬɶ ɜɥɚɞɟɬɶ 

1 ɈɉК-1 

ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɢ 
ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɤ ɨɪ-
ɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɢ ɩɪɨ-
ɜɟɞɟɧɢɸ ɮɭɧ-
ɞɚɦɟɧɬɚɥɶɧɵɯ ɢ 
ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 

ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɣ 

ɮɭɧɞɚɦɟɧ-
ɬɚɥɶɧɵɟ ɢ ɩɪɢ-
ɤɥɚɞɧɵɟ ɨɫɧɨ-
ɜɵ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ 
ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

-- ɩɥɚɧɢɪɨɜɚɬɶ, ɨɪ-
ɝɚɧɢɡɨɜɵɜɚɬɶ ɢ 
ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ ɧɚɭɱɧɨ-

ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɫɤɢɟ 
ɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨ-
ɬɵ ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫɫɟɪ-
ɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ ɫ ɩɪɢɦɟ-
ɧɟɧɢɟɦ ɫɨɜɪɟɦɟɧ-
ɧɨɣ ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɵ, 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɢ 
ɤɨɦɩɶɸɬɟɪɧɵɯ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɣ- 

ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɩɪɨɜɟ-
ɞɟɧɢɹ ɮɭɧɞɚɦɟɧ-
ɬɚɥɶɧɵɯ ɢ ɩɪɢ-
ɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɣ. 

2 ɈɉК-2 ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɢ 
ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɤ ɚɧɚ-
ɥɢɡɭ, ɨɛɨɛɳɟɧɢɸ 
ɢ ɩɭɛɥɢɱɧɨɦɭ 
ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɢɸ  
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵ-
ɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɧɚɭɱ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚ-
ɧɢɣ 

- ɦɟɬɨɞɵ ɚɧɚ-
ɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛɳɟ-
ɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚ-
ɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧ-
ɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

- ɚɧɚɥɢɡɢɪɨɜɚɬɶ, 
ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɟ ɪɟ-
ɡɭɥɶɬɚɬɵ, ɜɵɹɜɥɹɬɶ 
ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɢ 
ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɵɯ ɹɜɥɟ-
ɧɢɣ 

- ɧɚɜɵɤɚɦɢ 
ɩɭɛɥɢɱɧɨɝɨ ɩɪɟɞ-
ɫɬɚɜɥɟɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶ-
ɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧ-
ɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

3 ɉК-1 

ɋɩɨɫɨɛ-
ɧɨɫɬɶ ɢ ɝɨɬɨɜ-
ɧɨɫɬɶ ɪɚɡɜɢɜɚɬɶ 
ɩɪɢɨɪɢɬɟɬɧɵɟ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ 
ɧɚɭɤ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɣ (ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɧɚɩɪɚɜ-
ɥɟɧɧɨɫɬɶɸ 
«ɉɪɨɰɟɫɫɵ ɢ ɚɩ-
ɩɚɪɚɬɵ ɩɢɳɟɜɵɯ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ») 
ɧɚ ɝɨɫɭɞɚɪ-
ɫɬɜɟɧɧɨɦ ɢ ɪɟ-
ɝɢɨɧɚɥɶɧɨɦ 
ɭɪɨɜɧɟ 

ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɨɟ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟ-
ɫɤɨɟ ɨɛɨɪɭɞɨ-
ɜɚɧɢɟ ɢ ɩɪɢɦɟ-
ɧɹɟɦɵɟ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɵ ɩɢɳɟɜɵɯ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, 
ɨɫɧɨɜɧɵɟ ɡɚɤɨ-
ɧɵ ɮɢɡɢɤɢ ɢ 
ɯɢɦɢɢ, ɬɟɪɦɨ-
ɞɢɧɚɦɢɤɢ ɢ 
ɝɢɞɪɨɦɟɯɚɧɢɤɢ, 
ɫɨɯɪɚɧɟɧɢɹ 
ɦɚɫɫɵ ɢ ɷɧɟɪ-
ɝɢɢ; ɫɨɜɪɟɦɟɧ-
ɧɵɟ ɷɤɫɩɟɪɢ-
ɦɟɧɬɚɥɶɧɵɟ ɢ 
ɚɧɚɥɢɬɢɱɟɫɤɢɟ 
ɦɟɬɨɞɵ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ, ɦɟɬɨ-
ɞɵ ɢɧɬɟɧɫɢɮɢ-
ɤɚɰɢɢ ɩɪɨɰɟɫ-
ɫɨɜ, ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɢ ɦɟɬɨɞɵ ɪɚɫ-
ɱɟɬɚ ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɨɜ. 

ɫɨɡɞɚɜɚɬɶ ɧɨɜɵɟ ɢ 
ɫɨɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɬɶ 
ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɟ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɢ ɢ ɨɛɨɪɭɞɨ-
ɜɚɧɢɟ ɞɥɹ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɚ ɩɢɳɟɜɵɯ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, ɩɪɨɜɨ-
ɞɢɬɶ ɬɟɩɥɨɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɢɟ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟ-
ɫɤɢɟ ɪɚɫɱɟɬɵ, ɢɫ-
ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɫɨɜɪɟ-
ɦɟɧɧɵɟ ɦɟɬɨɞɵ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ, ɮɢ-
ɡɢɱɟɫɤɨɟ ɢ ɦɚɬɟɦɚ-
ɬɢɱɟɫɤɨɟ ɦɨɞɟɥɢ-
ɪɨɜɚɧɢɟ ɧɚ ɨɫɧɨɜɟ 
ɫɢɫɬɟɦɧɨɝɨ ɚɧɚɥɢ-
ɡɚ; ɜɵɹɜɥɹɬɶ ɤɢɧɟ-
ɬɢɱɟɫɤɢɟ ɡɚɤɨɧɨ-
ɦɟɪɧɨɫɬɢ ɩɪɨɬɟɤɚ-
ɧɢɹ ɨɫɧɨɜɧɵɯ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɨɜ, ɨɩɪɟɞɟɥɹɬɶ 
ɪɚɰɢɨɧɚɥɶɧɵɟ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ ɩɚ-
ɪɚɦɟɬɪɵ ɩɪɨɰɟɫ-
ɫɨɜ. 

ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɨɩɪɟ-
ɞɟɥɟɧɢɹ ɨɩɬɢ-
ɦɚɥɶɧɵɯ ɢ ɪɚɰɢɨ-
ɧɚɥɶɧɵɯ ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɱɟɫɤɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ, 
ɜɵɹɜɥɹɬɶ ɨɛɳɢɟ 
ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɢ 
ɩɪɨɬɟɤɚɧɢɹ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ 
ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ; ɦɟɬɨ-
ɞɚɦɢ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ 
ɪɚɫɱɟɬɨɜ ɩɪɨɰɟɫ-
ɫɨɜ ɢ ɩɨɞɛɨɪɚ ɧɟ-
ɨɛɯɨɞɢɦɨɝɨ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɝɨ 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ, 
ɚɧɚɥɢɬɢɱɟɫɤɢɦɢ ɢ 
ɱɢɫɥɟɧɧɵɦɢ ɦɟ-
ɬɨɞɚɦɢ ɪɟɲɟɧɢɹ 
ɡɚɞɚɱ ɬɟɩɥɨɦɚɫ-
ɫɨɩɟɪɟɧɨɫɚ, ɧɚɭɱ-
ɧɵɦɢ ɨɫɧɨɜɚɦɢ 
ɜɵɹɜɥɟɧɢɹ ɨɛɳɢɯ 
ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɟɣ.  

1 П̭̌по̬т ̴о̦д̌ о̶е̦оч̵̦̼ ̭̬ед̭т̏ по д̶̛̛̭пл̛̦е 



 

№ 
ɩ/ɩ 

Кɨɧɬɪɨɥɢɪɭɟɦɵɟ ɢɧɜɚ-
ɪɢɚɧɬɧɵɟ ɡɚɞɚɧɢɹ ɩɪɚɤ-

ɬɢɤɢ 

ɂɧɞɟɤɫ ɤɨɧɬɪɨ-
ɥɢɪɭɟɦɨɣ ɤɨɦɩɟ-
ɬɟɧɰɢɢ (ɢɥɢ ɟɟ 

ɱɚɫɬɢ) 

Ɉɰɟɧɨɱɧɵɟ ɫɪɟɞ-
ɫɬɜɚ 

Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɹ ɨɰɟɧɤɢ (ɫɩɨɫɨɛ 
ɤɨɧɬɪɨɥɹ) 

1 ɋɨɫɬɚɜɥɟɧɢɟ ɢɧɞɢɜɢɞɭ-
ɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɧɚ ɩɪɨɯɨɠ-
ɞɟɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢɤɢ ɚɫɩɢ-
ɪɚɧɬɚ ɫ ɭɤɚɡɚɧɢɟɦ ɨɫ-
ɧɨɜɧɵɯ ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɣ ɢ 
ɫɪɨɤɨɜ ɢɯ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ  

ɈɉК-1 

ɉК-1 

ɉɥɚɧ-ɝɪɚɮɢɤ ɩɪɨ-
ɯɨɠɞɟɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢ-
ɤɢ 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

2 ɂɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɟ ɩɪɨɰɟɫɫɚ  
ɢ ɪɚɡɪɚɛɨɬɤɚ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɭɸɳɟɝɨ ɚɩɩɚɪɚɬɚ  

 

ɈɉК-1 

ɈɉК-2 

ɉК-1 

Ɋɚɡɞɟɥ ɨɬɱɟɬɚ 
«ɉɪɨɰɟɫɫɵ ɢ ɚɩ-
ɩɚɪɚɬɵ ɩɢɳɟɜɵɯ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ (ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɬɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ) 
ɇɚɭɱɧɚɹ ɩɭɛɥɢɤɚ-
ɰɢɹ 

Ⱦɨɤɥɚɞ (ɧɚ ɤɨɧ-
ɮɟɪɟɧɰɢɢ, ɇɌɋ, 
ɧɚɭɱɧɨɦ ɫɟɦɢɧɚɪɟ 
ɤɚɮɟɞɪɵ, ɧɚɭɱɧɨɣ 
ɲɤɨɥɟ) 
ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ 

Ȼɚɥɥɶɧɚɹ ɲɤɚɥɚ 

 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

3 ɏɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ ɤɢɧɟɬɢ-
ɱɟɫɤɢɯ ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɟɣ 
ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ 

 

ɈɉК-1 

ɈɉК-2 

ɉК-1 

Ɋɚɡɞɟɥ ɨɬɱɟɬɚ 
«ɏɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ 
ɤɢɧɟɬɢɱɟɫɤɢɯ ɡɚ-
ɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɟɣ 
ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɨɝɨ 
ɩɪɨɰɟɫɫɚ (ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟɦɨɣ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ)» 

 

ɇɚɭɱɧɚɹ ɩɭɛɥɢɤɚ-
ɰɢɹ 

 

Ⱦɨɤɥɚɞ (ɧɚ ɤɨɧ-
ɮɟɪɟɧɰɢɢ, ɇɌɋ, 
ɧɚɭɱɧɨɦ ɫɟɦɢɧɚɪɟ 
ɤɚɮɟɞɪɵ, ɧɚɭɱɧɨɣ 
ɲɤɨɥɟ) 
ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ 

Ȼɚɥɥɶɧɚɹ ɲɤɚɥɚ 

 

 

 

 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ- ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

4 Ɇɚɬɟɦɚɬɢɱɟɫɤɚɹ ɦɨɞɟɥɶ  
ɩɪɨɰɟɫɫɚ  

 

ɈɉК-1 

ɈɉК-2 

ɉК-1 

Ɋɚɡɞɟɥ ɨɬɱɟɬɚ 
«Ɇɚɬɟɦɚɬɢɱɟɫɤɨɟ 
ɨɩɢɫɚɧɢɟ ɢɫɫɥɟ-
ɞɭɟɦɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ  
(ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɬɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ)» 

 

Ⱦɨɤɥɚɞ (ɧɚ ɤɨɧ-
ɮɟɪɟɧɰɢɢ, ɇɌɋ, 
ɧɚɭɱɧɨɦ ɫɟ-

ɦɢɧɚɪɟ ɤɚɮɟɞɪɵ, 
ɧɚɭɱɧɨɣ ɲɤɨɥɟ) 

Ȼɚɥɥɶɧɚɹ ɲɤɚɥɚ 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

 

 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

 

 

 



ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ «Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

5 Ɉɰɟɧɤɚ ɷɧɟɪɝɟɬɢɱɟɫɤɨɣ 
ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɢ ɩɪɨɰɟɫ-
ɫɚ ɢ ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ ɩɨɤɚɡɚ-
ɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɢ ɮɭɧɤ-
ɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɫɜɨɣɫɬɜ 
ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ  

ɈɉК-2 

ɉК-1 

ɉɪɢɥɨɠɟɧɢɟ ɤ ɨɬ-
ɱɟɬɭ «Ɉɰɟɧɤɚ 
ɷɧɟɪɝɟɬɢɱɟɫɤɨɣ 
ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɢ 
ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟɦɨɣ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ)» 

Ȼɚɥɥɶɧɚɹ ɲɤɚɥɚ 

 

 

 

 

 

6 ɉɪɨɦɵɲɥɟɧɧɚɹ ɚɩɪɨɛɚ-
ɰɢɹ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ (ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɝɨ ɪɟɲɟɧɢɹ) 

ɉК-1 ɉɪɢɥɨɠɟɧɢɟ ɤ ɨɬ-
ɱɟɬɭ «Ⱥɤɬ ɩɪɨ-
ɦɵɲɥɟɧɧɨɣ ɚɩɪɨ-
ɛɚɰɢɢ ɢɫɫɥɟɞɭɟ-
ɦɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɫ 
ɬɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ» 

«Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

7 Ɉɮɨɪɦɥɟɧɢɟ ɨɬɱɟɬɚ ɩɨ 
ɩɪɚɤɬɢɤɟ 

ɈɉК-2 Ɉɬɱɟɬ ɩɨ ɩɪɚɤɬɢɤɟ «Ɂɚɱɬɟɧɨ-ɧɟ ɡɚɱɬɟɧɨ» 

 

3. Ɉɰɟɧɨɱɧɵɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɞɥɹ ɩɪɨɦɟɠɭɬɨɱɧɨɣ ɚɬɬɟɫɬɚɰɢɢ 

 

3.1. Ɉɬɱɟɬ ɚɫɩɢɪɚɧɬɚ ɩɨ ɩɪɚɤɬɢɤɟ. 
3.1.1. Ɍɟɤɫɬ ɨɬɱɟɬɚ 

3.1.2. Ɂɚɳɢɬɚ ɨɬɱɟɬɚ  - ɫɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ 

 

Вɨɩɪɨɫɵ ɤ ɫɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢю ɩɪɢ ɡɚщɢɬɟ ɨɬɱɟɬɚ ɩɨ ɩɪɚɤɬɢɤɟ 

ɈɉК-1 

1. ɉɨɞɝɨɬɨɜɤɚ  ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɜ  ɨɛɴɟɦɟ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɦ ɞɥɹ ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɜɫɟɯ 
ɩɪɨɮɟɫɫɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɵɯ  ɧɚɭɱɧɵɯ ɡɚɞɚɱ. 
2. Ɉɪɝɚɧɢɡɚɰɢɹ  ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɜ  ɨɛɴɟɦɟ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɦ ɞɥɹ ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɜɫɟɯ 
ɩɪɨɮɟɫɫɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɵɯ  ɧɚɭɱɧɵɯ ɡɚɞɚɱ. 
 ɈɉК-2 

1 Ɇɟɬɨɞɵ  ɚɧɚɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛɳɟɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɷɤɫɩɟɪɢɦɟɧɬɚɥɶɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɜ ɩɪɟɞɦɟɬ-
ɧɨɣ ɨɛɥɚɫɬɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɧɚɭɱɧɨɦɭ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɸ ɜɵɩɨɥɧɹɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ. 
2. Ɇɟɬɨɞɵ  ɚɧɚɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛɳɟɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɬɟɨɪɟɬɢɱɟɫɤɢɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɜ ɩɪɟɞɦɟɬɧɨɣ ɨɛ-
ɥɚɫɬɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɧɚɭɱɧɨɦɭ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɸ ɜɵɩɨɥɧɹɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ. 
 ɉК-1 

1.  Ɉɫɧɨɜɧɵɟ ɤɢɧɟɬɢɱɟɫɤɢɟ ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɢ ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ. 

2.  Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ ɮɚɤɬɨɪɵ, ɨɩɪɟɞɟɥɹɸɳɢɟ ɢɧɬɟɧɫɢɜɧɨɫɬɶ ɩɪɨɬɟɤɚɧɢɹ ɩɪɨɰɟɫɫɚ. 

3. Ɇɟɬɨɞɵ ɢɧɬɟɧɫɢɮɢɤɚɰɢɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɞɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨ-
ɢɡɜɨɞɫɬɜ. 
4.  ȼɥɢɹɧɢɟ ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɫɵɪɶɹ ɢ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɮɭɧɤ-
ɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ. 
5.   Ɇɚɬɟɦɚɬɢɱɟɫɤɨɟ ɨɩɢɫɚɧɢɟ ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɫɚ. 
 



4. ɉɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɢ ɤɪɢɬɟɪɢɢ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ ɭɪɨɜɧɹ ɫɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɧɨɫɬɢ ɤɨɦɩɟɬɟɧɰɢɣ 

 

4.1. Ʉɪɢɬɟɪɢɢ ɛɚɥɥɶɧɨɣ ɨɰɟɧɤɢ ɨɬɱɟɬɚ ɩɨ  ɩɪɚɤɬɢɤɟ 

  

ɉɪɟɞɦɟɬ 
ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ 

№ ɤɨɦɩ 

ɍɪɨɜɧɢ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ ɢ ɨɩɢɫɚɧɢɟ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ 

ɇɟɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɣ 
ɭɪɨɜɟɧɶ «ɧɟɭɞɨɜɥɟ-

ɬɜɨɪɢɬɟɥɶɧɨ» 

Ȼɚɡɨɜɵɣ ɭɪɨɜɟɧɶ - 
«ɭɞɨɜɥɟɬɜɨɪɢ-

ɬɟɥɶɧɨ» 

 ɉɨɜɵɲɟɧɧɵɣ ɭɪɨ-
ɜɟɧɶ – «ɯɨɪɨɲɨ» 

ɉɨɜɵɲɟɧɧɵɣ ɭɪɨ-
ɜɟɧɶ – «ɨɬɥɢɱɧɨ» 

Ɋɚɡɞɟɥ ɨɬ-
ɱɟɬɚ «ɂɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɟ 
ɩɪɨɰɟɫɫɚ  ɢ 
ɪɚɡɪɚɛɨɬɤɚ 
ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɭɸɳɟɝɨ 
ɚɩɩɚɪɚɬɚ (ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟ-
ɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪ-
ɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚ-
ɧɢɹ) 

ɈɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɫɩɥɚ-
ɧɢɪɨɜɚɥ, ɧɟ ɨɪɝɚɧɢ-
ɡɨɜɵɜɚɥ  ɩɪɨɜɟɞɟ-
ɧɢɟ  ɧɚɭɱɧɵɯ ɢ  
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ ɪɚɛɨɬ 
ɩɨ ɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɢɸ 
ɪɟɰɟɩɬɭɪ, ɨɩɪɟɞɟ-
ɥɟɧɢɸ  ɬɟɯɧɨɥɨɝɢ-
ɱɟɫɤɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ ɢ 
ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɝɨ 
ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɹ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ  
ɰɟɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ 
ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɹ, ɧɟ ɫɦɨɝ  
ɩɪɢɦɟɧɢɬɶ ɫɨɜɪɟ-
ɦɟɧɧɭɸ  ɚɩɩɚɪɚɬɭ-
ɪɭ, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ, 
ɤɨɦɩɶɸɬɟɪɧɵɟ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɢ, ɧɟ ɜɥɚɞɟɟɬ  
ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɩɪɨɜɟɞɟ-
ɧɢɹ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ , ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɵɜɚɥ  ɢ ɱɚɫɬɢɱɧɨ 
ɪɟɚɥɢɡɨɜɚɥ  ɩɪɨ-
ɜɟɞɟɧɢɟ  ɧɚɭɱɧɵɯ 
ɢ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧ-
ɧɨ-ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ 
ɪɚɛɨɬ ɩɨ ɩɪɨɟɤɬɢ-
ɪɨɜɚɧɢɸ ɪɟɰɟɩ-
ɬɭɪ, ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ  
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ 
ɪɟɠɢɦɨɜ ɢ ɚɩɩɚ-
ɪɚɬɭɪɧɨɝɨ ɨɮɨɪɦ-
ɥɟɧɢɹ ɩɪɨɰɟɫɫɚ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ  ɰɟ-
ɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ 
ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ,   ɩɪɢɦɟ-
ɧɢɥ ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɭɸ  
ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɭ, ɨɛɨ-
ɪɭɞɨɜɚɧɢɟ, ɤɨɦ-
ɩɶɸɬɟɪɧɵɟ ɬɟɯɧɨ-
ɥɨɝɢɢ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ  
ɦɟɬɨɞɢɤɢ  ɩɪɨɜɟ-
ɞɟɧɢɹ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ. 

   Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ   ɫɩɥɚ-
ɧɢɪɨɜɚɥ , ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɵɜɚɥ  ɢ ɪɟɚɥɢɡɨ-
ɜɚɥ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɟ  
ɧɚɭɱɧɵɯ ɢ  ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ ɪɚɛɨɬ 
ɩɨ  ɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɢɸ 
ɪɟɰɟɩɬɭɪ, ɨɩɪɟɞɟ-
ɥɟɧɢɸ ɢ ɪɚɰɢɨɧɚ-
ɥɢɡɚɰɢɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢ-
ɱɟɫɤɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ ɢ 
ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɝɨ 
ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɹ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ  
ɰɟɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ 
ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɹ,   ɩɪɢɦɟɧɢɥ 
ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɭɸ  ɚɩ-
ɩɚɪɚɬɭɪɭ, ɨɛɨɪɭɞɨ-
ɜɚɧɢɟ, ɤɨɦɩɶɸɬɟɪ-
ɧɵɟ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ, 
ɩɪɢɦɟɧɢɥ  ɫɨɜɪɟ-
ɦɟɧɧɵɟ ɦɟɬɨɞɢɤɢ  
ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɩɪɢ-
ɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɣ. 

   Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ   ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ , ɨɪɝɚɧɢɡɨɜɵ-
ɜɚɥ  ɢ ɪɟɚɥɢɡɨɜɚɥ 
ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɟ  ɧɚɭɱɧɵɯ 
ɢ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ ɪɚɛɨɬ ɩɨ 
ɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɢɸ ɪɟ-
ɰɟɩɬɭɪ,  ɩɨ ɨɩɪɟɞɟ-
ɥɟɧɢɸ  ɢ  ɨɩɬɢɦɢɡɚ-
ɰɢɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ 
ɪɟɠɢɦɨɜ ɢ ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɭɪɧɨɝɨ ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɹ 
ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞ-
ɫɬɜɚ  ɰɟɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɚ ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫ-
ɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ,  ɷɮɮɟɤ-
ɬɢɜɧɨ  ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɫɨ-

ɜɪɟɦɟɧɧɭɸ  ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɭɪɭ, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ, 
ɤɨɦɩɶɸɬɟɪɧɵɟ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɢ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ  
ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧɧɵɟ, ɚɤ-
ɬɭɚɥɶɧɵɟ ɦɟɬɨɞɢɤɢ  
ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɩɪɢɤɥɚɞ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

 ɉК-1 Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ 
ɪɟɠɢɦɵ ɢ ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɭɪɧɨɟ ɨɮɨɪɦɥɟ-
ɧɢɟ, ɨɛɨɫɧɨɜɚɧɧɵɟ 
ɚɫɩɢɪɚɧɬɨɦ ɧɟ ɩɨɡ-
ɜɨɥɹɸɬ ɨɛɟɫɩɟɱɢɬɶ 
ɭɫɬɨɣɱɢɜɨɟ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɨ ɰɟɥɟɜɨɝɨ 
ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɫ ɩɪɨɝɧɨ-
ɡɢɪɭɟɦɵɦɢ ɫɜɨɣ-
ɫɬɜɚɦɢ  ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟɥɶɸ ɪɚ-
ɛɨɬɵ ɢ ɡɚɞɚɱɚɦɢ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ 
ɪɟɠɢɦɵ ɢ ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɭɪɧɨɟ ɨɮɨɪɦɥɟ-
ɧɢɟ,  ɨɛɨɫɧɨɜɚɧ-
ɧɵɟ ɚɫɩɢɪɚɧɬɨɦ  
ɩɨɡɜɨɥɹɸɬ ɨɛɟɫ-
ɩɟɱɢɬɶ ɭɫɬɨɣɱɢɜɨɟ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɨ ɰɟ-
ɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɫ 
ɩɪɨɝɧɨɡɢɪɭɟɦɵɦɢ 
ɫɜɨɣɫɬɜɚɦɢ ɜ ɫɨ-
ɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟ-
ɥɶɸ ɪɚɛɨɬɵ ɢ ɡɚ-
ɞɚɱɚɦɢ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɣ 

Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ 
ɪɟɠɢɦɵ ɢ ɚɩɩɚɪɚ-
ɬɭɪɧɨɟ ɨɮɨɪɦɥɟ-
ɧɢɟ,  ɨɛɨɫɧɨɜɚɧɧɵɟ 
ɚɫɩɢɪɚɧɬɨɦ  ɩɨɡɜɨ-
ɥɹɸɬ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨ-
ɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɬɶ ɭɫɬɨɣ-
ɱɢɜɨɟ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɨ  
ɰɟɥɟɜɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɫ 
ɩɪɨɝɧɨɡɢɪɭɟɦɵɦɢ 
ɫɜɨɣɫɬɜɚɦɢ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟɥɶɸ 
ɪɚɛɨɬɵ ɢ ɡɚɞɚɱɚɦɢ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ ɪɟ-
ɠɢɦɵ ɢ ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɟ 
ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɟ, ɨɛɨɫ-
ɧɨɜɚɧɧɵɟ ɚɫɩɢɪɚɧ-
ɬɨɦ  ɩɨɡɜɨɥɹɸɬ ɫ 
ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪ-
ɧɨɫɬɢ ɨɛɟɫɩɟɱɢɬɶ 
ɜɵɫɨɤɨɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɧɨɟ 

ɭɫɬɨɣɱɢɜɨɟ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɨ  ɰɟɥɟɜɨɝɨ 
ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɫ ɩɪɨɝɧɨɡɢ-
ɪɭɟɦɵɦɢ ɫɜɨɣɫɬɜɚɦɢ 
ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟ-
ɥɶɸ ɪɚɛɨɬɵ ɢ ɡɚɞɚ-
ɱɚɦɢ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 



Ɋɚɡɞɟɥ ɨɬ-
ɱɟɬɚ «ɏɚ-
ɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢ-
ɤɚ ɤɢɧɟɬɢɱɟ-
ɫɤɢɯ ɡɚɤɨ-
ɧɨɦɟɪɧɨ-
ɫɬɟɣ ɢɫɫɥɟ-
ɞɭɟɦɨɝɨ 
ɩɪɨɰɟɫɫɚ (ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟ-
ɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪ-
ɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚ-
ɧɢɹ)» 

ɈɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɫɩɥɚ-
ɧɢɪɨɜɚɥ , ɧɟ ɨɪɝɚ-
ɧɢɡɨɜɚɥ, ɧɟ ɩɪɨɜɟɥ 
ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ  ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ  
ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤ ɩɨɤɚ-
ɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ  ɢ 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɰɟɥɟɜɵɯ  
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟɦɨɣ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ) 

 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɚɥ, ɱɚɫɬɢɱɧɨ 
ɩɪɨɜɟɥ ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨ-
ɬɵ ɩɨ  ɨɩɪɟɞɟɥɟ-
ɧɢɸ  ɯɚɪɚɤɬɟɪɢ-
ɫɬɢɤ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ 
ɤɚɱɟɫɬɜɚ, ɩɨɬɪɟ-
ɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ  ɢ 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɪɚɡɪɚɛɚ-
ɬɵɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɨɜ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟɥɶɸ ɢ 
ɡɚɞɚɱɚɦɢ ɞɢɫɫɟɪ-
ɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨ-
ɬɵ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟ-
ɬɨɞɢɤɢ ɩɪɢɤɥɚɞ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɚɥ, ɜ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɦ 
ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨɜɟɥ 
ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ  ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ  
ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤ ɩɨɤɚ-
ɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ  ɢ 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ  ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ 
ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɰɟɥɶɸ ɢ ɡɚɞɚɱɚɦɢ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ 
ɪɚɛɨɬɵ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ 
ɦɟɬɨɞɢɤɢ ɩɪɢɤɥɚɞ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢɪɨ-
ɜɚɥ ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨɜɚɥ, ɜ 
ɩɨɥɧɨɦ ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨ-
ɜɟɥ ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ  ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ  
ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤ ɩɨɤɚ-
ɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨɬɪɟ-
ɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ  ɢ ɮɭɧɤ-
ɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɫɜɨɣɫɬɜ 
ɪɚɡɪɚɛɚɬɵɜɚɟɦɵɯ  
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɰɟɥɶɸ ɢ ɡɚ-
ɞɚɱɚɦɢ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢ-
ɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ, ɷɮ-
ɮɟɤɬɢɜɧɨ ɩɪɢɦɟɧɢɥ 
ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɟ ɦɟɬɨɞɢɤɢ 
ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɣ 

ɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɞɨɫɬɢɝ 
ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟ-
ɫɬɜɚ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, 
ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɢ 
ɢɧɵɯ ɰɟɥɟɜɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ, ɨɛɟɫɩɟɱɢ-
ɜɚɸɳɢɯ ɩɪɨɟɤɬɢɪɭ-
ɟɦɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ 
ɪɚɛɨɬɵ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɚɤɬɭɚɥɶɧɵ-
ɦɢ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦɢ 
ɪɚɡɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ 

 Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɞɨɫɬɢɝ 
ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟ-
ɫɬɜɚ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨ-
ɫɬɢ, ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶ-
ɫɤɢɯ, ɮɭɧɤɰɢɨ-
ɧɚɥɶɧɵɯ  ɢ ɢɧɵɯ 
ɰɟɥɟɜɵɯ ɫɜɨɣɫɬɜ, 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɯ 
ɩɪɨɟɤɬɢɪɭɟɦɵɟ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɞɢɫ-
ɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚ-
ɛɨɬɵ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɚɤɬɭɚɥɶ-
ɧɵɦɢ ɧɚɩɪɚɜɥɟ-
ɧɢɹɦɢ ɪɚɡɜɢɬɢɹ 
ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ ɬɟɯɧɨ-
ɥɨɝɢɣ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɞɨɫɬɢɝ 
ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟ-
ɫɬɜɚ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, 
ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ  ɢ 
ɢɧɵɯ ɰɟɥɟɜɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ, ɭɫɬɨɣɱɢɜɨ 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɯ 
ɩɪɨɟɤɬɢɪɭɟɦɵɟ ɪɟ-
ɡɭɥɶɬɚɬɵ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɚɤ-
ɬɭɚɥɶɧɵɦɢ ɧɚɩɪɚɜ-
ɥɟɧɢɹɦɢ ɪɚɡɜɢɬɢɹ 
ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɣ,  

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɞɨɫɬɢɝ ɩɨ-
ɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨɬɪɟ-
ɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, ɮɭɧɤɰɢ-
ɨɧɚɥɶɧɵɯ  ɢ ɢɧɵɯ 
ɰɟɥɟɜɵɯ ɫɜɨɣɫɬɜ, 
ɭɫɬɨɣɱɢɜɨ ɢ ɧɚ ɜɵɫɨ-
ɤɨɦ ɭɪɨɜɧɟ ɨɛɟɫɩɟ-
ɱɢɜɚɸɳɢɯ ɩɪɨɟɤɬɢ-
ɪɭɟɦɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚ-
ɛɨɬɵ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ 
ɫ ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦɢ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦɢ ɪɚɡ-
ɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɣ 

Ɇɚɬɟ-
ɦɚɬɢɱɟɫɤɚɹ 
ɦɨɞɟɥɶ  
ɩɪɨɰɟɫɫɚ.  

Ɉɰɟɧ-
ɤɚ ɷɧɟɪɝɟɬɢ-
ɱɟɫɤɨɣ ɷɮ-
ɮɟɤɬɢɜɧɨ-
ɫɬɢ ɩɪɨɰɟɫ-
ɫɚ ɢ ɢɡɦɟ-
ɧɟɧɢɣ ɩɨɤɚ-
ɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚ-
ɱɟɫɬɜɚ ɢ 
ɮɭɧɤɰɢɨ-
ɧɚɥɶɧɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɩɢ-
ɳɟɜɵɯ ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɨɜ  

 ɈɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɫɩɥɚ-
ɧɢɪɨɜɚɥ, ɧɟ ɨɪɝɚɧɢ-
ɡɨɜɚɥ, ɧɟ ɩɪɨɜɟɥ 
ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ 
.ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ ɩɨɤɚɡɚ-
ɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨ-
ɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɢ 
ɢɧɵɯ ɰɟɥɟɜɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ  
ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɯɪɚɧɟ-
ɧɢɹ.   

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɚɥ,  ɱɚɫɬɢɱɧɨ 
ɩɪɨɜɟɥ ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨ-
ɬɵ ɩɨ ɨɩɪɟɞɟɥɟ-
ɧɢɸ  ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ 
ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟ-
ɫɬɜɚ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨ-
ɫɬɢ, ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶ-
ɫɤɢɯ, ɮɭɧɤɰɢɨ-
ɧɚɥɶɧɵɯ ɢ ɢɧɵɯ 
ɰɟɥɟɜɵɯ ɫɜɨɣɫɬɜ 
ɪɚɡɪɚɛɚɬɵɜɚɟɦɵɯ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ  ɜ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɟ ɯɪɚɧɟɧɢɹ, 
ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟɬɨɞɢ-
ɤɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ..   

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢ-
ɪɨɜɚɥ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨ-
ɜɚɥ,  ɜ ɧɟɨɛɯɨɞɢ-
ɦɨɦ ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨ-
ɜɟɥ ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨ-
ɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ 
ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ ɩɨɤɚɡɚ-
ɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨ-
ɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɢ 
ɢɧɵɯ ɰɟɥɟɜɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ  
ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɯɪɚɧɟ-
ɧɢɹ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟ-
ɬɨɞɢɤɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɤɨɦ-
ɩɶɸɬɟɪɧɵɟ ɬɟɯɧɨ-
ɥɨɝɢɢ, ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɨɟ 
ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɟ ɫɨ-
ɩɪɨɜɨɠɞɟɧɢɟ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɫɩɥɚɧɢɪɨ-
ɜɚɥ,  ɨɪɝɚɧɢɡɨɜɚɥ,  ɜ 
ɩɨɥɧɨɦ ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨ-
ɜɟɥ ɧɚɭɱɧɵɟ ɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨ-

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɩɨ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɸ ɢɡ-
ɦɟɧɟɧɢɣ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ 
ɤɚɱɟɫɬɜɚ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨ-
ɫɬɢ, ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶ-
ɫɤɢɯ, ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶ-
ɧɵɯ ɢ ɢɧɵɯ ɰɟɥɟɜɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ  ɜ 
ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɫ 
ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪ-
ɧɨɫɬɢ ɜɥɢɹɧɢɹ ɪɟɠɢ-
ɦɨɜ ɯ, ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟ-
ɬɨɞɢɤɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɤɨɦ-
ɩɶɸɬɟɪɧɵɟ ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɢ, ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɨɟ 
ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɟ ɫɨɩɪɨ-
ɜɨɠɞɟɧɢɟ.  



ɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɨɛɨɫ-
ɧɨɜɚɥ ɪɟɠɢɦɵ ɯɪɚ-
ɧɟɧɢɹ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɟ ɢɯ 
ɩɪɨɟɤɬɢɪɭɟɦɵɟ ɩɨ-
ɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨ-
ɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɟ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɟ 
ɫɜɨɣɫɬɜɚ, ɨɬɜɟɱɚɸ-
ɳɢɟ ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ ɪɚɡ-
ɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɨɛɨɫɧɨ-
ɜɚɥ ɪɟɠɢɦɵ ɯɪɚ-
ɧɟɧɢɹ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵ-
ɜɚɟɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɟ 
ɢɯ ɧɚɢɛɨɥɟɟ ɜɚɠ-
ɧɵɟ,  ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ 
ɤɚɱɟɫɬɜɚ, ɛɟɡ-
ɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨɬɪɟ-
ɛɢɬɟɥɶɫɤɢɟ, ɮɭɧɤ-
ɰɢɨɧɚɥɶɧɵɟ ɫɜɨɣ-
ɫɬɜɚ, ɨɬɜɟɱɚɸɳɢɟ 
ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ 
ɪɚɡɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ 
ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɨɛɨɫɧɨ-
ɜɚɥ ɪɟɠɢɦɵ ɯɪɚɧɟ-
ɧɢɹ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵɜɚɟ-
ɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɟ  
ɩɨɥɧɵɣ ɫɩɟɤɬɪ  ɩɨ-
ɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɩɨ-
ɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ, 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ, ɨɬɜɟɱɚɸ-
ɳɢɯ ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ ɪɚɡ-
ɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ, ɪɚɡɪɚ-
ɛɨɬɚɥ ɢ/ɢɥɢ ɭɫɨ-
ɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɥ ɫɢ-
ɫɬɟɦɵ ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɢ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɚɱɟ-
ɫɬɜɨɦ ɧɨɜɵɯ ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɨɜ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ 
ɯɪɚɧɟɧɢɹ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɨɛɨɫɧɨɜɚɥ 
ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɹ ɩɨ ɭɜɟ-
ɥɢɱɟɧɢɸ ɫɪɨɤɨɜ ɝɨɞ-
ɧɨɫɬɢ ɪɚɡɪɚɛɚɬɵɜɚɟ-
ɦɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ,  ɨɩ-
ɬɢɦɢɡɢɪɨɜɚɥ  ɪɟɠɢ-
ɦɵ ɨɛɪɚɛɨɬɤɢ, ɨɬɜɟ-
ɱɚɸɳɢɯ ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ ɪɚɡɜɢ-
ɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ ɬɟɯɧɨ-
ɥɨɝɢɣ, ɪɚɡɪɚɛɨɬɚɥ 
ɢ/ɢɥɢ ɭɫɨɜɟɪɲɟɧ-
ɫɬɜɨɜɚɥ ɫɢɫɬɟɦɵ ɤɨɧ-
ɬɪɨɥɹ ɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ 
ɤɚɱɟɫɬɜɨɦ ɧɨɜɵɯ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ 
ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɫ ɭɱɟɬɨɦ 
ɩɪɢɧɰɢɩɨɜ ɇȺɋɋɊ 

ɉɪɨɦɵɲ-
ɥɟɧɧɚɹ 
ɚɩɪɨɛɚɰɢɹ 
ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨ-
ɝɨ (ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɱɟɫɤɨɝɨ 
ɪɟɲɟɧɢɹ) 

ɈɉК-1  

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɩɪɨɜɟɥ 
ɚɧɚɥɢɡ, ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɯ 

ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ,  ɧɟ 
ɜɵɹɜɢɥ  ɡɚɤɨɧɨɦɟɪ-
ɧɨɫɬɢ ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɵɯ 
ɹɜɥɟɧɢɣ , ɧɟ ɩɪɟɞ-
ɫɬɚɜɢɥ ɦɚɬɟɪɢɚɥ ɜ 
ɜɢɞɟ ɩɪɨɟɤɬɚ ɬɟɯ-
ɧɢɱɟɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧ-
ɬɚɰɢɢ ɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞ-

ɫɬɜɨ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟ-
ɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧ-
ɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɩɪɨɜɟɥ 
ɱɚɫɬɢɱɧɵɣ ɚɧɚ-
ɥɢɡ, ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɯ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ,  ɜɵ-
ɹɜɢɥ  ɡɚɤɨɧɨɦɟɪ-
ɧɨɫɬɢ ɢɫɫɥɟɞɭɟ-
ɦɵɯ ɹɜɥɟɧɢɣ, 
ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɥ ɩɨɥɭ-
ɱɟɧɧɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚ-
ɬɵ  ɜ ɜɢɞɟ  ɨɬ-
ɞɟɥɶɧɵɯ ɫɬɪɭɤ-
ɬɭɪɧɵɯ ɱɚɫɬɟɣ 
ɩɪɨɟɤɬɚ ɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚ-
ɰɢɢ ɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞ-
ɫɬɜɨ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɬɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɹ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɜ ɩɨɥɧɨɦ 
ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨɜɟɥ 
ɚɧɚɥɢɡ, ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɯ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ,  ɜɵ-

ɹɜɢɥ  ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨ-
ɫɬɢ ɢɫɫɥɟɞɭɟɦɵɯ 
ɹɜɥɟɧɢɣ, ɩɪɟɞɫɬɚ-
ɜɢɥ  ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɟ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ  ɜ ɜɢɞɟ 
ɩɪɨɟɤɬɚ  ɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɰɢɢ 
ɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɨ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟɦɨɣ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɜ ɩɨɥɧɨɦ 
ɨɛɴɟɦɟ  ɩɪɨɜɟɥ ɚɧɚ-
ɥɢɡ, ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɯ ɪɟ-
ɡɭɥɶɬɚɬɨɜ,  ɜɵɹɜɢɥ  
ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨɫɬɢ ɢɫ-
ɫɥɟɞɭɟɦɵɯ ɹɜɥɟɧɢɣ, 
ɪɚɡɪɚɛɨɬɚɥ ɢ ɭɬɜɟɪ-
ɞɢɥ ɜ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɧɨɦ 
ɩɨɪɹɞɤɟ  ɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɭɸ  ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɰɢɸ 
ɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɨ  
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɬɟɦɨɣ ɞɢɫ-
ɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ. 

ɉК-1 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɪɚɡɪɚ-
ɛɨɬɚɥ ɩɪɨɟɤɬ ɬɟɯ-
ɧɢɱɟɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧ-
ɬɚɰɢɢ, ɨɬɜɟɱɚɸɳɢɣ 
ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ ɪɚɡ-
ɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ  ɪɚɡɪɚ-
ɛɨɬɚɥ ɩɪɨɟɤɬ ɬɟɯ-
ɧɢɱɟɫɤɨɣ ɞɨɤɭ-
ɦɟɧɬɚɰɢɢ, ɨɬɜɟ-
ɱɚɸɳɢɣ ɚɤɬɭɚɥɶ-
ɧɵɦ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢ-
ɹɦ ɪɚɡɜɢɬɢɹ ɬɟɯ-
ɧɢɤɢ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɪɚɡɪɚɛɨ-
ɬɚɥ ɩɪɨɟɤɬ ɬɟɯɧɢ-
ɱɟɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚ-
ɰɢɢ, ɨɬɜɟɱɚɸɳɢɣ 
ɚɤɬɭɚɥɶɧɵɦ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹɦ ɪɚɡ-
ɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ ɢ 
ɬɟɯɧɨ-ɥɨɝɢɣ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɪɟɛɨ-
ɜɚɧɢɹɦɢ ɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɨɝɨ ɪɟɝɥɚɦɟɧɬɚ 
ɬɚɦɨɠɟɧɧɨɝɨ ɫɨɸ-
ɡɚ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɪɚɡɪɚɛɨɬɚɥ 
ɢ ɭɬɜɟɪɞɢɥ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɦ ɩɨɪɹɞ-
ɤɟ ɩɪɨɟɤɬ ɬɟɯɧɢɱɟ-
ɫɤɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɰɢɢ, 
ɨɬɜɟɱɚɸɳɢɣ ɚɤɬɭ-
ɚɥɶɧɵɦ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢ-
ɹɦ ɪɚɡɜɢɬɢɹ ɬɟɯɧɢɤɢ 
ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɬɪɟɛɨɜɚ-
ɧɢɹɦɢ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ 
ɪɟɝɥɚɦɟɧɬɚ ɬɚɦɨ-
ɠɟɧɧɨɝɨ ɫɨɸɡɚ. 

 

4.2. Ʉɪɢɬɟɪɢɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɡɚɳɢɬɵ  ɨɬɱɟɬɚ 

 

Ʉɪɢɬɟɪɢɢ 

ɍɪɨɜɧɢ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ ɢ ɨɩɢɫɚɧɢɟ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ 

ɇɟɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɣ 
ɭɪɨɜɟɧɶ- «ɧɟɭɞɨ-
ɜɥɟɬɜɨɪɢɬɟɥɶɧɨ» 

Ȼɚɡɨɜɵɣ ɭɪɨɜɟɧɶ - 
«ɭɞɨɜɥɟɬɜɨɪɢɬɟɥɶɧɨ» 

 ɉɨɜɵɲɟɧɧɵɣ ɭɪɨ-
ɜɟɧɶ - «ɯɨɪɨɲɨ» 

ȼɵɫɨɤɢɣ ɭɪɨɜɟɧɶ 
- «ɨɬɥɢɱɧɨ» 



Ʉɚ
ɱɟ

ɫɬ
ɜɨ

 ɞ
ɨɤ

ɥɚ
ɞɚ

  Ⱥɜɬɨɪ ɫɨɜɫɟɦ ɧɟ ɨɪɢ-
ɟɧɬɢɪɭɟɬɫɹ ɜ ɬɟɪɦɢ-
ɧɨɥɨɝɢɢ ɪɚɛɨɬɵ, ɡɚ-
ɳɢɬɭ ɫɬɪɨɢɬ ɧɟ ɫɜɹɡ-
ɧɨ, ɞɨɩɭɫɤɚɟɬ ɫɭɳɟ-
ɫɬɜɟɧɧɵɟ ɨɲɢɛɤɢ  

Ⱥɜɬɨɪ, ɜ ɰɟɥɨɦ, ɜɥɚɞɟɟɬ 
ɬɟɪɦɢɧɨɥɨɝɢɟɣ, ɧɨ ɞɨ-
ɩɭɫɤɚɟɬ ɧɟɬɨɱɧɨɫɬɢ ɢ 
ɨɲɢɛɤɢ ɩɪɢ ɬɨɥɤɨɜɚɧɢɢ 
ɨɫɧɨɜɧɵɯ ɩɨɥɨɠɟɧɢɣ ɢ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɪɚɛɨɬɵ. 
Ɂɚɳɢɬɚ, ɩɪɨɲɥɚ ɫɛɢɜ-
ɱɢɜɨ, ɧɟɭɜɟɪɟɧɧɨ ɢ ɧɟ-
ɱɟɬɤɨ. 

Ⱥɜɬɨɪ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ 
ɭɜɟɪɟɧɧɨ ɜɥɚɞɟɟɬ 
ɬɟɪɦɢɧɨɥɨɝɢɟɣ, ɡɚɳɢ-
ɬɭ ɫɬɪɨɢɬ ɫɜɹɡɚɧɨ, ɧɨ 
ɞɨɩɭɫɤɚɟɬ ɧɟɡɧɚɱɢ-
ɬɟɥɶɧɵɟ ɧɟɬɨɱɧɨɫɬɢ 
ɩɪɢ ɨɬɜɟɬɚɯ. ɂɫɩɨɥɶ-
ɡɭɟɬ ɧɚɝɥɹɞɧɵɣ ɦɚɬɟ-
ɪɢɚɥ.  

Ⱥɜɬɨɪ ɭɜɟɪɟɧɧɨ 
ɜɥɚɞɟɟɬ ɬɟɪɦɢɧɨ-
ɥɨɝɢɟɣ, ɡɚɳɢɬɭ 
ɫɬɪɨɢɬ ɫɜɹɡɚɧɨ, 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬ ɧɚɝɥɹɞ-
ɧɵɣ ɦɚɬɟɪɢɚɥ: ɩɪɟ-
ɡɟɧɬɚɰɢɢ, ɫɯɟɦɵ, 
ɬɚɛɥɢɰɵ ɢ ɞɪ.  
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 Ⱥɜɬɨɪ ɨɛɧɚɪɭɠɢɜɚɟɬ 

ɧɟɭɦɟɧɢɟ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ 
ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɟ ɡɧɚɧɢɹ ɜ 
ɨɬɜɟɬɚɯ ɧɚ ɜɨɩɪɨɫɵ   

Ⱥɜɬɨɪ ɩɨɤɚɡɚɥ ɫɥɚɛɭɸ 
ɨɪɢɟɧɬɢɪɨɜɤɭ ɜ ɬɟɯ ɩɨ-
ɧɹɬɢɹɯ, ɬɟɪɦɢɧɚɯ, ɤɨɬɨ-
ɪɵɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬ ɜ ɫɜɨɟɣ 
ɪɚɛɨɬɟ, ɢ ɡɚɬɪɭɞɧɹɟɬɫɹ 
ɜ ɨɬɜɟɬɚɯ ɧɚ ɜɨɩɪɨɫɵ .  

Ⱥɜɬɨɪ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ 
ɭɜɟɪɟɧɧɨ ɜɥɚɞɟɟɬ ɫɨ-
ɞɟɪɠɚɧɢɟɦ ɪɚɛɨɬɵ, ɜ 
ɨɫɧɨɜɧɨɦ, ɨɬɜɟɱɚɟɬ 
ɧɚ ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɵɟ ɜɨ-
ɩɪɨɫɵ, ɧɨ ɞɨɩɭɫɤɚɟɬ 
ɧɟɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɵɟ ɧɟ-
ɬɨɱɧɨɫɬɢ ɩɪɢ ɨɬɜɟɬɚɯ.  

Ⱥɜɬɨɪ ɭɜɟɪɟɧɧɨ 
ɩɨɤɚɡɵɜɚɟɬ ɫɜɨɸ 
ɬɨɱɤɭ ɡɪɟɧɢɹ, ɨɩɢ-
ɪɚɹɫɶ ɧɚ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɭɸɳɢɟ ɬɟɨɪɟɬɢ-
ɱɟɫɤɢɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ, 
ɝɪɚɦɨɬɧɨ ɢ ɫɨɞɟɪ-
ɠɚɬɟɥɶɧɨ ɨɬɜɟɱɚɟɬ 
ɧɚ ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɵɟ 
ɜɨɩɪɨɫɵ.  
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Ⱥɜɬɨɪ ɨɛɧɚɪɭɠɢɜɚɟɬ 
ɧɟɩɨɧɢɦɚɧɢɟ ɫɨɞɟɪ-
ɠɚɬɟɥɶɧɵɯ ɨɫɧɨɜ ɜ 
ɨɛɥɚɫɬɢ ɩɪɨɮɟɫɫɢɨ-
ɧɚɥɶɧɨɣ ɞɟɹɬɟɥɶɧɨ-
ɫɬɢ ɢ ɧɟɭɦɟɧɢɟ ɩɪɢ-
ɦɟɧɹɬɶ ɩɨɥɭɱɟɧɧɵɟ 
ɡɧɚɧɢɹ ɧɚ ɩɪɚɤɬɢɤɟ. 

Ⱥɜɬɨɪ ɞɨɩɭɫɤɚɟɬ ɧɟɬɨɱ-
ɧɨɫɬɢ ɢ ɨɲɢɛɤɢ ɩɪɢ ɬɨɥ-
ɤɨɜɚɧɢɢ ɨɫɧɨɜɧɵɯ ɩɨ-
ɥɨɠɟɧɢɣ ɢ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ 
ɪɚɛɨɬɵ, ɧɟ ɢɦɟɟɬ ɫɨɛ-
ɫɬɜɟɧɧɨɣ ɬɨɱɤɢ ɡɪɟɧɢɹ 
ɧɚ ɩɪɨɛɥɟɦɭ ɢɫɫɥɟɞɨ-
ɜɚɧɢɹ.  

Ⱥɜɬɨɪ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ 
ɭɜɟɪɟɧɧɨ ɨɫɭɳɟɫɬɜ-
ɥɹɟɬ ɫɨɞɟɪɠɚɬɟɥɶɧɵɣ 
ɚɧɚɥɢɡ ɬɟɨɪɟɬɢɱɟɫɤɢɯ 
ɢɫɬɨɱɧɢɤɨɜ, ɧɨ ɞɨɩɭɫ-
ɤɚɟɬ ɨɬɞɟɥɶɧɵɟ ɧɟ-
ɬɨɱɧɨɫɬɢ ɜ ɬɟɨɪɟɬɢɱɟ-
ɫɤɨɦ ɨɛɨɫɧɨɜɚɧɢɢ  
ɫɜɨɢɯ ɜɵɫɤɚɡɵɜɚɧɢɣ 

Ⱥɜɬɨɪ ɭɜɟɪɟɧɧɨ 
ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬ 
ɫɪɚɜɧɢɬɟɥɶɧɨ-

ɫɨɩɨɫɬɚɜɢɬɟɥɶɧɵɣ 
ɚɧɚɥɢɡ ɪɚɡɧɵɯ ɬɟɨ-
ɪɟɬɢɱɟɫɤɢɯ ɩɨɞɯɨ-
ɞɨɜ ɩɨ ɜɨɩɪɨɫɚɦ 
ɩɟɞɚɝɨɝɢɱɟɫɤɨɣ ɞɟ-
ɹɬɟɥɶɧɨɫɬɢ ɜ ɜɭɡɟ 
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Ⱥɜɬɨɪ ɨɛɧɚɪɭɠɢɜɚɟɬ 
ɧɟɩɨɧɢɦɚɧɢɟ ɦɚɬɟ-
ɪɢɚɥɨɜ ɨɬɱɟɬɚ ɢ ɩɪɨ-
ɹɜɥɹɟɬ ɧɟɭɦɟɧɢɟ 
ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɨɥɭɱɟɧ-
ɧɵɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ ɩɪɢ 
ɨɬɜɟɬɚɯ ɧɚ ɜɨɩɪɨɫɵ. 

Ⱥɜɬɨɪ, ɜ ɰɟɥɨɦ, ɜɥɚɞɟɟɬ 
ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟɦ ɪɚɛɨɬɵ, 
ɧɨ ɩɪɢ ɷɬɨɦ ɩɨɤɚɡɚɥ 
ɫɥɚɛɭɸ ɨɪɢɟɧɬɢɪɨɜɤɭ ɜ 
ɬɟɯ ɩɨɧɹɬɢɹɯ, ɬɟɪɦɢɧɚɯ, 
ɤɨɬɨɪɵɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬ ɜ 
ɫɜɨɟɣ ɪɚɛɨɬɟ.  

Ⱥɜɬɨɪ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ 
ɭɜɟɪɟɧɧɨ ɜɥɚɞɟɟɬ ɫɨ-
ɞɟɪɠɚɧɢɟɦ ɦɚɬɟɪɢɚ-
ɥɨɜ ɪɚɛɨɬɵ, ɧɨ ɞɨɩɭɫ-
ɤɚɟɬ ɨɬɞɟɥɶɧɵɟ ɧɟ-
ɬɨɱɧɨɫɬɢ ɩɪɢ ɡɚɳɢɬɟ  

Ⱥɜɬɨɪ ɭɜɟɪɟɧɧɨ 
ɜɥɚɞɟɟɬ ɫɨɞɟɪɠɚ-
ɧɢɟɦ ɪɚɛɨɬɵ, ɩɨɤɚ-
ɡɵɜɚɟɬ ɫɜɨɸ ɬɨɱɤɭ 
ɡɪɟɧɢɹ, ɨɩɢɪɚɹɫɶ 
ɧɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸ-
ɳɢɟ ɬɟɨɪɟɬɢɱɟɫɤɢɟ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ. 

 

 

4.3 Ɇɟɬɨɞɢɱɟɫɤɢɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, 
ɨɩɪɟɞɟɥɹɸɳɢɟ ɩɪɨɰɟɞɭɪɵ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ ɭɪɨɜɧɹ ɫɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɧɨɫɬɢ ɤɨɦɩɟɬɟɧɰɢɣ  

 



 

Ɉɩɢɫɚɧɢɟ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɢ ɤɪɢɬɟɪɢɟɜ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ ɭɪɨɜɧɹ ɫɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɧɨɫɬɢ ко̥пете̶̛̦̜  
Ɋɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɨɛɭɱɟɧɢɹ ɩɨ 
ɷɬɚɩɚɦ ɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɢɹ 

ɤɨɦɩɟɬɟɧɰɢɣ 

Ɇɟɬɨɞɢɤɚ ɨɰɟɧɤɢ 
(ɨɛɴɟɤɬ, ɩɪɨɞɭɤɬ ɢɥɢ 

ɩɪɨɰɟɫɫ) 

ɉɨɤɚɡɚɬɟɥɶ ɨɰɟ-
ɧɢɜɚɧɢɹ 

Кɪɢɬɟɪɢɢ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ  
ɫɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɧɨɫɬɢ ɤɨɦɩɟɬɟɧɰɢɣ 

Шɤɚɥɚ ɨɰɟɧɢɜɚɧɢɹ 

Ак̌де̛̥че̭к̌́ о̶е̦к̌  
̛л̛ ̍̌лл̼ 

У̬о̏е̦̽ о̭̏ое-
̛̦́ ко̥пете̦-
̶̛̛ 

 

ɈɉК-1  ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɢ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɤ ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɢ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢю ɮɭɧɞɚɦɟɧɬɚɥɶɧɵɯ ɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

   

 

 ɁɇȺɌɖ:  
- ɮɭɧɞɚɦɟɧɬɚɥɶɧɵɟ ɢ ɩɪɢɤɥɚɞ-
ɧɵɟ ɨɫɧɨɜɵ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɧɚɭɱ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ  

 

ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ ɩɨ 
ɩɪɨɛɥɟɦɚɦ ɩɨɞɝɨɬɨɜɤɢ ɢ 
ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ 
ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

 

ɍɪɨɜɟɧɶ ɜɥɚɞɟɧɢɹ 
ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɦ 

А̭п̛̬̦̌т де̥о̦̭т̛̬̬ует ̏л̌де̛̦е ̴̛̦о̶̛̬̥̌е̜ ̦̌ 
те̥̼, ̭̦̦̼̏́̌̚е ̭ п̬о̍ле̛̥̥̌ под̐ото̏к̛ ̛ о̛̬̦̐̌-
̶̛̛̌̚ п̛̬кл̌д̵̦̼ ̛̭̭ледо̛̦̜̏̌, ̏ пол̦о̥ о̻̍е̥е, 
до̭т̌точ̦о̥ дл́ к̌че̭т̏е̦̦о̐о ̼̏пол̦е̛̦́ ̭̏е̵ 
п̬о̴е̛̭̭о̦̌л̵̦̼̽ де̜̭т̛̜̏ ̭ учето̥ ̥̦о̐о̴̌кто̬-
̦о̭т̛  ̛̭ту̶̛̛̌ 

 Ɂɚɱɬɟɧɨ  Ɉɫɜɨɟɧɚ  

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɟɣ 
ɧɚ ɬɟɦɵ, ɫɜɹɡɚɧɧɵɟ ɩɪɨɛɥɟɦɚɦɢ ɩɨɞɝɨɬɨɜɤɢ ɢ 
ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɜ ɨɛɴɟ-
ɦɟ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɦ ɞɥɹ ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ 
ɨɫɧɨɜɧɵɯ ɩɪɨɮɟɫɫɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ ɫ ɭɱɟɬɨɦ 
ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ  ɫɢɬɭɚɰɢɢ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɟɣ 
ɧɚ ɬɟɦɵ, ɫɜɹɡɚɧɧɵɟ ɫ ɩɪɨɛɥɟɦɚɦɢ ɩɨɞɝɨɬɨɜɤɢ ɢ 
ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɜ ɧɟɨɛ-
ɯɨɞɢɦɨɦ ɨɛɴɟɦɟ, ɬɪɟɛɭɟɦɨɦ ɞɥɹ  ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ 
ɩɪɨɮɟɫɫɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤ-
ɬɨɪɧɨɫɬɢ ɫɢɬɭɚɰɢɢ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚ-
ɰɢɟɣ ɧɚ ɬɟɦɵ, ɫɜɹɡɚɧɧɵɟ ɫ ɩɪɨɛɥɟɦɚɦɢ ɩɨɞɝɨ-
ɬɨɜɤɢ ɢ ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ,, 
ɜ ɨɛɴɟɦɟ, ɬɪɟɛɭɟɦɨɦ ɞɥɹ  ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɩɪɨɮɟɫ-
ɫɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

 ɍɆȿɌɖ:  

-- ɩɥɚɧɢɪɨɜɚɬɶ, ɨɪɝɚɧɢɡɨɜɵɜɚɬɶ 
ɢ ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ ɧɚɭɱɧɨ-

ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɫɤɢɟ ɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞ-
ɫɬɜɟɧɧɨ-ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɛɨɬɵ ɩɨ 
ɬɟɦɟ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟ-

 ɉɥɚɧ-ɝɪɚɮɢɤ ɩɪɨɯɨɠɞɟɧɢɹ 
ɩɪɚɤɬɢɤɢ 

Кɚɱɟɫɬɜɨ ɩɥɚɧɚ-

ɝɪɚɮɢɤɚ 

 

 

 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɩɨɞɝɨɬɨɜɢɥ ɩɥɚɧ-ɝɪɚɮɢɤ ɩɪɨɯɨɠ-
ɞɟɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢɤɢ, ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɣ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɟ 
ɩɪɨɝɪɚɦɦɵ ɩɪɚɤɬɢɤɢ ɜ ɩɨɥɧɨɦ ɨɛɴɟɦɟ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 
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ɞɨɜɚɧɢɹ ɫ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟɦ ɫɨɜɪɟ-
ɦɟɧɧɨɣ ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɵ, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚ-
ɧɢɹ ɢ ɤɨɦɩɶɸɬɟɪɧɵɯ ɬɟɯɧɨɥɨ-
ɝɢɣ-  

 

 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɩɨɞɝɨɬɨɜɢɥ ɩɥɚɧ-ɝɪɚɮɢɤ ɩɪɨ-

ɯɨɠɞɟɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢɤɢ, ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɢɣ ɜɵɩɨɥɧɟ-
ɧɢɟ ɩɪɨɝɪɚɦɦɵ ɩɪɚɤɬɢɤɢ ɜ ɩɨɥɧɨɦ ɨɛɴɟɦɟ 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ȼɅȺȾȿɌɖ:  
ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɮɭɧɞɚ-
ɦɟɧɬɚɥɶɧɵɯ ɢ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ. 

Н̌уч̦̌́ пу̍л̛к̶̛̌́ Эɤɫɩɟɪɢɦɟɧɬɚɥɶɧɵɟ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɩɪɢɤɥɚɞ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟɬɨɞɵ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɩɪɢ-
ɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɩɨɥɭɱɢɥ ɞɨɫɬɨɜɟɪɧɵɟ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɟ ɞɥɹ ɧɚɭɱɧɨɣ ɩɭɛɥɢɤɚ-
ɰɢɢ ɜ ɩɪɨɮɢɥɶɧɵɯ ɢɡɞɚɧɢɹɯ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɩɪɢɦɟɧɢɥ ɦɟɬɨɞɵ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ 
ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɧɟ ɫɦɨɝ ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɞɨ-
ɫɬɨɜɟɪɧɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɟ ɞɥɹ ɧɚɭɱɧɨɣ 
ɩɭɛɥɢɤɚɰɢɢ ɜ ɩɪɨɮɢɥɶɧɵɯ ɢɡɞɚɧɢɹɯ  

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ɈɉК-2 Сɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɢ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɤ ɚɧɚɥɢɡɭ, ɨɛɨɛщɟɧɢю ɢ ɩɭɛɥɢɱɧɨɦɭ ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɢю  
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

 

З̦ать -  

- ̥етод̼ ̦̌̌л̛̌̚ ̛ о̍о̺̍е̛̦́ 
̬е̚ул̽т̌то̏ ̼̏пол̦е̵̦̦̼ ̦̌уч̵̦̼ 
̛̭̭ледо̛̦̜̏̌ 

 

 

  

 

  

ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ 

 

ɍɪɨɜɟɧɶ ɜɥɚ-
ɞɟɧɢɹ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɦ 

А̭п̛̬̦̌т ̦̌̚ко̥ ̭ ̥етод̛̥̌ ̦̌̌л̛̌̚ ̛ о̍о̺̍е̛̦́ 
̬е̚ул̽т̌то̏ ̼̏пол̦е̵̦̦̼ ̦̌уч̵̦̼ ̛̭̭ледо̛̦̜̏̌ ̏ 
п̬ед̥ет̦о̜ о̍л̭̌т̛, ̭оот̏ет̭т̏у̺̀е̜ ̦̌уч̦о̥у 
̦̌п̬̌̏лѐ̛̦ ̼̏пол̦́е̥о̜ д̛̭̭е̬т̶̛̌о̦̦о̜ ̬̌̍от̼. 

  

Ɂɚɱɬɟɧɨ 

  

Ɉɫɜɨɟɧɚ 

 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɣ ɭɪɨɜɟɧɶ 
ɜɥɚɞɟɧɢɹ ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɚɧɚɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛɳɟɧɢɹ ɪɟ-
ɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɜ 
ɩɪɟɞɦɟɬɧɨɣ ɨɛɥɚɫɬɢ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɧɚɭɱɧɨɦɭ 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɸ ɜɵɩɨɥɧɹɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚ-
ɛɨɬɵ. 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɫɢɫɬɟɦɧɨ-

ɚɧɚɥɢɬɢɱɟɫɤɢɣ ɩɨɞɯɨɞ ɢ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɪɚɡɥɢɱɧɵɦɢ 
ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɚɧɚɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛɳɟɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵ-
ɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɜ ɩɪɟɞɦɟɬɧɨɣ 
ɨɛɥɚɫɬɢ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɧɚɭɱɧɨɦɭ ɧɚɩɪɚɜɥɟ-
ɧɢɸ ɜɵɩɨɥɧɹɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ. 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɡɧɚɤɨɦ ɫ ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɚɧɚɥɢɡɚ ɢ ɨɛɨɛ-
ɳɟɧɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɯ ɧɚɭɱɧɵɯ ɢɫɫɥɟ-
ɞɨɜɚɧɢɣ ɜ ɩɪɟɞɦɟɬɧɨɣ ɨɛɥɚɫɬɢ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ 
ɧɚɭɱɧɨɦɭ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɸ ɜɵɩɨɥɧɹɟɦɨɣ ɞɢɫɫɟɪɬɚ-
ɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ. 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 
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У̥еть - - ̦̌̌л̛̛̬̚о̏̌т̽, получе̦-
̦̼е ̬е̚ул̽т̌т̼, ̼̏́̏л́т̽ ̌̚ко̦о-
̥е̬̦о̭т̛ ̛̭̭ледуе̵̥̼ ́̏ле̛̦̜  

- 

ɇɚɭɱɧɚɹ ɩɭɛɥɢɤɚɰɢɹ, 
Ɍɟɤɫɬ ɨɬɱɟɬɚ ɩɨ ɩɪɚɤɬɢɤɟ 

Ƚɪɚɮɢɱɟɫɤɚɹ ɢ ɚɧɚ-
ɥɢɬɢɱɟɫɤɚɹ ɢɧɬɟɪ-
ɩɪɟɬɚɰɢɹ ɪɟɡɭɥɶɬɚ-
ɬɨɜ ɷɤɫɩɟɪɢɦɟɧɬɚɥɶ-
ɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, 
ɮɨɪɦɭɥɢɪɨɜɤɚ ɩɪɚɤ-
ɬɢɱɟɫɤɨɣ ɡɧɚɱɢɦɨɫɬɢ 
ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ 
ɪɚɛɨɬɵ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɪɟɚɥɢɡɨɜɚɥ ɝɪɚɮɢɱɟɫɤɭɸ ɢ ɚɧɚɥɢɬɢɱɟ-
ɫɤɭɸ ɢɧɬɟɪɩɪɟɬɚɰɢɸ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɷɤɫɩɟɪɢɦɟɧ-
ɬɚɥɶɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɫɮɨɪɦɭɥɢɪɨɜɚɥ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢɱɟɫɤɨɣ ɡɧɚɱɢɦɨɫɬɢ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ 
ɪɚɛɨɬɵ. 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɪɟɚɥɢɡɨɜɚɥ ɝɪɚɮɢɱɟɫɤɭɸ ɢ ɚɧɚɥɢɬɢ-
ɱɟɫɤɭɸ ɢɧɬɟɪɩɪɟɬɚɰɢɸ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɷɤɫɩɟɪɢɦɟɧ-
ɬɚɥɶɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ, ɧɟ ɫɮɨɪɦɭɥɢɪɨɜɚɥ ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɹ ɩɪɚɤɬɢɱɟɫɤɨɣ ɡɧɚɱɢɦɨɫɬɢ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧ-
ɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ. 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

Владеть -  ̦̼̌̏к̛̥̌ пу̍л̛ч-
̦о̐о п̬ед̭т̌̏ле̛̦́ ̬е̚ул̽т̌то̏ 
̼̏пол̦е̵̦̦̼ ̦̌уч̵̦̼ ̛̭̭ледо̏̌-
̛̦̜  

ɉɪɟɡɟɧɬɚɰɢɹ ɧɚɭɱɧɨɣ ɩɭɛ-
ɥɢɤɚɰɢɢ ɜ ɜɢɞɟ ɞɨɤɥɚɞɚ. 
Ɂɚɳɢɬɚ ɨɬɱɟɬɚ ɩɨ ɩɪɚɤɬɢ-
ɤɟ. 

Кɚɱɟɫɬɜɨ ɩɭɛɥɢɱɧɨɝɨ 
ɜɵɫɬɭɩɥɟɧɢɹ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɩɭɛɥɢɱɧɨ ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɥ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɫɨɛ-
ɫɬɜɟɧɧɵɯ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɩɨ ɬɟɦɟ ɞɢɫ-
ɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ, ɚɪɝɭɦɟɧɬɢɪɨɜɚɥ ɫɜɨɢ ɜɵ-
ɜɨɞɵ, ɚɤɬɢɜɧɨ ɞɢɫɤɭɬɢɪɨɜɚɥ ɩɨ ɜɨɩɪɨɫɚɦ ɞɢɫɫɟɪ-
ɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɥ ɩɭɛɥɢɱɧɨ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ 
ɫɨɛɫɬɜɟɧɧɵɯ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ ɩɨ ɬɟɦɟ 

ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ, ɧɟ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ ɚɪɝɭ-
ɦɟɧɬɢɪɨɜɚɥ ɫɜɨɢ ɜɵɜɨɞɵ, ɧɟ ɞɢɫɤɭɬɢɪɨɜɚɥ ɩɨ 
ɜɨɩɪɨɫɚɦ ɞɢɫɫɟɪɬɚɰɢɨɧɧɨɝɨ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ɉК-1 ɋɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɢ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɪɚɡɜɢɜɚɬɶ ɩɪɢɨɪɢɬɟɬɧɵɟ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɧɚɭɤ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ (ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɧɨɫɬɶɸ «ɉɪɨɰɟɫɫɵ ɢ 
ɚɩɩɚɪɚɬɵ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ») ɧɚ ɝɨɫɭɞɚɪɫɬɜɟɧɧɨɦ ɢ ɪɟɝɢɨɧɚɥɶɧɨɦ ɭɪɨɜɧɟ 

Ɂɧɚɬɶ  
-- ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɨɟ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɟ 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɢ ɩɪɢɦɟɧɹɟɦɵɟ 
ɩɪɨɰɟɫɫɵ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, 
ɨɫɧɨɜɧɵɟ ɡɚɤɨɧɵ ɮɢɡɢɤɢ ɢ ɯɢ-
ɦɢɢ, ɬɟɪɦɨɞɢɧɚɦɢɤɢ ɢ ɝɢɞɪɨɦɟ-
ɯɚɧɢɤɢ, ɫɨɯɪɚɧɟɧɢɹ ɦɚɫɫɵ ɢ 
ɷɧɟɪɝɢɢ; ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɵɟ ɷɤɫɩɟɪɢ-
ɦɟɧɬɚɥɶɧɵɟ ɢ ɚɧɚɥɢɬɢɱɟɫɤɢɟ 
ɦɟɬɨɞɵ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ, ɦɟɬɨɞɵ 
ɢɧɬɟɧɫɢɮɢɤɚɰɢɢ ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ, 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɢ ɦɟɬɨɞɵ ɪɚɫɱɟɬɚ 
ɚɩɩɚɪɚɬɨɜ. 

ɋɨɫɬɚɜɥɟɧɢɟ ɢɧɞɢɜɢɞɭ-
ɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɧɚ ɢ ɝɪɚɮɢɤɚ 
ɩɪɨɯɨɠɞɟɧɢɹ  ɩɪɚɤɬɢɤɢ,  

ɋɨɞɟɪɠɚɧɢɟ ɩɥɚɧɚ ɢ 
ɝɪɚɮɢɤɚ ɩɪɨɯɨɠɞɟ-
ɧɢɹ  ɩɪɚɤɬɢɤɢ, ɚɤɬɭ-
ɚɥɶɧɨɫɬɶ ɬɟɦɵ ɢɫ-
ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ 

ɉɥɚɧ ɩɪɚɤɬɢɤɢ ɫɨɫɬɚɜɥɟɧ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɧɟɨɛ-
ɯɨɞɢɦɨɫɬɶɸ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ  ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚɱɟɫɬɜɚ 
ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪɦɢɪɭɸ-
ɳɢɯ ɢɯ ɮɚɤɬɨɪɨɜ, ɫ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟɦ ɦɟɬɨɞɨɜ ɢ ɬɟɯ-
ɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ ɩɪɢɟɦɨɜ ɞɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ 
ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɜɥɢɹɧɢɹ ɭɫɥɨ-
ɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚ-
ɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴɟɤɬɨɜ, ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɫɩɟɰɢɚɥɶ-
ɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ  

Ɂɚɱɬɟɧɨ  Ɉɫɜɨɟɧɚ  
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ɉɥɚɧ ɩɪɚɤɬɢɤɢ ɫɨɫɬɚɜɥɟɧ ɧɟ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɶɸ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɣ  ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɟɣ ɤɚ-
ɱɟɫɬɜɚ ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪ-
ɦɢɪɭɸɳɢɯ ɢɯ ɮɚɤɬɨɪɨɜ, ɧɟ ɭɱɬɟɧɨ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ 
ɦɟɬɨɞɨɜ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ ɩɪɢɟɦɨɜ ɞɥɹ ɨɛɟɫɩɟ-
ɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, ɧɟ ɭɱɬɟɧɨ 
ɜɥɢɹɧɢɟ ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚ-
ɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴɟɤɬɨɜ, ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɨɜ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟ-
ɧɢɹ. 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ɋɨɛɟɫɟɞɨɜɚɧɢɟ ɍɪɨɜɟɧɶ ɜɥɚɞɟɧɢɹ 
ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɦ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɟɣ 
ɩɨ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɹɦ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪɦɢɪɭɸɳɢɦ ɢɯ ɮɚɤɬɨɪɚɦ; ɦɟɬɨ-
ɞɚɦ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɦ ɩɪɢɟɦɚɦ ɞɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟ-
ɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, ɩɨ ɜɥɢɹɧɢɸ 
ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɧɚ 
ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴɟɤɬɨɜ, ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɫɩɟɰɢ-
ɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ ɜ ɩɨɥɧɨɦ 
ɨɛɴɟɦɟ,  ɞɥɹ  ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɫɤɢɯ 
ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɪɚɛɨɬ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨɣ ɫɢɬɭɚɰɢɢ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɟɣ 
ɧɚ ɬɟɦɵ, ɩɨ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɹɦ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧ-
ɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪɦɢɪɭɸɳɢɦ ɢɯ ɮɚɤ-
ɬɨɪɚɦ; ɦɟɬɨɞɚɦ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɦ ɩɪɢɟɦɚɦ ɞɥɹ 
ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, ɩɨ 
ɜɥɢɹɧɢɸ ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ  ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ 
ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴɟɤɬɨɜ, ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɨɜ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚ-
ɱɟɧɢɹ, ɜ ɨɛɴɟɦɟ, ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɦ ɞɥɹ ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ 
ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɫɤɢɯ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɪɚ-
ɛɨɬ ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧ-
ɧɨɣ ɫɢɬɭɚɰɢɢ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 
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Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɟɣ 
ɧɚ ɬɟɦɵ, ɩɨ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɹɦ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɢɧɧɨɜɚɰɢɨɧ-
ɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪɦɢɪɭɸɳɢɦ ɢɯ ɮɚɤ-
ɬɨɪɚɦ; ɦɟɬɨɞɚɦ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɦ ɩɪɢɟɦɚɦ ɞɥɹ 
ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ, ɩɨ 
ɜɥɢɹɧɢɸ ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚ-
ɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴɟɤɬɨɜ, ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɨɜ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ 

ɜ ɨɛɴɟɦɟ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɦ ɞɥɹ ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɜɵ-
ɩɨɥɧɟɧɢɹ  ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɫɤɢɯ ɩɪɢɤɥɚɞɧɵɯ ɪɚɛɨɬ 
ɫ ɭɱɟɬɨɦ ɦɧɨɝɨɮɚɤɬɨɪɧɨɫɬɢ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɨɣ 
ɫɢɬɭɚɰɢɢ 

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɞɟɦɨɧɫɬɪɢɪɭɟɬ ɜɥɚɞɟɧɢɟ ɢɧɮɨɪɦɚ-
ɰɢɟɣ ɧɚ ɬɟɦɵ, ɩɨ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɹɦ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɢɧɧɨɜɚ-
ɰɢɨɧɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɮɨɪɦɢɪɭɸɳɢɦ ɢɯ 
ɮɚɤɬɨɪɚɦ; ɦɟɬɨɞɚɦ ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɦ ɩɪɢɟɦɚɦ 
ɞɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜ, ɩɨ ɜɥɢɹɧɢɸ ɭɫɥɨɜɢɣ ɢ ɪɟɠɢɦɨɜ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɫɬɜɚ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɨɛɴ-
ɟɤɬɨɜ, ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨ-
ɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ  

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ɍɦɟɬɶ: - ɫɨɡɞɚɜɚɬɶ ɧɨɜɵɟ ɢ ɫɨ-
ɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɬɶ ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɟ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ ɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɞɥɹ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɨɜ, ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ ɬɟɩɥɨɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɟ 
ɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ ɪɚɫɱɟɬɵ, ɢɫ-
ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɫɨɜɪɟɦɟɧɧɵɟ ɦɟɬɨ-
ɞɵ ɢɫɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ, ɮɢɡɢɱɟɫɤɨɟ ɢ 
ɦɚɬɟɦɚɬɢɱɟɫɤɨɟ ɦɨɞɟɥɢɪɨɜɚɧɢɟ 
ɧɚ ɨɫɧɨɜɟ ɫɢɫɬɟɦɧɨɝɨ ɚɧɚɥɢɡɚ; 
ɜɵɹɜɥɹɬɶ ɤɢɧɟɬɢɱɟɫɤɢɟ ɡɚɤɨɧɨ-
ɦɟɪɧɨɫɬɢ ɩɪɨɬɟɤɚɧɢɹ ɨɫɧɨɜɧɵɯ 
ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ, ɨɩɪɟɞɟɥɹɬɶ ɪɚɰɢɨ-
ɧɚɥɶɧɵɟ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɟ ɩɚɪɚ-
ɦɟɬɪɵ ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ. 

Ⱦɨɤɥɚɞ ɧɚ ɤɨɧɮɟɪɟɧɰɢɢ 
(ɧɚɭɱɧɨɦ ɫɟɦɢɧɚɪɟ ɤɚɮɟɞ-
ɪɵ, ɇɌɋ ɢ ɬ.ɞ) 
 

Соде̛̬̙̦̌е докл̌д̌, 
уч̭̌т̛е ̏ д̛̭ку̛̛̭̭ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɞɨɥɨɠɢɥ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɪɚɡɪɚ-
ɛɨɬɤɢ ɢ ɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ ɢ ɪɟɰɟɩɬɭɪ 
ɩɢɳɟɜɵɯ ɛɢɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢ ɚɤɬɢɜɧɵɯ ɞɨɛɚɜɨɤ,  ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɨɜ  ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɫɩɟɰɢɚɥɢɡɢɪɨɜɚɧɧɨɝɨ 
ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ, ɪɟɠɢɦɨɜ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟ-
ɫɤɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɪɟɚɥɢɡɚɰɢɢ ɧɨ-
ɜɵɯ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ,  

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɞɨɥɨɠɢɥ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɪɚɡ-
ɪɚɛɨɬɤɢ ɢ ɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ ɢ ɪɟɰɟɩɬɭɪ 
ɩɢɳɟɜɵɯ ɛɢɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢ ɚɤɬɢɜɧɵɯ ɞɨɛɚɜɨɤ,  ɩɪɨ-
ɞɭɤɬɨɜ  ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɢ ɫɩɟɰɢɚɥɢɡɢɪɨɜɚɧɧɨɝɨ 
ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ, ɪɟɠɢɦɨɜ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟ-
ɫɤɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɪɟɚɥɢɡɚɰɢɢ ɧɨ-
ɜɵɯ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜ,  

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 

ȼɥɚɞɟɬɶ - ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɨɩɪɟɞɟɥɟ-
ɧɢɹ ɨɩɬɢɦɚɥɶɧɵɯ ɢ ɪɚɰɢɨɧɚɥɶ-
ɧɵɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ, 
ɜɵɹɜɥɹɬɶ ɨɛɳɢɟ ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨ-
ɫɬɢ ɩɪɨɬɟɤɚɧɢɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɱɟɫɤɢɯ 
ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ; ɦɟɬɨɞɚɦɢ ɩɪɨɜɟɞɟ-
ɧɢɹ ɪɚɫɱɟɬɨɜ ɩɪɨɰɟɫɫɨɜ ɢ ɩɨɞ-

ɇɚɭɱɧɚɹ ɩɭɛɥɢɤɚɰɢɹ. Соде̛̬̙̦̌е пу̍л̛к̌-
̶̛̛ 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɨɩɭɛɥɢɤɨɜɚɥ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ  ɪɚɡɪɚɛɨɬɤɢ ɢ 
ɫɨɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɧɢɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ ɢ ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨɝɨ 
ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɹ ɩɪɟɞɩɪɢɹɬɢɹ, ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɹ ɫɨɜɟɪ-
ɲɟɧɫɬɜɨɜɚɧɢɹ ɫɢɫɬɟɦɵ ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ 
ɤɚɱɟɫɬɜɨɦ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɜ ɧɚɭɱɧɨɣ ɩɟɱɚɬɧɵɯ ɢɡɞɚ-
ɧɢɹɯ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɝɨ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ, ɢɧɞɟɤɫɢɪɭ-
ɟɦɵɯ ɜ Ɋɂɇɐ  

Ɂɚɱɬɟɧɨ Ɉɫɜɨɟɧɚ 
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ɛɨɪɚ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɝɨ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢ-
ɱɟɫɤɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ, ɚɧɚɥɢɬɢ-
ɱɟɫɤɢɦɢ ɢ ɱɢɫɥɟɧɧɵɦɢ ɦɟɬɨɞɚ-
ɦɢ ɪɟɲɟɧɢɹ ɡɚɞɚɱ ɬɟɩɥɨɦɚɫɫɨ-
ɩɟɪɟɧɨɫɚ, ɧɚɭɱɧɵɦɢ ɨɫɧɨɜɚɦɢ 
ɜɵɹɜɥɟɧɢɹ ɨɛɳɢɯ ɡɚɤɨɧɨɦɟɪɧɨ-
ɫɬɟɣ. 

Ⱥɫɩɢɪɚɧɬ ɧɟ ɨɩɭɛɥɢɤɨɜɚɥ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ  ɪɚɡɪɚɛɨɬɤɢ 
ɢ ɫɨɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɧɢɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ ɢ ɚɩɩɚɪɚɬɭɪɧɨ-
ɝɨ ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɹ  ɩɪɟɞɩɪɢɹɬɢɣ, ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɹ ɫɨ-
ɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɧɢɹ ɫɢɫɬɟɦɵ ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɢ ɭɩɪɚɜɥɟ-
ɧɢɹ ɤɚɱɟɫɬɜɨɦ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɜ ɧɚɭɱɧɨɣ ɩɟɱɚɬɧɵɯ ɢɡ-
ɞɚɧɢɹɯ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɝɨ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ, ɢɧɞɟɤɫɢ-
ɪɭɟɦɵɯ ɜ Ɋɂɇɐ 

ɇɟ ɡɚɱɬɟɧɨ ɇɟ ɨɫɜɨɟɧɚ 
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